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Vitry sur Seine, le 4 juillet 2023 

 
   

  

un séjour « randonnées – œnologie » 
dans le chablisien et le tonnerrois en Bourgogne 

du lundi 23 au vendredi 27 octobre 2023 

 

Surnommée la porte d'or de la Bourgogne, Chablis est une charmante bourgade célèbre pour son 
vin prestigieux. Cette cité accueillante, entourée des vignes qui recouvrent ses coteaux plus ou moins 
pentus, est un haut lieu viticole de Bourgogne. Le vignoble chablisien, uniquement planté du 
cépage Chardonnay, couvre 4 800 hectares en s’étendant sur dix-sept communes, ce qui en fait le 
plus vaste de l’Yonne. Il compte 7 climats classés Grand Crus : Blanchot, Bougros, Les Clos, 
Grenouilles, Preuses, Valmur et Vaudésir et 40 climats classés Premiers Crus (Fourchaume, Montée 
de Tonnerre, Mont de Milieu, Beauroy, L’Homme Mort, Montmains, Vau Lignau,..). 

Située aux confins de la Champagne et de la Bourgogne, Tonnerre abrite un patrimoine riche et 
varié à découvrir : L'Armançon, affluent de l’Yonne, et son bief, la mystérieuse Fosse Dionne, le 
canal de Bourgogne, ses églises Saint-Pierre et Notre-Dame, l’Hôtel-Dieu Notre-Dame des 
Fontenilles fondé par Marguerite de Bourgogne et son jardin de plantes médicinales, etc.  
La colline d’Epineuil face à Tonnerre, sur la rive droite de l’Armançon produit des vins réputés depuis 
le haut Moyen-Âge. Aujourd’hui le vignoble couvre 103 hectares plantés pour moitié en Pinot Noir 
(Bourgogne Epineuil, rouge ou rosé) et pour l’autre en Chardonnay (Bourgogne Tonnerre blanc). 
  

Tarifs base 16 inscrits :  
ARPA :  400 € par personne 

  Extérieur :  450 € par personne  
Supplément chambre « Single » :  100 € 

DATE LIMITE D’INSCRIPTION : Lundi 18 septembre 2023 

Si le nombre d’inscrits est inférieur à 10 la prestation pourra être annulée. 

La taille maximale possible du groupe est de 16 personnes : C’est la date d’inscription qui 
sera prise en compte pour si besoin le limiter et créer une liste d’attente.  

 

mailto:arpa.vitry@orange.fr
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Programme 

 

Lundi 23 octobre  

Rendez-vous à 14 h 15 précises au parking du parc de la Liberté, avenue Jean Jaurès à 
Chablis  

Randonnée-balade de 2 à 3 km (environ 2 h) dans le vignoble de Chablis (Colline des Grands Crus) 
commentée par la guide-conférencière, Amandine Chevallier, suivie d’une dégustation dans les 
vignes de deux Chablis (un Premier Cru et un Grand Cru).       [Dénivelé non connu mais existant !]. 

Départ pour Tonnerre, installation à l’Hôtel du Centre (Voir ci-dessous), dîner et nuit. 
 

Mardi 24 octobre  

Départ à 9 h 00 de l’hôtel avec les voitures pour Chichée (15 km).  

Randonnée en boucle au départ de Chichée : « Le sentier de 
Chichée »  
Distance : 14,5 km - Dénivelé : +220 m -220 m - Durée : 4 h 30  
Belle randonnée sans difficulté qui vous permettra de découvrir 
le vignoble Chablisien (AOC obtenue en 1938). Vous traverserez 
vignes et plaines en culture et vous longerez la rivière le Serein. 
Découverte du vignoble versant droit du Serein puis randonnée 
le long du Serein pour arriver à Chemilly-sur-Serein. Retour sur 
Chichée par le vignoble versant gauche du Serein. 

Départ avec les voitures pour le petit village de Béru (6 à 7 km). 

Visite – Dégustation au Domaine d’Isabelle, Jean-Pierre et Cyril Pagnier (2 avenue S. Rigout) 
Exploitation familiale de 25 ha en culture raisonnée. 
Leurs vignes reposent sur des sols argilo-calcaires de type « Kimméridgien » qui procurent aux vins 
de Chablis minéralité et puissance, tout en laissant s'exprimer des arômes floraux et fruités. 
Productions : Petit Chablis ; Chablis et Chablis vielles vignes ; 3 Chablis Premiers Crus (Fourneaux, 
Mont de Milieu et Vaucoupin). 

Retour avec les voitures à l’Hôtel du Centre à Tonnerre, dîner et nuit. 
 

Mercredi 25 octobre  

Départ à 9 h 30 de l’hôtel à pied. 

Randonnée en boucle au départ de Tonnerre le long du canal de Bourgogne : « Les coteaux 
d’Epineuil » 
Distance : 18 km - Dénivelé : +250 m -250 m - Durée : 5 h 30  
Très belle randonnée de difficulté moyenne qui vous permettra de découvrir le vignoble du Bourgogne 
Epineuil (appellation instituée en 1993). Vous traverserez des plaines en culture et des bois pour 
récupérer le GR 654, GR du pays des vins et fromages, qui vous fera traverser le vignoble d’Epineuil.  



Arrêt dégustation à Epineuil.  

Visite – Dégustation au Domaine Dominique Gruhier / 
Domaine de l’Abbaye du Petit Quincy à Epineuil 
En 1212, les moines de l’Abbaye de Quincy ont identifié à 
Epineuil un terroir exceptionnellement propice à une 
production viticole de qualité. Après plusieurs vicissitudes 
(phylloxera, gelées…), le domaine est repris en 1989 par 
le père de Dominique Gruhier. Il est aujourd’hui de 30 ha. 
Productions : Epineuil Rouge et Epineuil Rosé ; Tonnerre 
Blanc ; Crémants de Bourgogne Blanc, Blanc de noir et 

Rosé : Petit Chablis ; Chablis ; Chablis Premier Cru : Montée de Tonnerre 

Retour à l’Hôtel du Centre à Tonnerre à pied, dîner et nuit. 
 

Jeudi 26 octobre  

Départ à 9 h 00 de l’hôtel avec les voitures pour Chablis (16 km) 

Deux randonnées : « Dans les coteaux de Chablis »  
Deux belles randonnées faciles en boucles au départ de Chablis à la 
découverte des coteaux et du village de Chablis où sont établies de 
nombreuses caves. 
Matinée : Distance : 9 km - Dénivelé : +180 m -180 m - Durée : 2 h 45   

Entre les deux randonnées, visite de la Cité des Climats et Vins de 
Bourgogne (environ 45 min) et pique-nique à Chablis au bord du Serein. 

Après-midi : Distance : 6 km - Dénivelé : +150 m -150 m - Durée : 1 h 30  
 
Visite – Dégustation au Domaine Céline et Frédéric Gueguen (5 bis rue Jean Rathier) à Chablis. 
Les 36 hectares de vignes du domaine, en conversion biologique, niché au cœur du vignoble de 
Chablis sont composés en majorité de cépage Chardonnay sur les appellations Bourgogne et 
Chablis. Ils exploitent aussi les cépages Sauvignon (AOC Saint-Bris), le Pinot noir avec l’AOC Irancy, 
l’Aligoté et le Sacy, un cépage rare.  
Production : Petit Chablis ; Chablis ; 3 Chablis Premiers Crus : Vosgros, Vaucoupin et Fourchaume ; 
2 Chablis Grands Crus : Les Preuses et Bougros ; Chablis vielles vignes. 
Vins de l’auxerrois : Saint Bris ; Bourgogne Aligoté ; Bourgogne Rouge et Bourgogne Rosé, Irancy, 
Crémant de Bourgogne. 

Retour avec les voitures à l’Hôtel du Centre à Tonnerre, dîner et nuit. 
 

Vendredi 27 octobre 

Départ à 9 h 30 de l’hôtel avec bagages et voitures pour le Château de Tanlay (9 km). 

Le Château de Tanlay est un château Renaissance dont la 
construction débuta au début du 16ème siècle. Depuis 1704, il est 
la propriété des descendants du marquis Jean 1er Thevenin qui 
l’ont orné intérieurement au 18ème siècle. 

Il a été classé monument historique en 1994 et a servi de 
demeure au Comte de Peyrac dans le film Marquise des Anges. 

Visite guidée du Château de Tanlay (1 h) et dégustation (45 
min) de Chablis (Premier Cru et Grand Cru) dans les cuisines 
privées du château accompagnée de fromages, jambon persillé 

ou gougères. 

 

La prestation ARPA se terminera à l’issue de cette visite-dégustation. Certains pourront aller déjeuner 
au Bar-Restaurant du Port au bord du Canal de Bourgogne à Tanlay (environ 20 à 30 €) ou prévoir 
de demander un panier pique-nique à l’Hôtel du Centre (15 €) ou partir vers la région parisienne ou 
ailleurs. 



 

INFORMATIONS 
Hébergement    

L’hébergement est à l’Hôtel du Centre (63 rue de l’Hôpital à 89700 
Tonnerre) du lundi 23 avant le dîner au vendredi 27 octobre 2023 
après le petit-déjeuner (4 nuits) en chambre double (un ou deux lits).  
Les chambres « single », en nombre limité, sont avec supplément. 

Les dîners (demi-pension) seront pris au restaurant de l’hôtel ; « Le 
P’tit Gourmet », boissons comprises.  

Le restaurant fournira des paniers pique-nique pour les déjeuners du 
mardi au jeudi, la dispersion du groupe se faisant le vendredi 27 à 

l’issue de la visite du Château de Tanlay vers 12 h 30. 

Accès aux lieux du séjour (non inclus dans le tarif) 

Le 1er rendez-vous pour ce séjour est le lundi 23 octobre à Chablis à 14 h 15 précises pour la 
randonnée guidée dans les vignes. 

Pour Chablis, par la route, en venant de Paris, prendre l’autoroute A6 avec sortie n° 20 « Tonnerre » 
et prendre la D965 en direction de Chablis (190 km environ).  

Pour Tonnerre au départ de Chablis, reprendre la D965 puis à gauche sur la D944 après environ 13 
km ou prendre la D944 à partir de Chablis.  

Nous organiserons le covoiturage 

Matériel de randonnée 

Pour les 4 jours de randonnées, prévoir chaussures et chaussettes de randonnée, un sac à dos pour 
vos affaires personnelles et le « panier » pique-nique du déjeuner fourni par l’hôtel (à l’exception du 
lundi), canif, gobelet et couverts, et, selon les conditions météo, vêtement de pluie et/ou coupe-vent, 
pull ou polaire, gants, lunettes, crème solaire et chapeau ou bonnet, éventuellement appareil photo, 
jumelles, etc. Et, bien sûr, de l’eau en quantité suffisante ! 
 
 

DATE LIMITE D’INSCRIPTION : Lundi 18 septembre 2023 
 

Les inscriptions sont fermes et définitives. Seules les annulations, sur présentation 
d’un certificat médical, seront prises en compte pour un remboursement, avec retenue 
de frais fixes. 

 

 

Cette activité est accessible à toute personne en bonne forme physique. 

Nous restons, à votre disposition pour toute information complémentaire. 

 

Contacts  

Françoise BELLOT : 06 45 89 29 04        Marie-France DELESPINE : 06 72 24 45 35 
 
 
 

« J’avais une soif de l’Yonne, voulant savoir à quoi l’Auxerre, en homme de 
Sens, j’y Joigny un peu de vin et je dis : Tonnerre, Avallon ! » 
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Séjour de randonnées – œnologie 
dans le chablisien et le tonnerrois en Bourgogne 

du lundi 23 au vendredi 27 octobre 2023 

BULLETIN D’INSCRIPTION 
 

Nom Prénom Adhérent ARPA Extérieur 

    

    

    

    

Rappel : Le tarif ARPA n’est applicable qu’aux personnes à jour de la cotisation 2023 

Randonnées / Œnologie à Chablis et Epineuil – 23 au 27 octobre 2023 

Participants Nombre Prix unitaire Total 

Adhérents ARPA   400 €  

Extérieurs  450 €  

Chambre individuelle (nombre limité)  100 €  

TOTAL    
 

Seul·e, je partagerai la chambre :   Avec : ________________  Je ne sais pas * 

  Je peux véhiculer _____ personnes   J’ai besoin d’être véhiculé(e) 

• Dans la mesure du possible, nous vous mettrons en relation avec les personnes dans votre 
situation. 

 

N° de téléphone portable : __ __ __ __ __   Adresse courriel : ……………………….…………… 

Personne à contacter, en cas de nécessité (Nom et téléphone) : ……………………….…………… 
 
Paiement à l’inscription par un seul chèque qui sera débité le 22 septembre 2023. 
N° du chèque : …………………    Nom de la banque : …………………………………….………… 

(Les adhérents inscrivant des personnes extérieures doivent faire un chèque d’acompte global à 
l’ordre de l’ARPA Vitry) 

 

Si le nombre d’inscrits était inférieur à 10 la prestation pourrait être annulée. 

La taille maximale possible du groupe est de 16 personnes : C’est la date d’inscription qui 
sera prise en compte pour si besoin le limiter et créer une liste d’attente. 
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