
Emmanuel           Juin 2023 
 
 

GÂTEAU CREUSOIS 
 

 
Conseils d’un Creusois : Prendre des noisettes en poudre où casser des noisettes 
naturelles et les moudre ²; Laisser refroidir le beurre avant de l’ajouter ; bien graisser son 
moule à tarte ; La durée de cuisson est de 30 mn environ maximum 


