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Recette du gateau aux pommes
Ingrédients (pour 6 pers.) :

- 4 pommes

- 100 gr de sucre en poudre

- 1 citron

- 100 gr de farine

- 60 gr de beurre

- 3 eeufs

- un peu de beurre pour le moule
- un peu de sel

Préparation :

1. Pelez et coupez les pommes.

2. Mettez les oeufs entiers et le sucre

~ dans un récipient et battez-les.

3. Ajoutez progressivement le beurre, la
farine et le sel et battez le tout jusqu'a
obtenir une péate lisse et homogeéne.

4. Prenez un moule et beurrez-le.

5. Pressez le citron. Trempez les pommes
dans le jus de citron. puis disposez les
pommes & votre gré dans la péte

6. Mettez la pate dans le moule.

7. Préchauffez votre four & 180°.
Enfournez le moule pour 45 minutes.

8. Apres la cuisson, laissez refroidir.
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