Tarte aux Pommes, aux Amandes

Et aux Pépites de chocolat

La cuisine de LGCTV la-super-cuisine-de-laety.over-blog.com

Ingrédients :
e 7 Pommes > 3 Oeufs
e 20cl Créme entiére
e 90g Amande en Poudre
e 20g Sucre Vanille > 20g Sucre

e 1 pate feuilletée > Pépites de Chocolat

Recette :

> Etaler la pate dans un moule a Tarte

> Piquer la pdate a la fourchette pour éviter le gonflement a la
cuisson

> Eplucher les pommes et les Couper en morceaux

> Répartir toutes les Pommes sur la pate feuilletée

> Mélanger les oeufs, le Sucre vanillé, la poudre d'amande,

le Sucre et la créme liquide dans un saladier

> Verser le mélange sur les pommes

> Parsemer de Pépites de Chocolat

> Enfourner 40/45 min a 180°C
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