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Une saison mitigée pour la péche a la Saint-Jacques

La saison de la coquille Saint-Jacques prend fin en avril, dans la baie de Saint-Brieuc. Retour
sur six mois de péche difficiles marques par la baisse de la consommation et les importations.

Pour Frédéric Melleux, patron
pécheur a Saint-Quay-Portrieux, la fin
de la saison de péche a la coquille
2023-2024 a un godl amer. « On n'a
pas fait une belle saison », affirme-t-
il, alors qu'il range son bateau, Le Fils
du soleil. « A toutes les marées, on
balance des coquilles par-dessus
bord, ce n'est pas normal, »

Depuis octobre, on compte environ
7 500 tonnes de coquilles péchees
dans la baie de Saint-Brieuc, selon le
comité départemental des péches
maritimes et des élevages marins des
Cotes-d'Armer. Un chiffre en baisse
par rapport & la saison derniére, ol
les dragues des pécheurs avaient
récupénéd autour de 8 200 tonnes.

Pourtant, les fonds marins se por-
tert & merveille, comme I'avait montré
Institut francais de recherche pour
l'exploitation de la mer (lfremer) en
octobre. Prés de 61 300 tonnes
élaient exploitables en octobre, soit
30 % de plus que pendant l'année
2022. Une tendance liée & la « ges-
tion mise en place par les pécheries
frangaises », relate I'lfremer.

La concurrence avec
les coquilles importées

Victime de son image de produit de
luxe, la consommation de coquille a
fortement diminué, en grande partie
4 cause de linflation. « Ca reste un
produit connoté festif, les consom-
mateurs nous oublient aprés jan-
vier =, témoigne Xavier Menguy,
directeur de l'usine de mareyage Cel-
tarmor, située dans le port de Saint-
Quay-Portrieux.

« Si les gens mangent cing, six
coquilles, ca reste un produit abor-
dable, ce n'est pas plus cher que de
la viande, insiste Jean-Michel Le
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Hegarat, patron pécheur. Mais dans
la téte des gens, c'est un produit de
luxe, alors que le prix n'a pas chan-
gé depuis plus de vingt ans. »

Or, la baisse de consommation se
solde par beaucoup d'invendus pour
les producteurs et lindustrie. Et si on
exportait nos coquilles ? « En dehors
des aires historiques de consomma-
tion, la coquille Saint-Jacques n'est
pas un produit trés répandu », assu-
ra Xavier Menguy.

Face & ce phénomene, les produc-
teurs avaient pris des mesures afin de
ne pas déstabiliser les prix. Les
pécheurs se sont recentrés sur le
gisement principal de Pecten maxi-

Des coquilles Saint-Jacques venant o'étre péchées dans l'entrepdt de Celtarmor, 4 Saint-Quay-Portrigux.

mus. Le but 7 Produire une coquille
plus qualitative. Une autre mesure,
diminuer les quotas de péache quoti-
dienne, passant de 1 250 a 1 050 kg.

Pour lindustrie, la crise énergetique
a été une difficulté de plus. «llyaeu
un effet ciseau, on a été assom-
més », relate Xavier Menguy. Sur le
bilan de 'année, il se montre pourtant
plus confiant : « Le pari est gagné
pour llinstant, on a un stock normal,
pas excessif. »

Si les ventes de coquilles briochi-
nes n'‘ont pas augmenté cette annae,
c'est aussi di0 aux importations de
coquilles. Prés de « 70 % des
coquilles consommées en France
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sont étrangéres, détaille Grégory
Métayer, président du comité dépar-
temental des péches. Beaucoup ne
sont mémes pas des Saint-Jacques,
mais des pétoncles. » En 1996,
I'Organisation mondiale du commer-
ce (OMC) a en effet autorisé les déno-
minations « Saint-Jacques = pour
d'autres mollusques tels que les
pétoncles. Cette mesure a été reprise
dans la réglementation frangaise la
méme année. « On se bat contre cet-
te mesure », souligne Grégory

Métayer, qui est également patron
pecheur.
Louis LE BACQUER.
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