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MENU RÉVEILLON

APÉRITIFS ET MISE EN BOUCHE
 ENTRÉE FROIDE
Foie gras au torchon à la vanille, chutney de mangue safrané, toast de pain aux céréales
 ENTRÉE CHAUDES
Saint-Jacques poêlée au beurre, crème de chou-fleur, tuile croustillante
TROU
Trou à l’Armagnac accompagné de sa glace aux pruneaux
 PLAT
Pavé de veau, sauce Rossini, pulpe de pomme de terre vitelotte, cèpes bouchons et petits légumes glacés
 FROMAGE
Duo royal saveur truffe et brisures de truffes (brie farcie à la truffe)
 DESSERT
Soufflé glacé Banoffee- compoté de banane flambé au rhum et tuile croustillante

ASSORTIMENT DES VINS EN FONCTION DES PLATS
& CHAMPAGNE
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