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AR A. VIAS,

EUR A CHISSAY (LOIR-ET-CHER ).

QUATRIEME EDITION.
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DE L’AGRICULTURE ET DU MINISTRE DE, INSTRUCTION PUBLIQUE.
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Hine omnis largo pubescit vinea fetu.
(VIRG., Georg., liv. IL.)
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INTRODUCGTION.

La faveur avec laquelle le pilblic viticole a accuelili les dif-
férentes éditions de cet opuscule, nous a imposé I’obligation
de revoir notre travail et de le modifier sensiblement, surfout
en ce qui concerne la direction & donner aux chaintres et la
maniére de les cultiver. | |

Aujourd’hui les chaintres sont & peu pi‘és connues partout
ou la vigne est cultivée, et ce qui a contribué A rendre popu-
laire ce systéme nouveau, c’est, outre ses splendides résultats
et la réduction notable de la main-d’ccuvre, qu’il parait ap-
pelé 4 devenir un auxiliaire puissant contre les envahisse-
ments du phylloxzera. |

Le systeme des chaintres repose sur des principes fonda-
mentaux que 'inventeur a pu ignorer, mais qu’il a devinés et
su appliquer. ;

Voici ces principes :

4° La vigueur, la longévité et la fécondité de la vigne aug--
mentent en raison directe du develoPpement de son arbores-
cence;

20 La qualité des fruits décroit sensiblement au fur et &
mesure de leur élévation au-dessus du niveau du sol;

3° Le revenu du vigneron s’accroit en raison direcle des
economies qu’il peut réaliser en main-d’ceuvre, en engrais,
en frais accessoires. |

C’est en vertu de ces principes que I’on préconise en ce
moment la culture en chaintres, en vue d’arréter le terrible
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ﬂéau qm semble se JOHBI‘ des efforts que fait la science pour.
mettre un-terme 3 ses dévastations. Nous avons donc cru
- devoir ajouter & cette nouvelle édltlon un chapztre sur, cet

important coté de la question.
Du reste, le mouvement considérable qul se produit vers
les chamtres aun intérét d’autant plus grand que ce mode

de culture permettra de reconstituer A peu de-frais les vignes

détrmtes, et de remplacer I’ancien par le nouveau vignoble
presque sans interruption de récoltes. .

« La commune de Chissay, dit M. A. Schmid, dev1endra
1égendaire. dans I'histoire de la viticulture francaise. Cest sur

son territoire que fut trouvé par un de ses plus modestes,

mais aussi de ses plus habiles vignerons, le systéme le plus

curieux de fructlﬁcatlon que 1’011 ait Jusqu’a présent apphqué_

a la vigne. » - '

C’est Denis-Lusseaudeau (Etlerme) qu1 a dmgé cette com-
mune dans la voie prosPére ou nous la trouvons aujourd’hui.
Cet homme de bien n’est plus; il nous a quittés'le 24 dé-
cembre 1880. Nous avons pu le décider, peu de temps aupa-

ravant, & nous laisser ses traits, et nous avons cru blen faire

deles reprodmre en téte de cet ouvrage. - - . .

Ne laissons pas passer ’occasion de saluer, au nom du pu-

blic viticole, la mémoire du vaillant et -habile vigneron -que

nous appelions sympathiquemeut le pére Denis. Né simple ou-
vrier, il arriva par son travail et son intelligence, par-la mé- |
thode de la vigne en chaintres, & la fortune et I’honneur,.

rare parmi les humbles travailleurs, de la décoration. - -
Honneur & celui qui a su mettre la culture de la vigne ala
portée de tout le monde ef obtenir le maximum de produit

par le systéme le plus simple €t le moins cofiteux, qui ne s’est

point laissé abattre par les railleries, par les sarcasmes de

- toutes sortes dont on I’a poursuivi longtemps., Comme ce

philosophe de I’antiquité devant qui I’on niait le mouvement,
il marche, et le probléme est résolu. Honneur a lui, il a bien
mérité de son pays et de la viticulture !

Apres bien des critiques, nos vignerons ont imité d’abord,
puis perfectionné d’une maniére remarquable le systéme des
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| chaiatres. Enﬁn en 1875 M. le mlmsn'e de l’agmculture ac- -

corda 3 la commune de ChISsay une médaille d’or spéclale
pour l’excellence de ses procédes vinicoles.

Quant & l'auteur de ce travail, témoin depuis vingt-cing

ans des prodiges opérés par les- vignerons de Chissay, il
n’aurait pas eu la témérité de I’entreprendre, s’il n’avait pas
recu les encouragements etj le bienveillant: appul de M. le
comte de Baillon, maire de Chissay. Qu'il lui soit permis de

lui en adresser ici ’expression -de sa vive gratitude. Il s’est
~donec fait viticulteur par dévouement et pour vulgariser, au
':proﬁt de la France, le systeme de viticulture le plus écono-

mique et le plus productif, -
L’éminent et regretté docteur Guyot a reconnu le mérite

de cette méthode dans ses études sur les vignobles de France

et voulut bien nous adresser sés félicitations pour la maniere
dont nous avions traité le sujet, et pour avoir mis sous les
yeux du monde vignoble un important modéle de viticulture.

A. VIAS.

Chissay, mars 1882. L - p R L
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LA VIGNE EN CHAINTRES.
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TISTORIQUE ET DEFINITION.

Il y a une cinquantaine d’années fut introduit dans
la commune de Chissay (1) un nouveau mode de la cul-
ture de la vigne appelé culture par chaintres (2), qui
consiste a planter des rangs de vignes & 6 métres de
distance I'un de 'autre (fig. 1) et a les cultiver a la
charrue. | o

Ce nouveau mode d’exploitation de la vigne réduit

sensiblement les frais de culture tout en doublant la

production.

I’élévation toujours croissante du prix de la main-
d’ocuvre a' été la cause -principale de ce changement
de culture, inventé et appliqué pour la premiére fois
dans cette commune.

(1) Chissay, sur les bords du Cher et sur la ligne de Tours & Vierzon,
1200 habitants. La vigne y est le mode d’exploitation prédominant; elle occupe
les huit dixiémes des bras de la commune. Le vin qu'on y récolte est un
des premierscrus de la vallée du Cher.

(2) On écrivait d’abord chintres (altération de cintre). Les cultivateurs & la -
charrue appellent chintre, dans certains pays, le cinire ou la tourniere qu'ils
tracent au bout d’un sillon pour en reprendre un autre. Nous préférons I'or-
thographe du docteur Jules Guyot qui traduit chaintres par chaines trai-
nanies; elle répond mieux, en effet, a I'idée qu’'on peut se faire de cefic mé-
thode, C’est aussi de cetie maniére que I'écrit Littré, le savant académicien.




12 CULTURE DE LA VIGNE EN CHAINTRES.

M. le comte de Gouroy, dans ses précieux voyages
ng‘lCOleS, raconte ainsi ’origine de cette invention :

« Denis-Lusseaudeau ayant hérité de son pére des
terres valent alors un millier d’écus (3,000 francs),

comprit que ce qu’il avait de mieux & faire était de les
transformer en vignes, mais non a raison.de 9000 ceps

Fig.1. — Champ de vigne planté en chaintres, 4 6 métres de distance entre les lignes

et 2 metres dans le rang.

‘& Phectare et non a cultiver & bras, comme ¢’est 'usage
dans le pays, mais & raison de 400 ceps, mais & cul-.
‘tiver aux trois quarts i la charrue, tout en récoltant,
‘pour vivre, du blé et du fourrage, dans les intervalles

des ceps. -
« Maitre Denis a donc, en conséquence, 1oué une
charrue attelée et a tlI‘é un sillon & 2 métres du bord

. -;‘ﬂ-—-'.-;-[

g
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HISTORIQUE-ET DEFINITION. 13

- d'un de ses champs, tandis que sa femme le suivait,

armée d’une gaule de 2 meétres et enfoncait une
bouture a chaque longueur de gaule, dans le sﬂlon, ,
puis lé mari tracait un second sillon servant & fermer
le premier. Ils recommencerent la méme opération- 3
12 ‘métres de distance de la premiere installation, et
ainsi de suite, jusqu’a la fin de leur champ.

« M. Denis cultiva ensuite ’entre-deux des lignes de
ceps comme des champs ordinaires, sans trop appro-
cher des ceps. A la troisieme année, il laissa un metre
de chaque c6té des lignes de ceps & cultiver désormais
abras; a la cinquidme année, lorsque les ceps furent
vigoureux et bien munis de sarments a verges, au lieu
de les tenir -toujours rangés dans les 2 métres & leur

culture spéciale, il songea A les étaler, aux mois dej Ju1n
et de juillet, dans les espaces destinés aux cultures de

blé, dans une’ partié et de prairie artificielle dans I’au- -
tre. Ce dernier espace:fauché, récolté et labouré a la
Saint-Jean, au plus.tard, servait & étendre les ceps et
leurs verges, supportés par de petites fourches jusqu'a-

‘prés la vendange.: La récolte terminée, il rangeait les

membres ¢t leurs’ verges dans la’ zone de deux métres
de leur -culture spéciale, et il semait son froment et sa
prarrie. ]

¢ Presque toutes les vignes de Chissay et des envi-
rons sont plantées et conduites & la maniere de M. De-
nis-Lusseaudeau. | . -

« Les vignes ainsi plantées donnent, apres cinq ans,
au moins autant de vin que les vignes ayant un cep
par metre carré, et donnent, en outre, 37 ares de blé
et’ autant de fourrage par hectare, ne laissant que
25" ares a cultiver & bras. Aussi maitre Denis, qui



14 . CULTURE DE LA VIGNE EN CGHAINTRES.

n’a eu en totalité que 5000 a 6000 francs d’héritage,
possede-t-il aujourd’hui plus de 100 000 francs. Il a
récolté sur un hectare planté i sa maniére, plus de
40 piéces de vin de 230 litres, vendues 80 francs,

soit 3,200 francs de produit sur 23 ares de vignes,

4

et sur les 75 autres ares, 8 hectolitres de blé &
20 francs et 300 bottes de fourrage a 30 francs, soit
250 francs. decull,ures intercalaires, en tout 3450 francs
par hectare. »

C’6tait 1a, sans doute, une bonne, une excellente
idée, qui honore celui qui la fit connaitre ainsi que le
pays qui s'est.empressé de I'accueillir. Nous entendons
répéter que ce n’est point le génie qui a fait découvrir
cette. méthode .de culture : nous savons que de tout
temps les détracteurs et les envieux ont essayé de faire
obstacle au mérite. Quel que soit le mobile qui a guidé

notre compatriote dans ses essais, il n’est pas moins
vrai que I’exemple qu’ll.a donné porte ses fruits et que,

malgré les importantes améliorations dues aux vignerons
de Chissay, nous devons une éternelle reconnaissance

a celul qui est la cause premiecre de cette production
extraordinaire de la vigne dans notre pays, bien.qu’il
n’ait pas prévu des 'abord toutes les. conséquences de

la culture qu’il adoptait. C'est donc la une voie nou-
velle ouverte a la viticulture, une admirable invention

méconnue d’abord, mais que ses résultats ont su faire

apprécier a sa juste valeur. Elle permet & tout homme
de cultiver la vigne qui, avec les autres méthodes, est le
monopole des vignerons et qui, si elle était appliquée

sur un hectare ou deux dans chaque ferme ou métairie

de .certains pays assez rapprochés de nous, permettrait,
sans presque rien prendre aux autres cultures, a cha-

UL R



HISTORIQUE ET DEFINITION. 15

que. métayer, de servir du vin a tout i'epas et toute
'année, au lieu d’en acheter chérement une piéce pour
la fenaison et la moisson. | .

Voici comment le docteur Guyot s’exprimait, au
sujet de cette culture, dans une lettre insérée le 20 no-
vembre 1365 au Journal d’agriculture pratique :

Carnen, D’ailleurs, nous avons bien d’autres prodlges
viticoles, sans compter le systeme Cazenave et Marcon.
J’ar été mis en présence d'une culture inventée par
un paysan vigneron, connu sous le nom de pere Denis,
demeurant & Beaune, commune de Chissay, prés Mon-
trichard (Loir-et-Cher). On appelle cette méthode cul-
tiver la vigne en chaintres, mot que je traduis : en
chatnes irainantes. Jamais je n’airien vu de plus mer-
veilleux danssa simplicité sauvage : figurez-vous chaque
cep formé de trois a cinq bras, longs de 4 a 6 metres,
trainant. & peu prés a terre et chaque bhras portant
trois et quatre branehes a fruits de 41=,50 & 2 métres
et jusqu'a 3 metres de long chacune; ces branches
a fruits sont laissées & peu prés de toute leur lon-
gueur. Imaginez-vous chacune de ces interminables
- branches a fruits garnies de magnifiques grappes d’un
bout a l’autre, sans interruption, et sans nuance dans
la perfection de la maturité; ces branches sont soulevées
au-dessus de terre par de petites fourches de 0™,25,
pour que le raisin ne pourrisse pas; mélez, par la pen-
sée , des sarments immenses de remplacement, courant
entre ces guirlandes de fruits, et vous serez stupéfaits
comme moi. Mais quand vous apprendrez, comme je
I’al appris, qu’aprés la chute des feuilles ou avant la
taille, tous ces longs bras sont relevés et renversés sur
“la chaintre voisine pour laisser toute liberté a la charrue |

il -



16 CULTURE DE LA VIGNE EN' CHAINTRES.

de- fonctionnei' sans - embarras, puis remis-en place
apres le labour, vous admirerez la haute intelligence-
qui a deviné, malgré les pratiques traditionnelles op-
posées, que la vigne devait croitre en liberté, et ac-
quérir sa force et son étendue arborescente pour donner
toujours de bons fruits; qu’elle devait toujours ramper
sur terre pour perfectionner la maturité (les vins de
Chissay sont les plus estimés du Cher, ce sont les cbts
qui les produisent) ; et que ces deux conditions, & cause

~ de D’élasticité des membres de la vigne,* pouvaient se

concilier avecla nécessité d’une culture parfaite, prompte
et économique; vous admirerez aussi ce brave pére
Denis, qui a compris qu’avec ces longues branches. &
fraits il échappait en grande partie aux ravages des
gelées printaniéres. Je serais bien surpris que mon cher
et savant confrére le docteur Pigeaux, qui a parcouru
PInde et la Perse pour en rapporter des graines, des
‘arbres et méme des vignes, n’allit pas contempler les
vignes de Chissay, comme le plus beau spécimen et
comme la plus belle démonstration qu’il ait jamais ren-
contrée de ses théories peut-8tre un peu exagérées,.
mais trés cerfainement bie'n‘ fondées, sur la. taille ou
plutdt sur la non-taille des arbres fruitiers. » |

Nous avons vu, par ce qui précede, que les inter-
valles des rangs de ceps étaient cultivés comme d’autres
terres avec cette seule différence qu’on ne pouvait les
labourer en travers ni les faire paturer par un troupeau.
L’ensemencement se faisait comme s’il n’y avait point
“eu de vignes, mais on fagonnait 4 la main entre les ceps
dans la ligne jusqu’d la quatridme année, époque a

laquelle une étendue de 2™,50 environ était attribuée a -
la culture & bras.

*
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-Dés que les ceps étaient devenus productll’s, on avait
§ - - soin, aprés la moisson, de labourer et de herser le

chaume et d’allonger alors les sarments couchés le
long des pieds de vigne dans la direction opposée,
c’est-a-dire per pendlculalrement a la ligne plantée de
ceps, et sur la terre qui venait d’ etre faconnée a la
v ~ charrue. |
 Les sarments devaient &tre supportés par de petits
piquets de 0,30 a 4 0,40 de long, pointus par un hout
et entaillés par autre. Cela les ténait assez élevés pour-
que les grappes ne se salissent pas, et assez rapprochés
pour assurer au fruit sa maturité et au vin sa 'qualité
- supérieure. La terre agit alors comme le fait un mur
: garni d’espaliers. « C’est parce que la-vigne en chain-
“ tres, dit M. Guyot, a la terre pour réflecteur immédiat,
qu ‘elle ’emporte sur les cultures en treilles pour la qua-
lité des vins. » | B
Telle était, en principe, la maniére d’opérer. Depuis
o lors une grande amélioration s’est produite et inven-
v teur lui-méme, ainsi qué ses imitateurs, a dit entrer ré-
" solument dans la voie du progrés. C’est surtout depuis
! dix ans que-les plus louables efforts ont été faits pour
K ~ perfectionner cette méthode. Un certain nombre de
' propriétaires ne se contentehit méme plus d’adopter
cette nouvelle culture pour les plantations a faire, mais
ils se décident & arracher trois rangs sur cing dans leurs
vignes plantées 4 I'ancien usage, ce qui sépare les li-
gnes_conservées par un espace de 4 metres. Yoila ce
qui fait '6loge de I'invention du pére Denis. Doit-on
s’6tonner qu’on agisse autrement quand on vient i
comparer les résultats obtenus par les deux systémes en
usage dans notre pays’ *
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Nous allons maintenant examiner successivement,
dans les chapitres qui vont suivre, chaque genre df’opé-
rations tel qu’ll s’accomplit aujourd’hui.

 CHAPITRE PREMIER. |
- PLANTATION.

La ?igne'est plaﬁtée'_- par boutﬁres en place, avec ou
sans vieux bois; maisla préférence est donnée aux plants
enracinés de chevelus de deux et de trois ‘ans de pépi-

“niere que la terre recouvre de 0,27 a 0™,28. Dans les
terrains légers on peut donner un peu plus de profon-
deur. La plantation se fait par un temps doux et sans
que la terre soit trop humide. |

Nous avons dit que plus on enfonce les boutures, plus
la premidre récolte est retardée; la profondeur la plus
convenable serait, de I'avis des meilleurs viticulteurs,
de 0™,20. « L’expérience semble établir, dit M. Guyot,
que la bouture plantée a 0™,20 de profondeur, la terre
étant bien tassée autour, un seul ceil étant laigsé au-
dessus du sol, et cet ceil étant recouvert de sable, peut
étre mise a fruit des la seconde année, mais & coup siir
a la troisieme. » N

Cela est vrai pour les vignes en pleln, Inails pour les
vignes en chaintres on ne peut pas songer a récolter
avant la quatriéme année, puisqu’il faut d’abord former
la tige, ce qui ne se fait chez nous que la troisiéme
année de plantation. | |

On plante communément au niveau du sol en qum-
conce, sur simple labour et au pic, pour les boutures

gl ",.. T ..




P
........

4

PLANTATION. - . 19

comme pour les plants enracinés qui sont disposés en

augeot — les vignerons disent cassette — de 0™,50 de
largeur sur 0™,66 de longueur (fig. 2). |

Mais une maniére de planter la chaintre assez suivie
et tres expéditive, c’est de déposer les boutures ou les
chevelus dans le sillon tracé par la charrue, aprés avoir
fait au pic,; un trou pour chaque plant. Les frais de
plantatlon en sont diminués d’autant.

— . ] . . . ]

'Fig. 2. — Mode de plantation de la vigne & Chissay.

Les plants en boutures ou en chevelus sont coudés

sur le sol, relevés verticalement, c’est-a-dire qu’il faut

que la partie extérieure du sarment forme angle avec
celle qui est en terre, puis la fosse est remplie avec la
terre du sol et quelquefois avec addition de fumier.
Lorsqu’on plante a la charrue, ce qui ne se prathue
plus guere a Chissay, le coude se fait quand meéme: p31
Ieffet du poids de la terre sur le sarment.

On nous a demandé souvent si la plantation sur tran-
chées avait des chances de réussite : ce procédé peut
donner en effet les mellleuls résultats et assure la reprise
(du jeune plant tout en favorlqant son développement'
d’une maniére surprenante. |

On ne tasse pomt-wgoureusemént‘, mais on appuiér

— L i T L ST
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seulement la t'efrre._ Les uns laissent deux nceuds hors
de terre, les autres n’en laissent qu’un,

Les boutures prises au bas des sarments sont, a ce
qu’on assure, plus lentes & pousser qué celles prises
- plus haut. . |

Les boutures bien choisies, bien préparées et bien
plantées sont, de l'avis des plus habiles viticulteurs,
plus hétives en végétation et plus fructiféres la deuxiéme
et la troisiéme année que les plants enracinés. Le seul
inconvénient qu’il y ait & employer les boutures, c’est
quon ne peut jamais &tre certain que toutes s’enra-
cineront, et que les ceps en retard regagnent difficile-
ment Pavance prise par les autres.

Nos vignerons ne sont point convaincus de cette vé-
rité démontrée par les faits de la viticulture, et préfe-
rent toujours le plant enraciné pour leurs plantations.
On pourrait dire que dans les terrains secs la planta- .
tion se ferait en plants enracinés, et que I'on réserve-
rait la bouture pour les terrains frais. C’est dans ces
derniers que I'on conseille de planter sur rigoles de
1 métre de largeur sur 0,50 de profondeur, au fond
desquelles on aurait placé préalablement des fascines
de bruyére ou des ajoncs. Ce mode a lavantage de
fumer et de drainer tout a la fois. |

Si Pon veut effectuer la plantatlon en fossé plus ou
moins profond, on aura soin de ne point le garnir de -
deux rangées de plants, mais d’une seule; autrement
les racines seraient bientdt enchevétrées les unes dans
les autres : les fossés seront donc ouverts a 3, 6 ou
7 metres d’intervalle. . |

La plantation se fait d’ordinaire ’hiver, sans atten-
dre le printemps; il conviendrait cependant,-surtout
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dans les terrams frmds et humides, de ne la faire
qu'aux mois de février ou de mars, lorsque les froids
rigoureux sont passés et que les boutons des plants ne
sont plus exposés a étre détruits par les gelées ou alté-
rés par la prolongation des eaux pluviales. |

Plantées dans de bonnes conditions, nos vignes com-
mencent & produire a quatre ans; elles sont en plem
rapport a leur huitiéme feuille.

Nous avons vu que l'espéce de cépage employé pour
ce genre de culture est le cépage de Cahors, appelé cd¢
dans le pays. Disons tout de suite que c’est Iespéce
dite & queue verte qui est la. plus répandue celle a
queue rouge étant considérée comme 1mpr0ductwe.
hois et la feuille sont plus 'lb*ouges que le cdt ordinaire,
mais dont le fruit dépérit avant la maturité.

Il y a aussi le cot a queue rouge qui est le cbt de Bor- :
deaux; il donne abondamment, mais ne mirit qu’im-
parfaltement dans notre contrée. Mais le cot n’est pas
e seul qui convienne & la culture des chaintres; tous

'.Les cépages qui demandent une longue taille, tels que

les pineaux, le jurancoh le sauvignon, le picpoule, le
périgord, la folle noire, le carmelin, le merlot, le grolot, -

e cabernet, la carménére du Médoc, la sirrha de I’'Her-

mitage, la mondeuse de Savoie, le petit boutchet, le
plussart du Jura, la fouella de Nice, la théoulié de
Draguignan, le pecoui-touar que le 'comte Odart appelle
calitor, I’aramon (1) que ’on nomme aussi plant riche,

(1) L’aramon, qui pousse vigoureusement, n'est pas un cépage a taiile lon-

_gue, suivand l'avis de M. Jules Guyot, (ui dit que ¢’est un cépage détestable.

Est-ce parce que I’humidité le fait couler? Le docteur n’en dit rien. Le comie

Joseph de Rovasenda, de Turin, auteur du Saggto di ampelogrefia,est dun
avis contraire; il a mis & 1essal les différenis cépages coonus et pense ue.
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le mataro ou morvede, et méme la barbera d’Italie, peu-
vent écalement etre cho:sm suivant les localités, pour
etre dirigés a la maniére de Chissay. Il n’en serait pas
de méme avec les gros'gamais, les liverduns, les téret-

- bouret, les grenaches, les carignans, qui n’y réussiraient

pas. . |

"Quant a la nature et a la gqualité des vins récoltés,
ce sont. des vins rouges, trés forts en couleur, chargés
de tannin et extrémement recherchés dans le commerce
parmi les vins dits du Cher (1).
. Le cot avons-nous dit, donne le meilleur vin de ces
vignobles, et joint a cet avantage celui d’exiger une
taille trés longue; de plus, conduit en chaintres, 1l n’est
jamais atteint par V'oidium; en treilles, au contraire, il

- peut en souflrir comme-les autres cépages; c’est ce qui

explique le choix qu’on en a fait de préférence a tout
autre: Aussi Tintelligent Vltlculteur a qui nous devons
ce nouveau genre de -conduite de la vigne laissait-1l ses
sarments pendant trois ou quatre ans sans les retran-
cher des ceps, temps durant lequel ils s’allongeaient
jusqu’a 4 & B métres. Ces ceps avaient alors de 8

'aramon pourrait étre conduit en chaintres, mais dans un sol irés riche.
M. Armand Cazenave, autear d'une méthode de viticulturefort estimée, croit
que la taille en chaintres ne pourrait lui.convenir qu’a la condition de laisser
des coursons au liende verges tout le long de la charpente du cep. Ce cépage

~trés fertile ne murit gqu ‘linparfaitement sous nos climats. Il réussirait trés.

bien dans les contrées méridionales de la France el en Algérie.

- {1) Les vignobles les plus renommés de la cote du Cher sont, dans le dépar-
lement de Loir-et-Cher : Thésée, Monlhou-sur-Cher, Chissay et Saint-Georges-
sur-Cher; ils sont presque exclusivement peuplés de c¢ol et produisent des
vins remarqudbles par lenr corps, leur couleur, leur bon gout et leur alcoo-
ljté : ils font parlie de la catégorie des vins désignés dans le commerce sous
le nom générique de vins du Cher, vins pourvus d’un certain mordant qui
les fait rechercher pour remonter les vins faibles et rélablir. les vins trop
vieux,: ils constituent de bons ordinaires. (Vicror Rexpu, Ampélographic
francaise) '
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10 ans (ﬁg 3). Depms longtemps cotte prathue a été
completement abandonnée. . |

- On a désiré connaitre la direction que nous donmons.
aux. lignes de ceps dans nétre culture : Chissay étant

“un pays accidenté, on plante suivant la pente pour fa-

ciliter le labour-: aussi avons-nous des bras de chaintres
a I’abri comme- & ’encontre du vent : mais s’il est pos-

, Fig. 3 — Yue tle trois chamtres plantés & 2 métres une de autre
' sur simple lahom :

~

-

sable ‘de :choisir la direction, nous (].lI’OIlS que 'orienta-
tion la plus convenable pour la vigne, & Chissay, est
la direction nord-sud, parce qu’alors les lignes -ne s’om-
bragent pas mutuellement, regoivent 1'insolation est et
ouest, et la terre s’échauffe plus facilement, frappée par
les rayons du soleil, au milieu du jour. « Je mentionne
ici, dit M. Jules Guyot; en parlant des chaintres, que
tous les sommets des ceps sont dirigés au nord ou au,
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_nord-est, pour éviter les fﬁcheﬁx effets des_cdups de vent
du sud-ouest. » | | o o

“Dans les pays de grands vents, comme sur les bords
dela Méditerranée, on ferait bien de condmre les chain-
tres a un seul bras et de les diriger toutes du méme coté.

Mais on n’est pas toujours libre de choisir la direc-
tion désirable : le terrain peut s’y opposer et exiger un
- autre tracé que .celui (ue nous indiquons. On fera
bien, dans tous les cas,.de s’en rapprocher le plus pos-
sible, en exposant du nord a Pest et & Louest et non de
Pest au sud. | |

. CHAPITRE II. .

~ESPACEMENT.

' vty
.
C

On ne saurait donner des régles précises pour ’espa-
cement des, lignes entre elles et des ceps dans le rang.
- Cela dépend beaueoup de la largeur. de la piéce de
terre que ’on veut planter. Il se rencontre assez sou-
vent des champs: dont-la largeur est insuffisante pour
Iinstallation de trois lignes de ceps; dans ceux d’une
étendue plus considérable et surtout quand il s’agit de
créer un vignoble de plusieurs hectares, les rangs sont
A égale distance les uns des autres, séparés par un in-
tervalle de 6 métres, et 1’éloignement des ceps sur.
la ligne est de 2 & 3 meétres (fig. 1). L’espacement
recommandé aujourd’hui est de 5-métres; 4 metres se-
‘raient insuffisants et'empécheraient de tourner facile--
ment avec une charrette, soit pour le transport des bour-
rées, ajoncs et bruyéres employés comme fumure, soit

pour I'enlévement. des sarments et de la récolte.
, -
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- Plus on plante loin et moins on a de main-d’ceuvre

“pour la culture & bras, plus dispendieuse que la culture

a'la charrue. Les membres sont plus flexibles lorsqu’ils

sont plus allongés.
La distance de 6 métres nous semble trop grande,

surtout si le terrain n’est pas treés riche. La vigne n’est
point un chéne pour qu’on ne cherche pas a limiter sa

nature expansive. En outre, plus les membres sont al-
longés, plus il faut de temps pour obtenir une compléte
maturité. Est modus in rebus. | |

M. le docteur Guyot, tout en rendant pleiné justice
inspiration du pere Denis et en ’approuvant, ne pou-
vait admettre la distance de douze meétres entre les li-
ones nila valeur relative des cultures intercalaires. Aussi
croyait-1l préférable de faire les vignes d’un coté avec

“les rangs .a six metres, et les céréales et fourrages de

I’autre. : |
« Cest ce qui sera fait plus tard, disait-il, pour les

“vignes en chaintres, comme pour lesvignes eifjouelles ;

car il est absolument démontré que les cultures inter-
calaires font plus de mal & la vigne que le fumier qu’on-
leur donne ne Jui fait de bien. Le voisinage des céréa-
les et des fourrages verts fait couler la vigne en bouton

-et en fleur, tandis que le tapis de verdure et les che-

velus portent un préjudice incroyable a ses racines. Les
jus méme des fruits restants deviennent acides et plats.
La vigne veut donc une terre aride et nue a la surface
du sol, & de grandes distances st les ceps ont de gran-
des tiges, et & une distance petite si les ceps ont une
petite tige. Or, les chaintres s’étendent de 4 a 6 métres
en tige; 1l faut donc pour le maximum de leur produc-
tion 3 & 6 métres de terres dénudées autour d’ellés. »
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Les prévisions de I'illustre docteur se sont réalisées;
la distance entre les lignes a été réduite de moitié, et,
ce qui vaut infiniment mieux, il n’y a plus d’interval-
les livrés & d’autres cultures, la vigne occupe seule

tout le terrain, du moins apres les trois premieres an-

 nées.
" Nous avons vu ici plus d’une fois des ceps devenir
stériles dans les plantations serrées, parce que ’espace,
Iair et lesoleil leur faisaient défaut, et de vieilles vignes
reprendre une nouvelle vigueur et une fécondité sur- -
~prenante-des qu'un plus grand intervalle était apporto
entre les-lignes et entre les ceps.

- Dans les envnons de Levroux, ou l'on a planté en
cOt ainsi qu’a Chissay, mais en ne laissant que 2 me-
tres entre les lignes et 1 métre entre les ceps, ce cé-
page n’est pas productif;on lul préfére le jurancon ou
picpoule. Le cot demande une taille longue, et dans la
distance ]alssée entre les lignes il est difficile d’en. éten-
dre les branches; aussi, dit M. de Gourey, les ceps pa-
raissent chétifs, surtout en les comparant a: ceux de
Chissay..

- L’exubérance de production que I'on remarque dans
nos vignes est attribuée en partie a la supériorité de -
I’aérage, carl’aircircule mal dans I'intérieur des vignes
garnies généralement par hectare de 20 000 & 40000
mille ceps enchevétrés péle-méle. |

L’expérience nous a démontré que les 800 ceps
que contient.’hectare de vigne planté en chaintres rap-
portent le double des 10.000 ceps de nos V]gnes plemes
dans la-méme contenance de terrain. a

- Chissay, pays essentiellement viticole-et dont }’éten-
due territoriale est fort restreinte, voit, cliaque année,
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décroitre le nombre de ses terres a blé; la vigne enva-
hit toutes les parties du territoire, chassant devant elle
ot céréales et fourrages.

Dés qu’une plantation se fait, le propriétaire riverain
plante aussitdt, afin de prévenir la dépréciation que
causeraient a son champ les racines de la chaintre qui
lui est contigué. Cette installation d’une chaintre limi-
tant une propriété se fait habituellement en ceps plus
rapprochés les uns des autres que ceux des lignes cen-
trales. o |

-~ Ajoutons que, d’apreés le mode de plantation et avec
les espacements indiqués, on peut semer entre les lignes,
la premiére année, du blé; la seconde, de ’avoine et la
troisieme y planter des pommes de terre. Tel est I’asso-
lement suivi ici; s’1l n’est pasriche, il al’avantage de ne
pas beaucoup épuiser le sol qui, nous 'avons dit, n’est
plus ensemencé apres la troisieme année de plantation..

Nous indiquons ce qui se fait communément & Chis-
say, mais nous n’avons point la pensée de prescrire par-
tout cetle maniere de faire. On pourraif .certainement,
dans le Mid1, moins arrosé que nos contrées, substituer
aux céréales des plantes légumineuses méme fourrage-

res, le trefle, le sainfoin, partout ou ils peuvent tenir et

la troisieme année, pommes de terre ou haricots. forte-
ment fumés. .,

L’avantage de cette culture est donc incontestable,
puisque, avec elle, le terrain ne cesse point d’étre pro-
ductif. Aussi, depuis trente ans, toutes les propriétés
de la commune, quelles que soient:leurs espéces, ont
doublé de valeur, et une des causes les plus importantes
de cette élévation de prix, ce sont les bénéfices donnés
par la viticulture. -
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CHAPITRE 1I11. -
.,, LABOURS. |

Le sol a besom ainsi que le fait observer M. du
Breuil, comme tous les terrams auxquels on demande
des récoltes, d’étre ouvert a laction fertilisante des
agents atmosphémques On doit aussi y empecher le -
développement de toute espéce de plantes parasites.
Enfin, il est utile de le soustraire, autant que possible,
A l'action de la sécheresse pendant Pété. Ces divers ré-
sultats sont obtenus & I’aide de labours et de binages‘
Ce sont ces deux opératlons qui constltuent la culture
annuelle du sol dans les vignobles.’ |

La charrue fonctionne aujourd’hui bien - plus pres
des ceps et ne lalsse pour ainsi dire, rien a cultwer a
bras |

" A la premiére facon, la charrue commence par tracer
un- sillon au milieu de ’intervalle des llgnes de ceps.
A la seconde fagon, au contraire, elle ouvre le sol d’a-
bord auprés du rang en rejetant la terre sur la vigne,
c’est-a-dire que l'on commence ot l'on a fini le pre-
mier labour.

Dans les contrées qui s enherbent’ tr0p facﬂernent
- on pourrait donner une facon apres le second labem,'
mais avec un autre instrument que la charrue, soit une
raclette ad hoc pour que les sarments ne puissent étre
déplacés. Ce travail ne doit pas se faire, si le fruit est
déja “avancé, -pour éviter I'influence des chaleurs tor-
rides. Tous les sarments doivent &tre parfaitement re-
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levés pour cette facon, sans quoi, la terre, fraichement
remuée et échauffée par les rayons solaires, brilerait
infailliblément le raisin.

Le sol doit &tre fagonné deux fois par an; la pre-
miére par un labour de déchaussement, dans le cou-
rant de mars, avant la pousse, et la seconde par le la-
bour de rechaussement, en laissant au milieu de chaque
rangée un sillon vide qui fait I'office de rigole d’écou-
lement, lors de la floraison de la vigne, lorsque les

“gelées ne sont plus a craindre, car une vigne dont le

sol a été récemment cultivé gele plus facilement que
celle dont le sol n’a pas été remué. 1l serait bien plus
avantageux de labourer trois fois, et, dans ce cas, la
premiére aurait lieu aprés la semaille d’automne et les
deux autres aux époques que nous venons d’indiquer.

C’est apres le premier labour, alors que les bourgeons
ont atteint 3 & 4 centimétres et que les gelées ne sont
plus a craindre, qu’il 1mporte de baisser les verges.
et d’en assujettir -I’extrémité sur la terre, au moyen
d’'une motte posée sur un peu de paille, — deux ou
trois brins, — qui entoure cette extrémité des verges.

Aprés le second labour, quelques-uns pensent qu'il.
serait bon de donner un hersage pour entretenir la
fraicheur de la terre, la rendre plus meuble, et 'ou-
vrir par le plus grand nombre de points possible a tou-
tes les influences de ’atmosphére. On se sert a.cet effet
de la herse Doumée-Pontlevoy, constructeur d’instru-
ments agricoles & Chissay.

Ce remuement est utile & la fructification et con-
traire & la coulure. On détourne pour cela, ou |’on re-
leve de dessus le terrain occupé, tous les bras des
chaintres qui, aprés quinze ans de plantation,. doivent

K

i
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‘couvrirles 3 ou 6 métres qui séparent les lignes, pour
peu qite la terre soit bonne (fig. 3).

‘M. le comte de Gourey, dans le dernier volume de
ses excursions, paru en 1869, décrit ainsi les opéra-
tions relatives au labour : « On ‘donne dans l’année

deux ou trois labours au petit scarificateur; pour pou=

voir le faire, une ou deux femmes, armées de fourches
de bois, jettent les sarments sur la planche voisine de
celle qui va étre cultwée, et les remettent en place une
fois la culture terminée:: S

On a donné a M. de Gourcy, sur ce genre de travail;
des renseignements erronés. Jamais, a Chissay, 1l n’a
été question pour le détournement et le replacément
des bras de la chaintre, avant et apres le labour, de

'usage de fourches de bois. Cette opération est faite a la

main et le plus souvent_.pal des femmes.

Des viticulteurs étrangers nous ont fait’ a ce'sujet

quelques observations et ne pouvalent comprendre que,
par ce moyen, on ne jetal pas a lerre.un grand- nombre

de bourgeons. Or, 1l n’en est rien; cetle manceuvre

s’exécute sans dommage, avec promptit—ude et facilité
dans un moment oula sevede la vigne donne a ses
membres la plus grande souplesse. |

- M, 1p marquis de Ferriere, grand propriétaire de

vignes & Chissay et qui a mis a I'essai un perfection-

nement de la culture en chaintres, dit & ce sujet :

« Le bois flexible de la vigne, malgré sa longueur,
préte facilement a se laisser détourner et découvre le
terrain. Entrent alors et circulent facilement dans ces
rangs largement espacés, et la charrue qui se 'substi-
tue an pic pour la presque- totalité des fagons,: et ld
charrette qui conduit a pied-d’ceuvre, prés dw cep lui-
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méme, I'amendement et I’engrais. Le travail fait, le bois
se replace, et vous restez confondu, vous demandant
‘comment 'ceuvre a pu étre possible, quand la luxu-
riante végétation quise développe a-couvert tout le ter-
rain de ses lono's et puissarits rameaux chargés de fruits
et 'de bois. Plus d’échalas, plus de fils de fer, plus de

~ palissages si onéreux; le cep maintenu pres de terre
assure au raisin.sa maturité, conserve au vin toutes ses
qualités, pendant que le développement donné au bois
diminue le danger de la coulure et force la mise a
fruit. » - | |

Les facons 4 bras sont réduites & trois. Le marrage
ou mise en mottes se fait apres la taille; vers le quinze
mai, on remarre parfois. La troisiéme fagon se donne
A la Saint-Jean, en abaissant:les mottes, ce que-on
nomme ici rabattre.-Mais avec la- culture de la vigne en
chaintres le travail complémentaire de la houe a la
main-est réduit a tres peu de chose, grace ala perfec-
tion du labourage, due elle-méme aux améliorations
récemment introduites dans la fabrication des charrues
vigneronnes. . - - e

- A Chissay, les planchec ont disparu pour faire place
aux cultures a plat; néanmoins, depuis-quelque temps;
on voil surtout dans les. jeunes plantes, et tous les
quatre -ans seulement, les rangs de- vigne' former une
planche plus ou- moins bombée, pour empécher les eaux
de séjourner trop longtemps au pied des ceps.

- Qu’il- nous soit permis de mentionner ici 'emploi
avantageux que font nos vignerons d’une charrue a
régulateur, trés légére et d’un prix modéré (30
60 francs suivant la force), imaginée et -construite par
M. Doumée-Pontlevoy, de-Chissay.-
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En voicr la des_cript_ionsoﬁirhaire : | o

~ Cet araire est aiﬂs’i disposé. : soc boulonné en avant,
cep en fonts de 0,60 de long, & partir de I’étangon
antérieur. Le irersoir ‘est courbe; il est en fonte ou en.
~ acier et présente une longueur de 0™,60; il est fixé
- sur Pétancon de derriere par une tige de fer qui le
- maintient & 0™,28 d’écartement -et fait corps avec 1é-
tancon antérieur. L’4ge est raide, paralléle au cep et
légerement recourbé A sa partie inférieure ol il regoit
les mancherons. Le coutre est presque droit. Une roue
est. placée en avant; elle peut s’élever ou s’abaisser, |
“servant ainsi & faire varier le degré de profondeur du
labour. On la supprime, si on le préfére, pour. tracer
le sillon le plus rapproché des rangs de ceps. Une tige
en fer mobile dans le sens horizontal, embrasse la vis -
du régulateur placée ala téte de I’Age, ce qui permet
de labourer plus ou moins pres des-ceps; elle est ter-
minée par le crochet d’attelage correspondant par une
chaine au palonnier. |
Un seul cheval est attelé sur cet instrument et la-
~ boure un 1/2 hectare par JOllI' dans un vignoble dont les
lignes sont placées a 6 métres d’intervalle. I peut fonc-'
t1onn;9r également, en modifiant quelque peu les man-
chm?ns, dansles rangs de ceps séparés par un intervalle
d’ un}{metre el; donne un travail assez parfait pour pou-
voir se passer des instruments a main. Le mode d’atte-
lage. de cette, charrue, comme - celui de la herse, est
SpeClal pour les Vlgnes et. fort appréclé par nos, vigne-
rons. s o
| Les wtmulteurs mtelhgent., S accordent a dlre que
a culture a la charrue remué mieux la terre qu'on ne

le fait habltuel‘lemep‘t a la hou_e? et que les radicules
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des ceps périssant tous les ans, 1l n’y -a pas grand in-

~ convénient & labourer profondément l'intervalle des

lignes; néanmoins la profondeur de ces labours doit

&tre telle qu’on ne puisse atteindre, en les prathuant
les racines prmclpales des ceps. |

C’est donc une grande amélioration et un progrés
réel que la culture des vignes a la charrue. Il est in-

contestable qu’il y a économie de temps et d’argent,

outre que la besogne est mieux faite.
On se sert cependant encore 1ici de la houe a deux
dents pour la culture ala main et particulierement sur

‘les pentes rapides, inaccessibles a la charrue.

Espérons que bientdt dans les vignes nouvellement
plantées et dirigées convenablement, la charrue seule,
bhien confectionnée, fera toute la besogne et que le pic
ne sera plus employé que dans les vignes en foule.

Cependant I’emplo1 de Ia charrue pour la culture de
la vigne n’est pas chose nouvelle. Ne dit-on pas qu’on
se sert encore aujourd’hui, en Provence, d’un araire

qui n’est autre que l'instrument introduit jadis par les .
Romains dans 'antique Narbonnaise, et Virgile, le plus
grand poéte de I’antiquité, ne donné-t-il pas, au second
livre de ses Géorgiques, pour la culture de la vigne,
des conseils que ne désavoueraient pas les éminents vi-

tlculteurs de notre époque? Il nous apprend non seule-
ment que le soc se promenalt dans les vignes romames,
mais encore que les jeunes plants étaient déposés dans
un 1éger sillon; qu’on ne devait rien attendre d’une
vigne exposée au couchant, et qu’il fallait savoir la dé-
barrasser du luxe infructueux de ses pampres touffus.

Quol qu’il en soit, « la découverte de la culture en

chaintres, dit-M. de Ferriére, a ajouté d’une maniére

3
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considérable a la vitalité de la vigne, non seulement
parce qu'en rétablissant des produits nets elle a réin-
téressé le capital, mais parce qu’elle augmente la puis-
sance de la petite propriété. Le méme homme qui, avec
son pic, faisait deux & trois hectares de vignes dans
Pancienne culture, par ’adjonction d’'un mauvais che-
val et d’une faible charrue, en fera facilement dix au-
jourd’hui; la petite propriété a.quintuplé ses forces. »

CHAPITRE IV.
FOURCHINES.

~ Dans les vignes ou 'on ne pratique pas 1’échalasse-
ment, il faut procéder au relevage qui consiste dans le
fichage en terre de petites fourches destinées a soute-
nir les grappes et a les empécher de toucher le sol, ou
elles pourriraient avant d’arriver a maturité.
Le labour terminé, apres la floraison, on pose les
. verges sur de petites fourches de 0,30, a 0™,40_ appe-
l6es fourchines, (fig. 4), fourchettes dans le
pays;-on les entaille au haut bout, si- elles ne
forment pas la fourche. Il n’y a pas de profon-
deur arrétée pour les enfoncer.-Mais encore
faut-il qu’elles soient assez solides pour-que le
moindre vent ne puisse les renverser. Il n’est
l/  donc pas suffisant, comme on I’a écrit, de les
Fig, . poser simplement sur le sol.
rourchine.  Nous les faisons de tout bois et- de. toutes
grosseurs. 1l en faut ordinairement trois par verge; mais
lorsque le fruit se dispose & tourner vers sa maturité,
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il -faut avoir soin de placer ces supports ot ils sont né-
cessaires et de remplacer ceux qui manquent, afin que
les grappes arrivées & leur développement ne touchent

Fig. 5. — Verge soulenue par deux fourchines apres la floraison.

)

point la terre; car on doit veiller & ¢e qu’elles ne soient
ni soutllées ni pourries. |

Nous donnons (fig. 6) une verge de vigne en chain-
tres soutenue par des fourchines, au moment de la

maturité du raisin.

Fig. 6. -— Verge soutenue par des fourchines, au moment de Ia maturité
‘ da raisin. ‘

‘ {
L’emploi des fourchines n’est pas nécessaire dans les

trois premiéres années de ‘la plantation de la vigne;

- mais-’année suivante, celle-c1 commencant a produire;:
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il importe. de préparer environ 2 400 fourchines. Leur
nombre va toujours croissant & mesure que la vigne
couvre plus de terrain. Vers Ja dixiéme année, la char-
pente du cep s’est tellement développée et les verges
multipliées qu’il ne faut pas moins de 12000 fourchi-
‘nes pour un hectare. Elles ne reviennent pas & plus
de 6 francs le mille et leur durée est de trois & cing
ans suivant la qualité du bois employé La fourniture
d’entretien " annuel par hectare ne saurait ‘dépasser
20 francs. ' |
I’expérience prouve que les gelées de printemps
atteignent plus facilement les bourgeons les plus rap-
- prochés de terre; il-est donc important, pour les pré-
server, de maintenir les sarments a certaine distance
du sol, par la pose d’une Simple fourchine, sous le cep,
assez présdela souche. Si des verges venaient & toucher
la terre, on les releverait en les attachant avec un
lien de paille (fig. 7). L ,
Un habile et intelligent viticulteur de ce pays a ob-
servé que le couchage des bras de la vigne dans un
simple sillon tracé pres de la hgne des ceps, suffisait
pout combattre Peffet des gelées tardives; mais cette
remarque, faite une année seulement et sur quelques
verges, a besoin d’étre renouvelée et expérimentée sé-
riensement. Elle aurait cependant une certaine impor-
tance mise en regard des excellents résultats obtenus
dans I’Aube par une méthode analogue que le Journa!
d’agriculture pratique vient de porter a la connaissance
du monde viticole. L’essai en a 6t6 fait prés de Troyes
par M. Rousseau, professeur d’arboriculture, Pun - des
.membres les plus dévoués de la société horticole, Vi-
gneronne ef forestiere de I'Aube. - |
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Vowl le procéde de M. Rousseau : _
Au moment de tailler le long bOIS, vulgairement la
branche a fruit, on ouvre une petite rigole, profonde
de 0™,06, et Pon 'y enterre le sarment dans toute sa lon-

gueur, en ayant soin de laisser hors de terre les deux

yeux supérieurs, c’est-a-dire que le sarment a été
taillé a deux yeux de plus que la taille ordinaire et ces
deux yeux supplém?ntalres ne sont pas enterrés, le

-brm dtant relevé & son extrémité..

Que va-t-1l arriver?

. Fig. 7. — Cep reie*g'.? par une fourchine lors des gelées du printemps.

Les deux bourgeons supérieurs, favoxablement pla-

scés absorberont la premiere seve et se développeront

promptement, ce qui retardera d’autant la végétation

“des autres bourres qui sont restées sous terre.

S’ll gele, les bourgeons supérieurs seront atteints,
tandis que les yeux souterrains seront préserveés.

"Quoi qu'll arrive, il faudra retirer la branche de la
terre une fois la saison des gelées terminée. Si les jeu-
nes scions de I'extrémité sont gelés, on les retranche,
sinon, le pincement leur sera appliqué le plus tot pos-

f
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sible, dans le but d’équilibrer la végétation des ra-
meaux du long bois, qui ne tarderont pas a s'allonger
et a fructlﬁer |

On voit que le procédé Rousseau est basé sur le
sacrifice de quelques bourgeons exposés & toutes les
intempéries pour sauver les autres cachés dans la
tranchée. |

L’époque de I'opération en 18 14 a été : 19 enterrage,
le 20 février; 2° le déterrage, le 20 mai. L’enterrage
a donc lieu pendant le repos de la séve. Toutes les vi-
gnes opérées sont couvertes de fruits comme dans les '.
bonnes années.

La conduite de la vigne a Chissay pourrait étre par-
faifement appropriée a4 ce procédé de sauvetage s’il
est reconnu infaillible par la commission chargée de
faire les essais nécessaires’ pour arriver 2 une conclu-
sion incontestable; mais nous préférerions assurément |
le mode dont nous parlions d’abord comme plus expé-
ditif, plus praticable et moins dispendieux si une plus
longue pratique récompensée par le succés nous en
avait démontré lefficacité. « Il ne s’agit pas, "dit
M. Guyot, de mettre les ceps a ’abr1 des vents du nord
ou de toute autre direction, pour les dérober a-Paction
de la gelée blanche, car les vents méme tres froids
diniinuent le danger au lieu de 'augmenter. 1l s’agit

- d’interposer un corps opaque entre le ciel clair et la

plante a préserver. Ce corps s’oppose a la perte du
calorique de la plante par rayonnement dans I’espace
bleu du ciel, qui ne lui renvoie aucun rayonnement
calorique : tandis qu’un corps opaque quelconque, su-
perposé, empéche les rayons caloriques de la plante
de se perdre dans ’espace, et renvoie a la plante une .
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somme de rayons a peu pres égale & celle que la plante
transmet. » - |

Les sarments placés dans la tranchée ont un certain
abri, c’est.vrar, mais ils ne sont point complépement*
couverts et sont trop voisins du sol; double condition -
pour qu’il s’y dépose une quantité plus considérable de
rosée et, si le refroidissement est assez grand, le dépot
de rosée se changera en dépot de givre ou de gelée blan-
che, d’autant plus qu’aucune substance ne s’opposant
au rayonnement nocturne, rien n’empéchera le refroi-
dissement d’avoir lieu et les bourgeons naissants ne se-

- ront point préservés.

On affirmait récemment qu’un moyen infaillible de-
préserver les ceps de la gelée était de semer des colzas
au milien des vignobles. Cette plante, semée en octobre -
ou novembre, a acquis au mois de mai une hauteur de
plus d’un métre, elle protége ainsi les bourgeons nais-
sants; puls on coupe les tiges et on sarcle la terre. La
souche retardée d’abord se développe avec vigueur. La
dépense s’éleve au plus a un franc par hectare , les
tiges du colza fournissent, d’ailleurs, un excellent en-
grais. Il parait qu’avec ce traitement, le terrain ne
présente plus. trace de vers blancs ou d’autres larves
d’insectes, et on se demande si on n’aurait pas la un
remede contre le phylloxera.

De tous les moyens de soutenement de la vigne, ainsi
que nous apprend le docteur Guyot, celui qui fournit
un seul échalas par cep est le plus vicieux, parce que
le lien ou les liens qui serrent tous les pampres autour
~ privent d’air et de soleil la plupart des feuilles et sou-
vent les fruits; le palissage en ligne est le meilleur...

C’est avant d’avoir vu le vignoble de nos pays que le
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-savantdocteur tenait ce langdge ; mais quand il eut cons-

taté cette splendide végétation et surtout cette fructi-.
fication merveilleuse dues au nouveau mode de culture,
voici en quels termes il traduisit son opinion :

« Les vignes en chaintres sont le dernier mot de la
philosophie de la végétation, de la fécondité et de la

~longévité de la vigne , dont elles offrent la plus haute

expression, avec les treilles dont elles atteignent les di-

mensions et .dont elles ont les bras longs et multipliés;

seulement .au_lieu de porter des coursons comme les
treilles & la Thomery, ce sont de longues et nombreuses
verges qu’elles portent comme les treilles ou treillons de
la Savoie et de I’Isére. En outre, au lieu de s’établir
contre des murailles ou d’&tre soutenues en l’air par des

- «treillages dispendieux d’établissement et d’entretien,
‘elles s’étalent librement sur la terre nue et nettoyée de

toute herbe par les labours; hersages et roulages. C'est
la terre qui leur.sert d’espalier au lieu des murailles, et: -
qui leur réfléchit la chaleur, condition de perfection du |
fruit bien supérieure a lisolement dans V'air, comme
les treilles et treillons de la Savoie et de I'Isére, comme
les treilles sur les arbres ou sur chissis des Hautes et
Basses-Pyrénées, d’Evian, de Celles en Dordogne et
d’autres pays. »

., Les fourchines sont enlevées, chaque année, avant
I'hiver et disposées de place en place, par petits tas

isolés du sol, a 'aide de quatre échalas formant le carré.

Quelquefois on prend la précaution de les rentrer |
pour les mettre complétement a abri de Phumidité.
Ce dépiquage des fourchines a pour but d’empécher -

. la partie enterrée de pourrir pendant I’hiver, et de fa-

ciliter les opérations de la taille et des labours.



D i

! .- . FUMURE. | . 4l

- Les fourchines sont donc ici le seul moyen de support
des sarments de la vigne. On y voit cependant quelques
petits charniers destinés a assujettir plus completement

Pextrémité des longs brins de la chaintre que la vio-

lence des vents pourrait jeter a terre, mais la dépense

n’en est pas considérable. Nous ne connaissons pas, eu:

égard aux résultats obtenus, de procédé plus simple et

plus économique aussi bien pour les vignerons que pour

les propriétaires faisant cultiver par d’autres.

CHAPITRE V.
FUMURE.

La nourriture doit étre apportée a chaque cep en

raison directe des grappes qu’'on en veut obtenir et en

raison Inverse de la richesse propre du sol.

Il se rencontre parfois d’excellentes terres qui n’ont

besoin que de fort peu d’engrais; espacement, du
reste, que nous mettons entre les ceps, permet de les
laisser végéter plus longtemps, sans qu'il soit néces-

saire de les activer par de fréquentes fumures. L’espace.

relativement considérable qui se trouve entre les ceps,
tant dans les lignes qu’entre elles, donne aux racines
la facilité de s’étendre au loin dans le sous-sol, ce qui
fait que ces rangs de vignes, qui emploient environ la
cinquiéme partie du terrain, produisent autant de vin
qu’une surface cinq fois plus grande et ou les ceps sont
placés pres les uns des autres, quolique le sol soit peu
fumé, tandis que les bons vignerons emploient tous les
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sept ou huit ans une énorme-quantité de fumier pour
rendre leurs vignes tres productives.. |

Il suffit, pour la prospérité de nos chaintres, de fumer
i raison de 25 a4 30 metres cubes 'hectare. Le fumier
valant de 5 &4 10 francs le metre cube, c¢’est 300 francs
au plus qu’exigent les frais de fumure d’un hectare, tous
les sept ou: huit ans, dans un terrain de qualité ordi-
naire. Cependant de riches vignerons ne craignent pas
de sustenter leurs vignes avec plus de 100 metres cubes
de bon fumier par hectare. Il est difficile de préciser i
la quantité de fumure qu’il convient d’appliquer au vi-
gnoble : cela dépend beaucoup de la richesse du sol et du
but qu’on se propose. Si I'on recherche la quantité plu-
tot que la qualité, on sait que plus la vigne sera fumée,
plus elle sera féconde et moins le vin aura de qualité.
~ Nos vignerons emploient comme fumure des ajoncs
et des br uyeres qu’ils vont chercher au loin jusque dans
le Berry, afin de les payer moins cher. Il leur faut au
moins un jour et une nuit pour ramener la charge d’une
voiture avec leur petit cheval ou leur baudet (1).

La litiere de bruyére est tres éstimée dans les vigno-
bles des bords du Cher. On se sert aussi de rameaux
de sapins, de fagots de menus branchages achetés dans
les ‘foréts voisines; cet engrais convient.particuliére-
ment aux jeunes vignes. Parmi les végétaux ligneux .
appliqués comme fumure, ceux qui gardent leurs feuil- -
les doivent étre preferés, ces arbrisseaux. contiennent

beaucoup de potasse, ce. qui favorise particuliérement
la fertilité des ceps. - -

(1) Le pére Denis ne fumait pas ses chamtres parce que, disait-ii, les ceps

élant trés éloignés les uns des autres, peuvent, sans s'affamer, envoyer leurs
racines A une grande distance. '
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« La vigne étant un arbrisseau vivace, dit M. Guyot,
n’a pas besoin d’un-engrais décomposé et prét a favo-
riser 1a germination rapide dune plante annuelle ; elle
fire plus d’avantage des engrals les plus durs et les
plus lents a se décomposer. »

Généralement la bruyere et les ajoncs sont, avant

leur emploi, consommés et désorganisés dans les che-

- mins et les cours, ot ils sont pilés et brisés par les bes-

tiaux et les charrettes. Un certain nombre de proprié-
taires préferent néanmoins, et avec raison, les enterrer
encore verts, parce qu'alors leur effet est plus durable
et la vigne s’en accommode parfaitement. Ce genre de
fumure.agit a4 la fois comme fumure ‘et comme drai-
nage. -

On sait aussi apprécier lefficacité des terrassements

~qui produisent d’excellents effets dans nos vignobles

ot ils sont employés en tres grande quantité. Mention-
nons que les terres de marais mélées a la chaux sont
excellentes pour terrer les vignes. ‘

~ « Une vigne qui a regu des engrais en:rapport avec
le sol sur lequel elle végete, écrit M. Vabbé Frandin,

donne des résultats doubles et triples. J'emploie de

préférence les engrais chimiques, et parmi ces engrais
ceux qui contiennent surtout de la potasse, de I'acide
phosphorique et de la chaux. Le fumier de ferme n’est
pas un des meilleurs engrais pour la vigne et il est de
tous le plus cher. »

(Pest aussi 'avis de M. Bernard, professeur de scien-
ces & ’Ecole normale spéciale de Cluny, qui déclare que
les engrais chimiques sont le salut, parce qu Ils agissent

-rapidement et diminuent la main- d’ceuvre, si chere au-
jourd’hui. |
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Le marnage ou le chaulage leur font grand bien ; on
peut ausst employer le guano avec succes en en met-
tant par cep 60 grammes qu’on répand avant la culture.

La fumure compléte d'un hectare exige 2000 fagots

d’ajoncs qui cotitent 320 francs et le port; mais ils
remplacent au moins 100 metres de fumier, qui cotite-
rai'_ent 500 francs et emploieraient bien plus de-charrois.
- Lorsqu’on emploie les fumiers de ferme, on les ré-
pand sur le terrain comme on le fait sur un champ. or-
dinaire et on les enfouit par un labour.
‘Dans l'ancienne culture il fallait 800 francs pour la
fumure d'un hectare, tous les huit ou dix ans dans les

bons fonds, et dans les sols maigres la méme quantité

tous les quatre ou cing ans. Dans les vignes plantées

en chaintres, cette dépense est superflue et c’est une
.énorme économie qui résulte . comme nous Pavons dit,
de ce que les ceps étant loin les uns des autres, leurs

racines ne s'affament nullement, comme cela arrive
dans les vignes entierement complantées.

Il importe de dire que 1'on fume les vignes aprés la -

chute des feuilles et qu’on procéde & ce travail en en-

fouissant sur un des deux cotés de chaque ligne de ceps,

dans des fossés de 0,60 a 0™,70 de largeur, ouverts le
plus ordinairement & 0%,43 du rang (fig. 8), les amen-

dements végétaux et ligneux dont nous avons parlé et .
qui ajoutent singulierement aux forces de végétation et

de fruectification de-la vigne. Néanmoins, il est juste
d’observer que ’éloignement des fossés de la ligne de
ceps est en raison de ’4ge de la vigne, c'est-a-dire que
plus la vigne est jeune, plus la fumure doit étre placée
prés des lignes; plus au contraire elle est vieille, plus
elle en doit &tre éloignée. Ainsi lorsque la distance en-
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tre les lignes est'de 6 métres, aprés sept années de

. plantation, et méme plus tdt selon la vigueur de la vi-
gne, on répand la fumure au fond d’une rigole ouverte
‘au milieu de Pespace qui sépare chacun des rangs de vi-
gne. (Pest encore la meilleure fumure, dit-on, parce -
que les engrais devant étre placés & portée des extrémi-
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Fig. 8. — Fumure des vignes plantées en chaintres, & Chissay.
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tés radiculaires, et les racines de la vigne étant tres

longues, c’est & une certaine distance des ceps qu’ils
doivent étre enfouis.
Tous les savants ne sont cependant pas de cette opi-
: - mnion; quelques-uns prétendent, au contraire, qu’il vaut
mieux fumer aun pied de la vigne. Le Journal de Pagri-
culture publiait, en 1869, sur ce sujet, un article dont
nous extrayons ce qui suit : ‘

« Parmi les divers modes d’application des engrais
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dans les vignobles, le plus.répandu est de déposer- la

~ fumure dans un creux pratiqué au pied de chaque sou-
che. On a bien essayé de la placer aillears, dans les

entre-deux, par exemple, qui régnent sur les lignes
d’une souche 4 une autre et quelquefois dans les in-.
tervalles plus étendus qui, dans les vignes au labour,
séparent les lignes entre elles. Mais quel que soit le parti
que ’on ait suivi, on finit par revenir toujours a la fu-
mure au pied de la vigne. Serait-ce parce queé ce dernier
procédé est le plus aisé a pratiquer et le moins cotiteux
en main-d’ceuvre ou en engrais? Serait-ce tout simple-
ment P’effet de Phabitude? J’6tais & me'le demander,
quand une nouvelle lumiére s’est faite pour moi sur la
question, a la lecture d’un mémoire sur la physiologie

~de la vigne par M. de Vergnette-Lamotte, correspondant

de PInstitut.
« L’émment viticulteur a observe que, chaque année,

~au mois de mai, immédiatement avant que la vigne
~entre en fleur, le cep se garnit, & peu de profondeur, de

plusieurs groupes de-chevelu, en général assez vigou- .
reux. Le chevelu meurt en grande partie a la chute des

. feuilles. Les radicelles ou fibrilles qul le composent n’ont

ainsi que I’existence éphémere de la feuille de la plante,
paraissant obéir a une sorte de loi ‘corrélative a la vie
des organes de la végétation, | | |

« Le fait physiologique observé et déerit ainsi par
M. de Vergnette-Lamotte serait-il-bien exact? Par pru; |
dence, j’ai dii en vérifier ’existence-avant de tirer une
induction quelconque.-I’examen d’un certain  nombre
de pieds de vigne, fait ala fin du. printemps et & la fin
de Pautomne , ’a démontré la naissance a la premiere
époque, et la mort & la deuxiéme, du chevelu dont il
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agit ici; Ayant consulté des auteurs qui ont traité dela
physiologie végétale, j’ai vu que la plupart d’entre eux,

_en parlant du chevelu et des fibrilles des racines, neleur

donnent qu’une existence temporaire. De simples pra-
ticiens méme en arboriculture, que j’ai interrogés & ce
sujet ,, se sont accordés avec 'opinion des anteurs et avec
les observations de M. de Vergnette-Lamotte.

« Ainsi donc un rapport intime lie la sortie et la durée

des fibrilles a ’évolution des feuilles et des fruits, et

celle-ci doit profiter a proportion de 'abondance et de
la vigueur du chevelu qui nait et disparait avecelle. La
famure au pied de la vigne, 1a ou M. de Vergnette-
Lamotte a particulierement remarqué l’emlssmn d’un
chevelu particulier immédiatement avant-la mise en

fleur; se trouverait justifiée; par suite, la préférence

que 'on accorde & ce mode d’emploi de Pengrais serait
expliquée dans sa. principale cause.

« Yal voulu néanmoins avoir des preuves ,par-moi—
meme, et, a cet effet, j’al dii rechercher si les ceps ou
souches fumés a leur pied offriraient & ce point. plus de
chevelu que des ceps non fumés ou fumés & distance.
Le doute n’a pas été permis; le pied des souches fumées

a leur pied s’est montré garni d’'une quantité plus con-
“sidérable de chevelu. La différence a 6t6 la méme sous
le rapport du nombre et-du volume des raisins.

« Laquestionse préte a un autre apercu. Dansun mo-
ment ou l'on fattache, fort justement, & rechercher,
sous les noms d’engral.s spéclaux, les fumures qui, par
leur composition. élémentaire, correspoendent le mieux
i la nature de chaque espéce de plante, il ne paraitra
pas inutile de connaitre quel doit étre pour la vigne
’engrais le plus convenable, soit pour former la char-
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pente des souches, soit pour la production des fruits. Les
_intéressantes recherches sur la culture de la vigne que

~ M. Persoz, professeur de chimie, a publiées vers 1849, se-

raient a consulter a cet égard. M. Persoz a démontré,
par des faits d’expérimentation directe, qu’il est possible, -
‘au moyen:‘d’engrais spécieiuﬁ, d’obtenir & volonté de la
vigne, d’abord une abondante production de bois, afin’
- de constituer rapidement le sujet, et d’obtenir ensuite

de ce dernier une production prépondérante de fruits,

Pour la production du bois, il s’est servi d’'un mélange
composé de 60 0/0 d’os pulvérisé, de 30 0/0 de rognu-

res de peaux, débris de tannerie, co'rne',;sabgts; et de

10 0/0 dé platre. Ces matiéres, bien mélangées, ont
été incofﬁ&ées au sol jusqu’a une profondeur de 5 a

7 centimeétres. La souche étant formée, le raisin a eu son

~‘tour. M. Persoz s’est adressé aux matiéres minérales qui

“entrent le plus dans sa constitution : ces matiéres sont

“des sels de potasse. Il a fait répandre autour du pied des

souches, dans un creux, un engrais formé, par voie

de mélange, de 73 040 desilicate de potasse et de 25 0/0

de phosphate double de potasse et de chaux. Enfin,

pour soutenir la production, il conseille de mettre tous

les ans également au pied de la-souche, le marc de ven-

‘dange; ce marc contient 25 0/0 de carbonate de potasse.

« Mis en regard du systétme de M. Persoz, le fait

révélé par M. de Vergnette-Lamotte a pris, ce me sem-,
ble, de Pimportance au point de vue spécial de la fu-

mure au pied dela vigne. Mais ¢’est & des expériences
pratiques & dire le dernier mot, et ce mot je ’attends

de la part des viticulteurs de bonne volonté, en leur

adressant ici une priére en méme temps qu’une espé-

Tance. » | | |
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~ “Pour notre part, nous n’avons point a juger les dif-

férents modes d’application des engrais : notre tache se

- borne a répandre nos procédés de culture, si féconds

dans leurs résultats.

CHAPITRE VI.
+ TAILLE.

Lorsque la plantation est faite, tout‘es* les boutures
doivent &tre ravalées au sécateur sur I'ceil le plus prés
de la terre. Nous disons au sécateur, quoif‘:{u‘_?,:irjlos V1-
gnerons emploient presque tous la- serpe; mais on
tente de remplacer cet instrument par le sécateur tel
quon I'emploie aux environs de Blois et qui, d’apres
M. Guyot, doit étre préféré a la serpe pour la taille des

- vignes, malgré ’opinion contraire émise par des vigne-

rons émérites et des professeurs-d’arboriculture d’une
autorité incontestable. Les vignerons et les professeurs,
dit-il, ont raison pour eux, parce que, grice a leur
adresse et & une longue habitude, ils taillent mieux et

- plus vite avec la serpette qu’avec le sécateur, et qu’ils

ne blessent jamais I’arbre ou la vigne, comme cela ar-
rive presque toujours lorsqu’on emploie le sécateur;
mais aussitdt qu'on fait tailler la vigne par de nom-
breux ouvriers et par les premiers venus, le sécateur
permet une promptitude et une sureté de taille que
deux ans d’emploi de la serpette ne donnent pas a un
ouvrier ordinaire. Quant aux froissements et aux écra-
sements causés par le sécateur, la vigne est tellement
robuste, qu’elle en souffre peu ou point.

L]
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En général les tetes de souche reposent pour ainsi

dire sur le sol méme; car les gelées printanieres ne sont
guére a redouter ici. Cette disposition a, du reste, un
autre avantage, c¢’est que plus les sarments sont tenus
prés de terre, moins ils sont attaqués par oidium.

Nous avons dit que depuis quelques années, la cul-

. ture des chaintres avait recu d’impo‘rtantes améliora-
tions et que la charrue fonctionnait jusqu’au pied des

ceps. Nous devons ce perfectlonnement a la promptl-,

Fig. 9. — Verge aprés la taille.

!

tude apporiée dans le dressement et la formation dé-

finitive de la tige et de la téte de vigne qui aujourd’hui .

n’est plus formée qu’a 0,70 a 0,80, et, chez quelques
propriétaires, a 1 metre de la naissance du cep, de
sorte .que, apres la troisiéme année de plantation, la
tige est faite et la charpente du cep commence a se des-
siner.

On appelle former la téte de tige, couronner cette tige
de deux, trois ou quatre bras au plus, soit sur terre,
soit a 0™,30, 0,40 ou 0=,60 et plus au-dessus de la
terre. .

Cette pratique a encore 'avantage d’avancer la bonne
production et de faciliter éxformément le détournement

pour le labourage de tous lesbras de la chaintre. Puis.

le cep se forme sur un ou deux bras principaux par
autant de longs bois servant d’abord de verges. -
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« Sur ces verges, dit M. Guyot, poussent des fruits et
des sarments; parmi ces derniers, une verge est choisie
en prolongement du bras, et un ou deux:coursons sont
laissés pour donner des verges latérales (fig. 9) Pannée
suivante; c’est ainsi que les bras s’allongent succes-
sivement jusqu’a 3 4 6 metres, tout en conservant des
points d’ou sortent des verges latérales. Ces longs bras

“peuvent étre et sont souvent raccoureis pour étre refaits
de la méme facon. »

~ (Qest 13, selon la remarque du docteur, une conduite
trés rationnelle et fres propre a entretenir une grande
vigueur et une grande fécondité. « Il ne faut, dit-il:
encore, qu’'ouvrir les yeux pour étre convaincu que,
moins on laisse d’expansion végétale & la vigne, plus
on Paffaiblit, plus on la stérilise, plus on abrége son
existence. |

« Tout cela -est naturel, normal, et dans le dévelop-
pement. physiologique -de la vigne; plus un arbre gran-
dit, plus il porte d’yeux; plus il pousse de bois, plus il
porte de fruits, jusqu’a ce qu’il ait acquis sa limite d’ar-
borescence, relative au sol et-au climat. La, 11 demeure
stationnaire, a 1’état adulte, produisant réguliérement
les mémes bois et les mémes fruits pendant longtemps,
pendant des siécles sile terrain est propice. Mais, en
quelque lien que ce soit, la taille la plus généreuse
sera toujours plus favorable et plus rémunératrice que
la taille la plus restreinte, toutes conditions égales d’ail-
leurs. » | '

Le cOt a besoin d’étre taillé en longues verges, et
c’est 'espéce de cépage qui convient le-mieux ici, pour

« ce genre de culture. Nous avons dit que ce n’était pas
le seul cependant qui pouvait &tre choisi. |
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La vigne est dressée aussnot qu’elle présente des
dispositions convenables dans ses sarments et souvent
elle regoit un tuteur pour la soutenir pendant les pre-
miéres années. Cette pratique est excellente et devrait
étre suivie par tous les vignerons; les avantages qu’on
en retirerait compenseraient bien ce léger surcroit de
dépense et de travail. En effet, lorsque la vigne aura
pu donner des jets d’un métre environ, 1’échalas (fig. 10)
n’a plus sa raison d'éire, et les sarments flexibles et
hien constitués prendront sans effort la direction qu’on
voudra leur donner; au contraire, si on-laissait la tige
ramper sur le sol, les bourgeons, tendant a pousser ver-
ticalement, prendraient la direction indiquée (fig. 11),
auw-lien de pousser suivant le prolongement horizontal
de cette jeune tige. |

La taille de la vigne, A Chissay, commence des le mois
de decembre et se continue jusqu'en février. On cher-
che principalement, pendant les premieres années, a
fortifier la souche, afin d’obtenir des jels vigoureux.

Ainsi done, I'année méme de la plantation, on ra-
vale le sarment de maniére a ne laisser au-dessus du
sol que deux ou trois yeux (fig. 12).

PREMI}‘E?IE TAILLE. .

- La vigne - a un an, et nous supposons qu’elle a été |
plantée en chevelus. A la taille, on coupera au ras tout
ce qui a poussé dans 'année de la plantation, en ne
conservant qu’un seul sarment, le plus vigoureux et le
plus prés de terre que 'on rognera en ne lui laissant
qu'un ou deux yeux. Ainsi (fig. 13) on choisira le sar-
‘ment A qui sera taiilé en B. C’est, du reste, ainsi que

v
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I'on procéde jusqu’a ce que la. souche ait' assez de vi-
gueur pour lancer des pousses d'un metre,

IFig. 10. — Jeune cep de vigne Fig. 11. — Jeune cep de vigne rampant
muni d’un tuteur, sur le sol.

Pour 1’111telllofence de la tallle nous reprodulsons
chacune des gravures qul représentent les diverses opé-

Iig. 12, — Année de plantation. Fig. 13. — 17¢ taille (2¢ annde).

rations qu’elle nécessite. Nous devons faire remarquer
qu’avant de pratiquer la taille, on a P’habitude de dé-
gratter le pied des ceps avec les instruments ad hoc, 1c1
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en usage, de sorte que dansles premiéres années de la
‘plantation, les yeux sortant de la souche, au-dessous
+du nivean du champ, ne forment -point de nodosités
“sur la tige, comme on serait tenté de:le croire, et le
-sarment de la troisiéme année parait réellement sortir
de terre lorsque le cep est rechaussé.

DEUXIEME TAILLE.

© On procéde au remplacement des pieds manquants

et AT s
b ST AL LI

par des plants trés vigoureux pour maintenir l’egahte | |

des ceps.

Fig. 14. — 2¢ taille (3¢ année).

——

La vigne a deux ans. Au moment de la taille, on
aura soin de ne conserver que le sarment: le mieux
constitué et le plus rapproché du sol, tel que A (fig. 14)
que Pon coupera en B sur deux ou trois yeux. Cette
seconde taille n’a donc pas de différence avec la pre-
miere ; elles ont 'une et 'autre pour objet de fortifier
le pied avant de lui donner sa téte. C'est le cas, cette

année, de faire usage d’un tuteur pour protéger contre
) p P O .
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de Pannée prochaine. Ces bourgeons pousséront d’au—-

‘tant " plus v1goureusemeut quon se sera appllque

davantage a supprlmer les sous-yeux pendant cette

- pousse.

TROISIEME TAILLE.

Comme il est sorti un sarment de chacun des yeux

qu'a ménagés la seconde taille, on conservera le sar-
ment le plus fort et le plus prés de terre possible, en

Fig. 15. — 3¢ taille (4® anndce).

le rognant & la hauteur d’un métre (fig. 15) au point A;
il serait- méme préférable que ce sarment surgit du
sol, car c’est lul qui est destiné & former la tige du cep,
et 11 importe que cette tige soit exempte de nceuds.
On enlévera a la main tous les bourgeons, depuis le
pled jusqu’a la hauteur de 0™,70 a 1 métre, en ne
laissant que les trois bourgeons supérieurs qui forme-
ront les verges de 'année suivante. Si la vigne n’avait
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pu donner des sarments de cette longueur, il faudsait
“tailler comme aux années précédentes.

Lorsque le cep devra étre constitué avec deux bras,
on n'aura qu’a laisser deux tiges au lieu d’une et la
taille sera exactement la ménie pour chacune.

Quelques vignerons! conseillent d’abaisser, dans le
coufant  de mai, suivant les rangs de souches et en
Pappuyant sur le sol avec une motte, la verge destinée
a devenir la tige du cep, de sorte qu’ll ﬁe séra point
nécessaire de ia déplacel au moment des labours. Ce
consell mieux appréci¢ maintenant, est suivi pour
toutes les vignes nouvellemefit plantees il a Pavantage
de faire prendre a la souche cette légeré courbure qui
fait que, devenu gros, le cep se deplace meme au dela
de la ligne. des rangs: pour lalbserua la- vharl ue un libre
passage. I \Ials cett jprathue ne sa:uralt ‘dtre de longue
durée el; né pﬂ}urlal‘t plqs Et}e sumefﬂ*@rsque le cep coms-
mence & Iourmr fleg verges; il- conyient ‘alors de lui
faire plendre Sur 1e ohamp qu 11 est ﬂppelé a couvrir,
la direction qu il conservera. Cet ahittage des verges.
sur le sol se falt lorsque les b@urﬂ*eons ont attemnt trois
ou quatre cenﬁmches de lonﬂueur g L est alors aussi

qu'on peut enlevei le tuteur donné a ]a wwne

" QUATRIEME TATLLE.

C’est le moment de commencer la formation des bras
de la chaintre. Sur cette tige d’un métre laissée a la
derniére taille et qui a été- éhourgeonnée jusqu’a la
hauteur de 0™,70, on conservera deux ou trois sarments,
suivant la vigueur de la vigne, par exemple les sar-
ments A B (lig. 16), et on supprimera Pautre.
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La verge de I'année précédente formera la tige du

cep, comme la verge extreme prolongera cette tlge

année suivante.

Nous représentero‘ns maintenant, pour plus de clarté,

la figure d'un cep avant la taille et du méme cep apres

lla taille.

Le résultat-de la veo*etatlon de la 4° taille sera a ’au -
tomne a peu pres celtii que donne la figure 17.
11 faut aussi ne pas 1180'11 ger d’ enlever, au printemps,

" Iig. 16, — 4% faille’ (5% année)

et plus tard, si cela st nece:,smre ‘tous les gourmands
qui poussent au pled des ceps C’est le seul ébourgeon-
nage qu 1l y ait a faire et il ne'se fait, pour ainst dire,
que la. .

De chaque souche, éerit M. Duclaud, partent deux
bras qui, sur une longueur de 0*,80, sont rigoureuse-
ment dépouillés de leurs yeux pendant les premicres
années, afin de préxvenir la formation des noeuds qui
enléveraient aux susdits bras leur souplesse. Il importe,

én elfet, de pouvoir les manler, tourner et retourner,
 comme on ferait d’un cable.

En taillant, il faut bien nettoyer la tige du cep et ne

ot #
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point oublier de c‘oupe} la lverg_e aux deux tiers de sa'_
longueur, dans les terrains ol la_végétatioh est vigou-
reuse, et ailleurs, de n’enlever qu’une longueur de six
noeuds, & partir du sommet de la verge. Ainsi on re-

tranche un tiers de la longueur d’une verge hien pous-

sée; si cette verge ne dépasse pas 1,20 ou 17,30, le

retranchement d’un ou deux nceuds suffira parfaite-

ment : la force de la végétation détermine le nombre

Fig. 17, — 5¢ taille (6¢ annde). Cep avant la taille.

de noeuds a enlever. M. Cazenave, dans son Manuel pra-
tique de la culture de la vigne dans la Gironde, dit avoir

“vu un nombre considérable de verges de plus de 2™,50,

et que des vignerons de Chissay soutiennent qu’elles
ne doivent pas étre rognées, eussent-elles trois metres
de long. Nous n’avons jamais entendu dire cela & des
vignerons expérimentés. M. Cazenave s’est sans doute
adressé a quelgqu'un qui ne connaissait pas la culture
des chaintres.

!
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Nous devons mentionner qu’un certain nombre de
viticulteurs distingués de ce pays, pour donner aux -
tiges des ceps plus de flexibilité et moins de résistance
quand elles doivent étre déplacées, les y disposent dés
le principe en leur faisant prendre un pli contraire &
la direction q’ils désirent leur donner. Mais ce procédé
est laissé .a 'appréciation du praticien.

CINQUIEME TAILLE,

Nous disions, 1l y a quelques années, qu’il existait’
deux modes de taille différents : 'un consistant & al- .
longer la fléche du cepy tout en lui conservant sa méme
largeur; 'autre , au contraire, donnant au cep une lar-
geur indéterminée, avec des membres latéraux libre-
ment écartés et portant plus ou ‘moins de verges. Ce
dernier systeme avait, on le concoit aisément, le désa-
vantage d’offrir plus de difﬁculté'é pour les déplace-
ment qu’exigent les labours; aussi. est 11 compléetement
délaissé aujourd’hui.

Nous ne nous occuperons donc que du premier mode
comme le plus rationnel, le plus facile & appliquer et le
plus avantageux pour la culture.

La récolte serait également riche par la taille & vo-
lonté, pourvu qu’on ait soin de ne point laisser de cour-
sons; mais, outre le produit, nous cherchons en méme
temps la bonne méthode et la plus praticable. '

- On fera donc tomber la branche n° 1 (fig. 17) en la
rognant & la taille comme V'indique le trait O; on sup-
primera également les verges n 2, 3, 4 et 5, en les cou-
pant, a 'aide du sécateur, aux points indiqués, de ma-
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niére. que le cep ne sera plus muni que des trois verges *

A; B; C, ainsi que le représente la figure 18.

A chaque taille, la longueur a donner aux Verges
conservées est la méme, c’est-a-dire qu’on les laisse en-
tieres, moins quelques nceuds supprimés a I'extrémité.

Dans ce systéme, on ne doit done point, & 1’ébour-
geonnage, détruire , sur les verges & conserver, les bour-
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Fig. 18. — 5¢ taille (6¢ a1111ee) Cep aprts la Llaille.

.....

geons lés plus rapprochés de la ma’itresse -branche et
qui paraitront les mieux disposés; s’ils ne sont pas plus
productifs, 1ls donneront une excellente branche a fruit
pour l'année suivante. | |

SIXIEME TAILLE.

Cette taille différe peu de la précédente. Ainsi on
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laissera sur les branches latérales le ‘sarment le plus -

rapproché du maitre brin, comme on I’a dit a la 5° taille ;
seulement a la partie supérieure du bras principal on
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TAILLE. | o

-pourra-laisser un ou deux sarments pour verges, sui-

vant la- force du sujet. Ainsi (fig. 19) on coupera aux
traits A et B les deux branches latérales, et a la partie
supérieure du bras principal on laissera les verges G, D,

" et on supprimera radicalement les autres, de telle sorte
- que le cep restera avec quatre verges (fig. 20).

Si, sur une branche latérale quelconque, la verge la

Fig. 19. — 6¢ taille (7¢ année). Cep avant la taille. .

plus rapprochée de la maitresse branche se trouvait fai-
ble et chétive, 1l ne faudrait pas la conserver, mais adop-
ter la seconde verge pour remplacer celle de 1’année
précédente. | ,

. Comme cette pratique tend a éloigner plus ou moins,
avec les années, toutes les verges d’un cep du bras
principal, s’il pousse sur celui-ci un bourgeon bien dis-
posé et peu distant de ces verges, il faudra donc hien
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e garder de le détruire :\' il remplacera avantageuse-
ment la verge qul lul est contigué. De méme si la dis-
tance entre deux verges était trop considérable, on lais-
seraif pour garnir Pespace découvert le bourgeon qui
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Fig. 21, — G¢ taille (7¢ année). Cep ap'rés Ia taille.

viendrait & surgir dans intervalle en le rognant a deux
ou trois yeux. |

| SEPTIEME TAILLE.

La septiéme taille est semblable aux précédentes,
¢’est-a~-dire qu’il faut conserver toujours a chaque
rameau le sarment le plus preés du maitre brin. Ainsi,
fig. 21, on conservera les sarments A, B,C, D, Eet 'on

‘coupera,-aux points marqués, les branches et verges.a
supprimer. La figure 22 représente le cep taillé et la
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fig. 23 le meme cep apres la végétatmn ainsl que les
Verges a lalsser a la ta1lle suwante |

Sil part du pied du cep deux bras au 11811 d’un et
qu ‘on veuille les conserver, on dirigera l’un a drmte et

Tautre & gauche dela rangée, ou du meme coté, si cest

une chamtre de rive.

P STy, b v T S - -

Fig. 21, — 7¢ taille (8¢ année). Cep avant la taille.

La_vigne étant arrivée a son élat de .per.fectio_n; on
opérera toujours ainsi aux tailles subséquentes; il ne
reste plus qu’a favoriser ’élongation, des rameaux jus-
qu'a ce que le terrain soit couvert, et & augmenter peu

& peu le nombre des verges, de maniere, néanmoins,

4 ne pas entraver la- végétation réguliere des ceps. A
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‘douze ans, Tor sque le terrain et ’amendement aJoutent
~encore a sa vigueur, la vigne est susceptlble d’en porter .
douze a quinze. . |

Les bras de la chamtre sont donc allonges Jusqu 'a
cing métres et au deld; on leur laisse autant que pos-

s

Fig. 22. — 7¢ taille (8¢ année). Cep apres la taille.

P

sible une branche a fruit tous les 0’3'-'l 40 a 0™,560, et on
- ‘supprime avec soin tous les bourgeons muules avant

l’aseensmn de la seve.

« On congoit, observe M. le docteur Guyot, que la
moitié, le tiers au moins des yeux nombreux de ces ver-

ges ne sortent pomt 3 Ja montée de la séve, et que, si

les gelées prmtameres emportent les yeux sortis, les

s
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" yeux.demeurés endormis les rémplacent immédiatement .

-en's’emparant de la seve abandonnée; aussi la ou cette

, ‘méthode. est pratiquée, les gelées printaniéres ont-elles

i - trés peu d’mﬂuence sur Ia récolte ce qui est un avan-
tage énorme,

Fig. 23. — 8¢ taille.

La vigne étant vigoureuse, sil’on est grélé, il faut
tailler sur les bourgeons verts, cela méme jusqu’a la
fin de juillet; on évitera les funestes efiets de la- gréle
sur le bois de ’année suwante .

Le docteur Guyot donne; au sujet de la taille, des
consells qu1 peuvent tre fort utlles aux Vlgnerons, et
que nous croyons bien-faire de signaler ict :
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« Les personnes qui taillent & un ceil, dit-il, ont tort;
celles qui laissent deux yeux récoltent généralement le
double. On doit conserver aux cépages fins le plus de
bois possible; par conséquent il faut laisser une dis-
tance suflisante entre les ceps qui s’affament mutuel-
- lement quand ils sont trop rapprochés, tout en se p11—
vant d’air et de soleil.

« En talllant la vigne, il faut que le sécateur partage
en deux Uceil le plus rapproché de ceux que l'on veut
conserver; les yeux. sont sans moelle : mais quand la
moelle est atnsi a Jour on fait périr le morceau de sar-
ment laissé au-dessus de l cell conservé, ce qui nuit au
cep.

Cette longue taille que nous donnons 3 1a Vlgne lu
conwent parfaltement et, blen loin de 'affaiblir, ne fait
que la rendre plus fertile et plus vigoureuse. N'a-t-on
pas vu, lci et ailleurs, le rappel a une vie énergique
de vieilles vignes entiérement épuisées, en leur sup-
- primant Ja taille courte et en les éllongeant en cordons?
Le savant Payen ne devait donc pas s’étonner quun
cep de pineau, parfaitement stérile tant qu’il avait 6t6
tenu court, fit devenu tout & coup d’une fertilité remar-
quable lorsqu’il avait été laché en treille. Le docteur
Guyot dit que M. Becquerel a communiqué un fait sem-
blable & la Société centrale d’agriculture de France :

ce savant observateur avait, dans son jardin, plusieurs

ceps de pineau noir, conduits & la taille courte et qui
ne donnaient jamais rien; il les lacha en treilles et ils
se couvrirent de fruits, non seulement sans s’épuiser,
mais encore en augmentant de vigueur.

......
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~ CHAPITRE VII.

TRANSFORMATION DES VIEILLES VIGNES
"EN VIGNES EN CHAINTRES.

Nous avons dit, page 17, qu’un certain nombre de
. propriétaires ne se contentaient pas d’adopter la nou-
velle culture pour les plantations de vignes, mais qu’ils
se décidaient & arracher trois rangs sur cing dans leurs
vignes plantées a I’ancien usage, surtout lorsque ces
vignes venalent & défaillir. Qu’il nous soit permis de
donner quelques conseils pour cette opération.

La premiére année de la transformation, voici ce qui
se pratique d’ordinaire : on réduit de moitié le nombre
des ceps, c’est-d-dire que, sur ‘quatre rangs, on en sup-
prime deux. Puis, & la premiére taille, on choisit le
sarment ou la verge de I’année la ‘mieux conditionnée
et située du coté opposé A la direction qu’on veut lui
faire prendre et le plus prés du sol possible.

Mais si la téte de souche était trop élevée au-dessus
du sol, il vaudrait mieux garder un bourgeon partant
“du pied ou de la souche pour constituer la charpente
nouvelle du cep que de s’en tenir & un brin formant
déja chaintre, mais peu flexible, trop élevé sur la sou-
che et qui ferait craindre un éclat & chaque détourne-
ment néeessité par la culture. |

On ne devra point oublier qu’il importe toujours d’é-
hourgeonner la tige du cep jusqu’a la hauteur de 0,70
environ, si la verge le permet, et de ne laisser que
trols ou quatre yeux pour la végétation.
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I’année suivante, on taillera commeon I'a dit pour
les vignes plantées en chaintres, et on supprimera le
reste des ceps destinés & ’éclaircissement.

Cette maniere de reconstituer un vignoble a bien son
importance dans un temps ot le phylloxera tend a rui-
ner notre pays. C’est ce que pense M.:E. Rouyer, in-
génieur des arts et manufactures a Saintes.

-« La transformation ‘'de nos vignes en vignes en chain-
tres, dit-11; nous parait facile et peu cotiteuse : il suffit,
pour-cela, de receper entre deux terres, et assez bas,
un rang sur six; que 'on soignera et éclaircira aprés la
pousse si les ceps sont trop nombreux. De cette: facon
Peeuf d’hiver (il s’agit ici des vignobles phylloxérés)
sera détruit sur ces ceps, et, a leur premiére pousse, il
ne s’en déposéra pas encore sur eux, puisque cet ceuf
n’est jamais déposé sur le bois de I’anziée. Selon: les pro-
babilités, ‘une-bonne fumure avec moitié fumier de
ferme, moitié engrais minéraux potassiques additionnés
de 1/5 de superpliosphate de chaux, aménera ces ceps
recepés & leur troisidme année, sans nécessiter un trai-
tement colteux pour les défendre contre le phylloxera.
A la deuxiéme pousse, la troisiéme au plus, on arra-
chera les deux rangs voisins du rang recepé et I’on
eontinuera, d’année en année; jusqu’a ce que les ceps
recepés puissent occuper seuls tout le terrain. |

« (’est 12 'de I’hypothése, mais I’essai en est peu coti-
teux; et, en présence d'une destruction certdine de nos
vignes, il mérite d’étre tenté. »

-
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CHAPITRE VIIL. -

'EBOURGEONNEMENT. — EPAMPREMENT. ~ -
Le pincement, qui consiste dans la suppression’de la
pointe des bourgeons, n’est point pratiqué a .Chissay.
Il n’en est pas de méme de 1’ébourgeonnement, opé-
ration importante, qui se fait en fin.d’avril, dans les
vignes précoces et se.renouvelle en juin. et méme en
juillet. Dans les.nouvelles Vlgnes, on ébourgeonne dés
- que la végétation s'éléve,.puis quand elle a atteint 0™,10
» 4,013 ; enfin on.ébourgeonne de nouveau 2 la fleur.
Cette opération, du reste, se.fait-vite et sans:frais, lors
des cultures données & la main, et nous.avons déja dit
- quellen’était effectuée que sur la.tige du cep et non . -
pas sur chaque verge jusqu’a. 0™,70-de sa base. Elle a
pour but de maintenir Pintégrité de la souche aussi bien
que de la tige et de les décharger d’une végétation inu-
tile et gourmande, au profit des bourgeons supérieurs
qui dotvent constituer.et continuer les bras de la souche.
‘Dans nos vignes, dent la végétation est trés vigou-
reuse, 1l est tres important de pratiquer Peffeuillage ou
I'épamprement aux -approches de la‘maturation. Il est -
essentiel, dans cette opération qui améliore la qualité
lu raisin, de n’enlever que les feuilles situées immédia-
tement au-dessus de la grappe en laissant intactes-celles
qui lui sont opposées.
« On semble oublier, dit 'auteur de 1’Ampelog9 aphie
frangaise, que I’épamprement convient surtout-dans les
années froides et humides, qu’on ne doit Leffectuer
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que. lorsque le raisin est déja presque mur; qu'il im-
porte d’y procéder avec beaucoup de modératlon dans
les sols briilants ot un excés de végétation est rarement

- & craindre, et que, dans aucun cas, 1l ne faut enlever

le pétiole avec la marge de la feuille, sous peine de
priver les hourgeons des sucs nourriciers que lui ap-

‘porte cet organe protecteur. » -

Le rognage qui differe du pmcace en ce que celui-ci

ne supprime que le bourgeon terminal du jeune rameau,

tandis que par cette pratique on supprime le quart, le
tiers, la moitié d’un pampre- tout venu; le rognage,

ainsi compris, n’est point usité dans nos pays; mais il
- arrive souvent que la vigne, fatiguée par les ans et une -

longue production, a besoin d’étre rajeunie. Un cep
ancien, rabattu surla souche, manque rarement de

donner des sarments vigoureux qui peuvent servir:a

lui rendre une seconde jeunesse; ¢’est.cette opération

" qui entretient et régénére la vigne en reconstituant les
“bras du cep, que nous nommons recepage.: -

CHAPITRE IX.

CONDUITE DE LA VIGNE.

“La conduite de la vigne, a-t-on dit, est indépendante

de la taille; une vigne peut étre taillée selon diverses

méthodes, sans modifier en rien la forme sous laquelle

elle peut étre conduite, conformement aux circonstances
et aux coutumes locales.. |

Il y a la conduite en iéte de saule, la conduite & cor-
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dons sur pieux et fils de fer, la conduite en haies ou en
jouelles, la conduite en t?ezlles a plusieurs bras avec
supporis.. . _ .

Le premier mode exige emploi des échalas, c’est-i=
dire un travail long, cotiteux et pénible, et a quelque-
~fois P'inconvénient de ne point faire de place a lair et
au soleil surtout lorsque les sarments. sont réunis et
liés autour du méme échalas. _

Le second mode de conduite de la vigne, qui est ce-
lui du docteur-Guyot, ne proscrit. pas les échalas, puis-
quil en faut encore-10 000 grands et 10000 petits
par. hectare et 4 050 metres de fil de fer. Les princi: -
pes de M. Guyot sont en grande partie ceux des viticul-
teurs émérites. et 'on saif:par expérience que sa.me-
thode donne des résultats bien supérieurs & la culture
ordinaire. Cependant les vignes en chaintres produisent
au moins autant que les vignes palissées et ont 'im-
mense .avantage de coliter infiniment moins. de. planta-.-
tion et- d’entretien. :

Ecoutons ce que dit & ce SUJet M Duclaud de Met—
tray, membre de .la Société d’agriculture d’Indre-et-
Loire : « Je suis loin de disconvenir que le palissage
au fil de fer ne soit éminemment avantageux pour I'in-
solation, I’aération du raisin ,'-et partant, pour sa ma-
turation. Mais il faut, dans la pratique, établir tout
par Doit et Avoir. Or, le fil de fer, qui ne dispense pas
de ’échalas, double et au dela les frais de premier éta-
blissement déja si considérables. La dépense de main-
d’ceuvre, pour le palissage, est plus que décuplée,
chaque sarment devant étre lié séparément au fil de
fer, tandis que dans les pays ou le liage est. usité, tous
les sarments d’'un méme cep sont attachés a la fois
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- & I’échalas par un-méme lien, paille de seigle ou d’a-

voine, gros jonc a moelle, brin de chanvre, etc.
« La ou la main-d’ceuvre est rare, — et ou done n’est-
elle pas rare? — il est presque impossible de faire pra-

tiquer en ordre utile le 11age au fil de fer a cause du

temps qu’il demande. !

« Le fil de fer présente d’ailleurs de nombreux in- -
convénients, dont le détail pourra sembler puéril aux

lecteurs qui font.de la viticulture les pieds sur les che-
nets, avec un beau'livre'é images sur les genoux. Mais
celui qui conduit lui-méme ses vendangeurs, celui qu:
surveille ses vignerons, celui qui‘met la main..... non

pas a la pate, mais a la serpe et au sécateur; celui-la

me comprendra, celui-la me donnera raison, et ¢’est
surtout & son approbation que je tiens.

« En général, le vigneron a pour le fil. de fer une
antipathie profonde et jajouteral, sinon légitime, du
moins motivée. Yeut-il avec son pic débarrasser com-
pletement un cep d’une toufle d’herbe qui I'environne,
il ng le peut pas. Le fil de fer ’empéche de contourner
avec son outil le pied de vigne; il doit forcément n’exé-
cuter que la moitié de son opération et attendre, pour
I'achever, d’avoir attaqué la terre par dela le fil de fer
qui lui fait en ce moment obstacle. Veut-1l quitter Pou-

vrage ou le reprendre, il lui faut faire un trajet fort

long a cause des fils de fer qu’il ne peut enjamber.

-« Get Inconvénient est pius grave encore a 1’époque

des vendanges ol, la hotte pleine sur le dos, il lui est

nterdit de couper au plus court pour gagner,. soit les

chariots. qui supportent les cuves, soit le pressoir: Les
vendangeurs eux-mémes, dont le travail est cependant
facilité par le palissage, se voient entravés lorsqu’ils
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!

~ veulenf apporter: leur panierpoﬁr le vider ou:le faire

vider dans la hotte. Il faut forcément que. le “panier
passe de main en main, comme le seau d’eau dans
un.incendie, qu’il y passe. plein, .qu’il y repasse vide,

et voyez la perte de temps pour les cinq ou six coupeurs

chargés d’alimenter une hotte.. Je le répéte, il ne faut.

rien négliger dans la pratique, car #/ n’y a nt petifes

choses, nt pelites causes. » |

Avec la conduite de la vigne telle qu’on la pratique
a Chissay, on ne rencontre aucun des inconvénients .
qui viennent d’dtre énumérés.

La conduite en haies ou en jouelles, comme la con-
duite en treilles qui s’y rapporte, a sans aucun doute
de grands avantages : elle permet aussi 'emploi de la
charrue et laisse également arriver l'air et le soleil de
toutes parts, mais elle nécessite encore I’'usage des écha-
las, ou de pieux et de fils de fer, ou de perches.

Il nous reste a faire connaltre les diverses maniéres
~de diriger aujourd’hui les bras dela chaintre que pri-
mitivement on allongeait sur le terrain dans une direc-
~ tion perpendiculaire & la ligne de ceps. Nos vignerons
n’agissaient point encore en vue d'une culture ration-
nelle, ce qui' leur importait avant tout, ¢’était d’accroi-
tre, par tous les moyens possibles, la quantité de leurs
produits. Il s’en est rencontré cependant qui, tout en
recherchant la production, avaient aussi pour objet la
régularité, la précision dans le dressage et la.formation
du cep, la mise en pratique d’un mode de direction
qui faciliterait le détournement, pour le -labourage,
de ces ceps aux bras-longs et multipliés. Nous avons
vu alors les ceps des rangs de chaintres étendre leurs .
bras suivant une oblique assez rapprochée de la ran-
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oée de ceps, et pour que la-tige conservit mieux sa
souplesse et son élasticité, on eut soin de lui donner,
" du moins pendant les premieres années de verges,
tantdot une direction, tantdt une autre. Ainsi dans la
figure 24 le cep n° 1 pourrait s'étendre dans la direc-
tion A B et le cep.n® 2, suivant la direction CD et
de méme pour les autres ceps de la ligne. -

L4
-
’
’
”
- D s
B
,4

Fig. 24. — Conduite de la vigne en chaintres, & Chissay.

On peut également faire suivre au cep n° 1 la direc-
tion A E. et au cep n° 2 la direction C F; c’est, du reste,
le procédé le plus. simple, le plus rationnel et le - plus
employé. e I

M. Cazenave conseille de donner &.la tige du’cep,
prés du sol, la forme du cou de cygne. Il dit avoir pu
constater ses grands avantages sur un vignoble des en-
‘virons de Chissay, ol il est appliqué en grand. Il assure

-
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que cette forme donne aux ‘ceps la souplesse nécessaire
aux déplacements fréquents. Nous ne partageons pas
son opinion,-les déplacements fréquents doivent, en les
tordant, nuire singuliérement aux ceps a lendroit ou 1l
forme le cou de cygne.

D’un autre coté, ceux qui, a Chissay, avaient adopté
ce systéme, en ont reconnu tout l'inconvénient apres
Phiver terrible de 1879; le cou de cygne, étant plus
élevé de terre que le reste de la charpente du cep, a
gelé complétement, et les vignes ont du étre arrachées.
Il est important que la vigne rampe sur le sol des
qu’'elle en est sortie. o

Une pratique que nos bons vignerons conseillent
encore, dont nous avons dit un mot & la 3¢ taille et qui
tend & se généraliser, consiste & faire suivre au plant,
pendant les premiéres années, la ligne méme des rangs
de vigne, en ayant soin de 'abattre en sens contraire
suivant les rangs, c’est-a-dire pour le premier, en mon-
tant, et pour le second, en descendant; ou si la chain-

. tre est a deux bras, ’un sera abaissé en bas et Pautre

en haut de maniére a former une ligne droite. Quand
plus tard le cep sera constitué et étalé sur le champ, ce
sera toujours & gauche de la charrue fonctionnant qu’il
faudra le détourner. Le simple laboureur comprendra
souvent bien mieux qu’un vigneron I’économie de cette
manosuvre. M. Duclaud écrivait aprés une visite faite:.
au pays des chaintres en 1877 :

« Ces deux bras sont dirigés dans le sens du rang lui-
méme, ’'un en avant, ’autre en arriére, avec une lé-
gere obliquité, et 'on a soin de les disposer de telle
sorte que, si la charrue vient a les froler, elle ne prenne
pas les bourgeons ou les sarments a rebrousse-poil,
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mais qu’au contraire, elle les couche le long de la
branche méme. » ‘

Nos vignerons n’ont pas tardé as apercevom que la
formation des tétes de souches pres du sol créait, avec
le temps, une difficulté, réelle pour le détournement
complet des bras du-cep, afin de laisser le passage libre
a la .charrue et de lui permettre de serrer de tres pres
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1“1 g, 25. — Cep de vigne en chamtres au cinquantitme de la grandeur naturelle,
aprés quinze ans de plantation.

les souches. En effet, les premieres plantations en
chaintres nous montrent des ceps comme. le représen-
tent les figures 3 et 25, peu flexibles par le dévelop-
pement qu'ils ont pris depuis.vingt ou trente ans et
‘dont les bras trop nombreux faisaient parcourir trop
d’espace pour les rejeter - sur la chaintre voisine ‘et
réclamaient pour cela.le: concours de plusieurs person-
" nes. Voild pourquoi on a imaginé de dresser la téte de
souche sur une seule tige;a un meétre environ du sol

t
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- ¢t de donner des directions ‘nouvelles-aux"branches

de la vigne. Lorsque nous disons d un meire du sol; ceci
s’entend a un metre a partir du sol surla tige; cette
tige rampe sur le'sol méme. Ce n’est donc pas-d un

“metre d’élévation, comme beaucoup I'ont pensé et quel-

ques-uns 'ont écrit, mais & un métre erviron sur tige

‘que partira la premiere verge et non le premier bras,
~car il n’y a qu'un seul bras ou maitresse branche. C’est
" donc une amélioration apportée au systeme prlmordlal
~puisque le travail se fait mieux et avec plus de célérité.

Les Anglais disent que le temps c’est de Pargent; en
culture, dit M. Guyot c’est plus que de. l’argent c¢’est

la vie.

Pour les chaintres & deux bras, si les-ceps sont plan-

tés & la rive du champ, comme le montre la figure 286, -
~on ébourgeonne chaque bras comme dans les chaintres

a un seul brin, puis on- les abaisse de maniére A ce

- quls forment un Uj; par ce moyen les bras se rangent

plus facilement. dans la ligne que si on les disposait
en forme de V comme on le faisait encore il y'a peude
temps. Mais on préfére néanmoins ne laisser qu’un seul
bras aux ceps. de rive. Ainsi, dans la fig. 26 nous

- aurions. & supprimer pour le rang de rive, ‘a gauche, le

bras inférieur et pour le rang de rive,  droite, le bras
supérieur. Une remarque essentielle doit étre falte icl :
c’est que la premiére verge d’un bras quelconque doit
toujours étre placée & gauche, et non a droite de ce bras.
Cette pratique se justifie par un double motif dont.-on
pourra apprécier Vimportance : d’abord ; c’est qu’en dé-
tournant, pour le labour, ces membres allongés, on ne
craindra pas; comme cela arrive quelquefois, de les di-
viser a la premiére bifurcation, et en second lieu; la
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charrue, en passant pres des.rangs de vigne, n’aura pas
a éviter I’éhranchement. R _.
Mais si le-rang de ceps est entre les. lignes de rive,
on abat une branche & droite et une branche gauche,
apres avoir ébourgeonné, selon Pusage, les tiges de
ceps. o .
L’oblique double est dressée de différentes maniéres :

L2ty

Fig. 26. — Trois rangs de-chaintres conduits 4 deux bras.

soit que les deux hras de la chaintre forment une drojte
coupant obliquement la ligne de ceps, soit qu’ils des--
sinent un angle dont les cotés s'écartent plus ou moins
de la souche, rien ne sera changé pour ce qui concerne
les autres opératioﬁs que nécessite cette culture-de la-
vigne. Nous mentionnons cette seconde maniére de diri-
ger les bras du cep sans Papprouver. L’oblique double

T I e - LEPC SRR I
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ainsi pratiquée présente, en eflet, une difficulté réelle
pour le déplacement des membres au moment du la-
bour, un danger pour les ceps lors du passage de la
charrue et un surcroit de travail, sans compensation,
pour la main-d’ceuvre, puisque ceux quil’adoptent n’ont
rien moins que 2 000 ceps a I’hectare, a tailler, a pio-

e
-
n
5

Fig. 27. — Trois rangs de chaintres conduits & un seul bras.

cher, et ne récoltent pas.davantage, au contraire, ainsi
que latteste M. Millot dans son rapport au Comité cen-
tral du phylloxera (1881) : « Le rendement maximum
est de 120 hectolitres a.la Menaudiére et de 190 a la
Grange. » | , |

La chaintre conduite 4 une seule branche est dirigée
obliguement comme la chaintre &4 deux bras, mais les
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membres'd’un' cep . s’étaleront & droite et ceux du cep

- voisin seront disposés a. gauche de la rangée (fig. 27).

Nous ne conseillons pas cette. conduite a une seule
branche-:sedlrlgeant. soit . du méme cbdté, a-moins tou-

-~ tefois qu’on ne puisse pas faire autrement, comme dans
les régions contrariées par la violence des vents, soit

comme l’indique la figure 27, Voici pourquoi : lorsque les

rangs de vigne sont espacés de cing métres, la chaintre

est trop longue, ayant & couvrir, a cause de 'obliquité,

une-distance de 6 métres; le sol autour de chaque cep

est tout & fait dégarni; le travail 4 1a main se fait plus dif-
ficilement; le cep dirigé a gauche est pris par la charrue

‘& rebrousse-poil; le sillon creusé par la charrue au mi-

lieu de ’intervalle des lignes est un obstacle a4 ’enfonce-
ment des fourchines, la terre n’étant point remuée en

_cet endroit, et il en faut absolument, pour soutenir, au
- milieu de sa longueur, un bras de vigne vigoureux; en

outre, le sillon donnera au cep une mauvaise tournure
et la- pointe remontante sera soulevée par le vent avec

plus de facilité.

Tous ces inconvénients n’existent pas avec la conduite
3 deux bras coupant obhquement Ja ligne de ceps. Pour
les étrangers qui ne connaissent pas notre systeme, un
cep 4 un seul membre leuroffre plus d’attrait, plus de
commodité pour la direction. C’est pour cela que’ cer-
tains. vignerons de Chissay méme acceptent. volontiers

ce mode qui ne les empéche pas de récolter autant qu’a-

vec un autre systeme. |

(Vest donc aux chaintres a deux bras que.nous don-
nons la préférence. M. Romuald Dejernon, si compétent
en ce qui touche la culture des chaintres en:Algérie, est
complétement de cet avis : « Si I'une des chainires est
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blessée ou disparait, victime d’un accident, la produc-
tion n’est pas interrompue; la récolte se continue jus-
qu’au moment ol la chaintre disparue a 6té reformée.
Enfin sur deux chaintres les forces se partagent mieux

et sont plus productives ; 'équilibre est plus parfait, et

’on ne voit pas la séve s’emporter en bois, comme cela
a lieu quelquefois sur les ceps qui n’ont qu'une chain-
tre. » |

Mais si ’un de ces bras venait & acquérir un dévelop-
pement plus considérable que I'autre, il fandrait, pour
équilibrer la végétation dans les deux membres, opérer
quelques rognages dans le premier et laisser plus de
charge au second. |

Tous ces différents modes de direction ne sont pour
rien dans la production de la vigne; ils ont été mis a
I’essai dans le but de simplifier la culture, de faciliter
les manceuvres que réclame le passage.de la charrue
et de permettre a cet instrument d’arriver jusqu’aux
pieds des ceps. Non seulement le systéme primitif qui
donnait a la chaintre trois ou Quatre bras, mais le sys-
téme plus récent qui ne lui en accordait plus que deux
présentant avec la ligne de ceps une ouverture de qua-
tre-vingt-dix degrés, assurent une production aussi
abondante qu’on peut I’attendre des perfectionnements
les plus vantés de nos hommes de la vigne.

Quoique tous les vignobles de nos contrées plantés
en chaintres donnent partout les mémes résultats, le
dernier mot n’a pas encore été dit sur ce nouveau pro-
cédé de culture : il est encore susceptible d’amélioration
et nous sommes persuadé que les hommes intelligents
qui Pont adopté ne s’arréteront pas dans la voie pro-
gressive ou 1ls sont entrés.
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CHAPITRE X.
RENDEMENT MOYEN GENERAL.

Chissay posseéde 900 hectares de vignes dans un
site tres accidenté et regardant toutes les expositions,
c’est dire que ces étranges et fantastiques cultures, se-
lon Pexpression du docteur Guyot, que nous appelons
cultures en chainires, n’ont pu étre pratiquées que sur
le plateau situé au nord de notre bourg et coupé par la
route de Romorantin & Amboise. | |

Le sol de cette commune estargilo-caleaire et la vigne
Y plonge ses racines dans un sous-sol compact et 1m-
perméable (1). |

Les terrains qui donnent ces superbes récoltes, écrit”
un visiteur de nos vignes (2), sont d’apparence fort mé-
_diocre, et, du reste, une grande partie, couverte aUJOUI‘- |
" d’hui de pampres et de raisins, était, ilya peu d’an-
nées, couverte de landes. Le sol est silico-argileux,
plus ou moins mélé de cailloux roulés. Les parties nom-
mées dans le pays Perruches, ont un sous-sol argileux
et tous sont fort humides I'hiver. Leur aspect n’a rien
de séduisant, surtout aprés un hiver sans gelée comme
celui de 1875-1876, et un printemps pluvieux comme

celul de 1878.

(1) Les terres argilo-sableuses ; dans lesquelles les cuilures en chainlres
sont établies, sont bonnes, il faut le dire; toutefois, elles ne conslituent que
des terres 3 blé de troisitme qualité. Les chainires réussiraient dailleurs

* {oujours mieux dans les terres médiocres el mauvaises que les vignes & taille

courte et resireinte, parce que la puissance de la lige donne {oujours une

force correspondanie aux racines. Dr J. Guyot.
(2) M. A. Schmid, membre de la Saciélé d'agriculture d'Indre-et-Loire.
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Ce n’est done pas le terrain qui porte les chaintres
qui entre pour beaucoup dans_cette fécondité merveil-
leuse; il est constaté que la production par cette culture
extraordinaire a 6té portée & son plus haut degré et que
¢’est surtout la bonné méthode de culture qui a la plus
grande part a ce succes étonnant.

- Nos meilleurs vignerons et aussi les plus aisés ré-
coltent généralement moitié plus de vin dans leurs
vignes en chaintres que dans leurs vignes pleines. Nous

 sommes allé consulter bien souvent, aux approches de

la vendange, quelques-uns d’entre eux et nous avons
pu constater, en visitant leurs vignes, que rien n’était
moins exagéré que leur enthousiasme en parlant de la
culture nouvelle. |

Nous avons vu la premiere vigne plantée en chaintres,
il v a plus de cinquante ans, par l'inventeur du sys-
teme. Cette vigne, dont les membres ont été refaits plua-
sieurs fols, est encore tres vigoureuse et tres féconde : -
ce qui prouve que ce genre de culture n’épuise pas les
ceps, malgré 'abondance de froits qu'on leur fait don-
ner. Mais le pere Denis, qui possédait un grand nom-
bre de parcelles de vignes et faisait presque tout par

- lui-méme avec son gendre, ne pouvait les tenir avec

tout le soin qu’elles réclamaient. Cependant cette vigne,
d’une contenance de 30 ares, a rapporté, en 1874,
11 pieces de 250 litres (jauge du pays).

M. le comte de Baillon, maire de Chissay, a planté
en chaintres, il y a quatorze ans, une terre de 2 hec-
tares 83 ares. Les lignes sont a 6 metres les unes des
autres et les ceps 4 2 metres dans le rang. Tout Iin-
tervalle compris entre les lignes est complétement
couvert et les verges sont d’un bout & l'autre et jus-
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qu’a la plus petite extrémité, garnies de raisins magni-
fiques en pleine maturité. Nous avons mesuré, sans
choix, une de ces verges, et nous avons compté le
nombre de grappes qu’elle portait sur une longueur
d’un métre quatre-vingts centimétres : nous en avons
trouvé trente. La figure 28 représente approximative-
ment un cep relevé dins cette vigne au moment: de la
maturité ‘du raisin; nous disons apprommatwement
car il est ‘difficile d’exprimier par le' deéssin le dévelop-
pement d'un cep;la splendeur de sa végétation et sur-
tout de sa fructification.: C’est " dssurément une des
plus belles vignes-en chaintres'de la commmurne dé Chis-
say. En 1874 ‘elle a donné 100 piéces de vin; en 1875,
120 pieces; en 1876, 60 pieces, malgré une gelée ter-
rible du printemps; en 1877, la récolte s’est élevée
a 110 pieces. L’on ajoute que sl cette terre elt 6té
plantée en vigne pleine au licu de P’dtre en: chaintres,
les frais de culture et d’entretien formeraient aujour-
d’huj une somme dix fois plus élevée que celle em-

. ployée pour la culture de ces chamtres depuis I’ époque_

rqi

de leur plantation. N

La délégation du comité central du phylloxera pour
le département de Sadne-et-Loire est venue, en septem-
bre 1881, visiter les vignes en chaintres au lieu méme
ou elles prirent naissance. - o

Le rapporteur, M. Ch. Millot, s'exprime ainsi: « Mais
les vignes les plus mérveilleuses de toutss sont. celles
de M Monpouet, situées sur le plateau ‘de la’ Grange.
M. Monpouet est un viticulteur de mérite; il a été mé-
daillé a l’exposmon universelle et au concours régional
de Tours, et, certes , quand on a visité ses vignes,
on reconnait que cette distnction était bien méritée.
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Fig, 28, — Cep de vigne en chai

ntres & deux bras, aprés dix années de plantation, garni de ses fruits et relevé par des fourchines.



36 CULTURE DE LA VIGNE EN CHAINTRES.

« Plusieurs parcelles, formant une superficie totale
de 2 hectares 17 ares de vignes en chaintres (obliques
a deux bras), qui ont donné 175 hectolitres a 1’hec-

‘tare en 1875, et qui en donneront 190 ceite an-

née, tel est le vignoble qu’on nous fait parcourir
et dans lequel nous nous arrétons & chaque pas, épui-
sant toutes les formules de l'admiration en présence
ae ces souches robustes chérgées de raisins magnifi-
ques. Nous comptlons quarante-huit de ces raisins

énormes sur un seul ramean de 0™,78 de longueur, et

il y a seize sarments semblables sur la méme souche!

« Yoila ce que I'idée du pere Denis, mise en pratique
par un vigneron intelligent, a produit. D’une piece de
terrain médiocrement fertile et vendue 1200 francs
I'hectare lorsqu’elle a été détachée de la terre seigneu-
riale de Chenonceaux, dont elle faisait partie, M. Mon-
pouet a fait un vignoble splendide valant aujourd’hin
10,000 francs Phectare. ,

« Nous quittons a regret ce magnifique plateau de la
Grange pour visiter encore d’autres parcelles de vignes

‘en chaintres, également trés belles, et notamment celles

de M. Rousseau, mairede Chenonceaux, et de M. Auger,
maire de Chisseaux; aprés la visite des vignes dont
nous venons de parler, rien ne peut plus nous étonner,
et les plus abondantes récoltes nous semblent médio-
cres. | |

« Nous avons essayé de vous raCoﬁter, sans rien exa-
gérer, du reste, quels sont les admirables résultats que
donne, & Chissay et dans les villages voisins, la culture
en chaintres. Ce sont 1a des faits connus, et sibien con-
nus que de tous les points de la France on vient visiter
les vignes de Chissay, et que; le plus souvent, les visi-
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teurs s'en retournent avec I'intention bien arrétée d’es-
sayer si le systéme de culture quiréussit si bien en Tou-
raine ne serait pas également avantaveux ailleurs. A
vrai dire, nous ne voyons pas ce qui s’y opposerait.

« Au moment ot les vignes vont &tre renouvelées sur

- une étendue malheureusement considérable, il est bon

de signaler aux propriétaires le mode de culture adopté
a Chissay et les résultats qu’il y donne. » |

Tétu-Coursault possede au centre des vignes de
Chissay un arpent de chaintres planté suivant les dis-
tances les plus communes, c’est-a-dire 6 metres entre
les lignes et 2 metres en lignes. Il a récolté, en 1877,

30 pieces de vin dans cette vigne bien conduite et
" Dbien tenue. Mais ce que nous y avons le plus admiré,
c’est un cep de folle blanche dont les bras, longs de
10™,66, portent 86 verges et couvrent 66 centiares de
terrain. Ce cep -vigoureux a donné a lui seul une
demi-barrique de vin, soit 125 litres : on voit qu’il
s’accommode mervellleusement de la générosité de la
taille et d’une allure trés énergique.

Le sieur Jousset, sur 66 ares ou un arpent de wgne
planté en chaintres sur le territoire de la commune de
Saint-Georges contigué a la nodtre, a récolté, en 1873,
37 barriques de 250 litres. Il faut dire que cette vi-
gne avait été largement fumée, que les terres de Saint-
Georges sont préférables pour la culture de la vigne &
- celles de Chissay, et que le rendement moyen, & I'ar-
pent,y est de 25 & 30 pieéces pour les vignes en chain-
tres et de 12 & 15 pour les vignes ordinaires.

M. Lebariller, de Luzillé (Indre-et-Loire), propriétaire
de la terre de Rassay, a planté prés de 35 arpents de
vignes en chaintres. On nous a dit que ces plantations
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offraient, en 1874, une récolte pendante magnifique
et faisaient espérer 1000 barriques. Mais aprés in-
formation , nous savons que cet habile et zélé viti-
culteur a vu s’élever sa production & 970 barriques
de 250 litres, dans un pays ol les vignes installées
comme on le fait d’ordinaire ne donnent que 12 bar-
riques 4 I’hectare. Depu1s lors, ce vignoble modéle
s’est soutenu et a produit jusqu’a 1100 piéces de vin.

Nous, avons vu beaucoup d’autres vignes chargées
dans une plus ou moins grande proportion et bon nom-
bre de propriétaires qui tous proclament hautement
'excellence de leur mode de culture; qu’il nous suffise

* davoir cité ces noms. Nous avons fait pour donner un

apercu de la récolte moyenne généralé des vignes types
et pour qu’on pﬁt, au besoin, se renseigner au lieu
méme qui donna naissance a cette culture progressive.

Ainsi, d’apres ce qui précede, le rendement des vi-

- gnes, a l’hectare peut s’établir-ainsi qu’il suit :

Vlgnes en pleln 12 pieces.

Vignes en chaintres : 30 pieces.

La moyenne de production a monté depuis dix ans,
par 'augmentation des efforts et les améliorations ap- -

~ portées & la culture de la vigne.

Nous croyons devolr signaler ici une des principales
objections contre ceux qui préconisent le systéme des
chaintres.

Le vin que l'on récolte dans ces vignes, a-t-on dit,
est et doit &tre inférieur en qualité & celui que 1’on ré-
colte dans: les autres vignes, parce qu’un cep qul rap- .
porte trop ne peut donner de bons fruits et les raisins
que portent les extrémités des bras de la chaintre ne
sauraient mfirir aussi bien et avoir la méme qualité que
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ceux qui sont plus rapprochés de la souche. C’est 13
une assertion erronée que I’expérience a démentle et
que Vintérét seul a lancée en avant.
- Le regretté docteur Jules Guyot s’est chargé 1u1-
méme de la réponse. 1l écrivait en 1860 : |
« Depuis une vingtaine d’années, les arboriculteurs
ont étendu leur belle science a la production du raisin
et aucun d’eux ne serait embarrassé pour donner i un

“cep quelconque tout le fruit que comporteraient le dé-

veloppement et la vigueur de ce cep. Les arboriculteurs
savent donc parfaitement qu’il est possible de concilier,
dans une sage mesure, la quantité et la qualité du rai-
sin; si le vigneron n’est pas a leur hauteur a cet égard,
c¢’est que I’enseignement, les concours, et les encoura-
gements publics lui ont manqué. »

Les vignerons de Chissay n’ont point marché suivant
la routine : ils ont compris que la vigne devait croltre

~en liberté et acquérir sa force et son étendue arbores-

cente pour donner de bons fruits et ils offrent aujour-
d’hui aux pays vignobles un nouveau procédé de cul-
ture de la vigne qui sera appliqué dans bien des pays
des qu’il sera connu.

Le célébre docteur dit ailleurs : « Certains cépages

~ exigent impérieusement une taille longue, sous peine

de ne pas donner de produits rémunérateurs; mais,
chose facile & comprendre, la taille longue n’en diminue
pas la qualité comme elle le fait sur les cépages qui pro-
duisent sur coursons; ainsi les médocs, les bourgueils,
les champigny, les saint-émilion, viennent sur la taille
longue du breton ou carbenet-sauvignon; les vins des
cotes du Rhone sont produits par la taille longue de la
serine et du vionnier, etc. D’un autre cOté les inconvé-
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nients des tailles lohgues;sont tout & fait évités par une
sage suppression.de surabondance et par les pincements
des pampres habilement dirigés. Il y a donc une prati-
que intelligente & appliquer a chaque cépage, pour en
obtenir, a peu prés a coup sur, la quantité et la qua-
lité de récolte voulue pour la vente et pour le profit. »

« Tout cep et toute treille, dit-il encore, qui porte
trop de fruits ne donne pas de bons vins, cela est vrai;
mais tout cep et toute treille qui ne porte que la quan-
tité de .fruits proportionnée a leur force et a I’dtendue
de leur arborescence donnent d’aussi bons vins sur les
hastes que sur les coursons. La preuve absolue de cette
vérité est faite & Saint-Emilion, en Médoc, & Jurangon,
aux Cotes-Roties, etc. »

Le docteur dit avoir observé souvent la défaillance
des longs bois de premiére année et leur insuffisance &
murir leurs fruits; mais cette dépression causée par la
disproportion des racines qui se forment par et pour la
tige, disparalt complétement ’année suivante, alors que
’extension de la tige a cléé des racines proportion-
- nelles.

Ajoutons pour ce qui nous regarde que la preuve est
également faite ici. Le vin de Chissay est toujours fort
estimé et tres recherché dans le commerce, et la cause
principale de cette supérlorlté c’est le rapprochement
des raisins de la terre a ’époque de leur maturité. -

Ce. systeme de culture commence a étre suivi en Al-
gérie. -S’il est, en effet, une contrée. ot les chaintres
peuvent se développer le plus facilement et donner les
meilleurs résultats, c’est bien celle dont jadis le triple
~ép1 était Pembléme. La force végétative de la vigne est,
pour ainsi dire, extraordinaire dans ce pays du soleil :
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un grand nombre de sarments de année atteignent
jusqu’a trois et quatre metres de longueur et, & quatre
ans, au plus tard, la vigne plantée de boutures entre

en plein rapport. |
Notre colonie africaine peut donc, comme les VIgIlO-

bles des bords de la Méditerranée, produlre des vins .

“estimés et devenir une précieuse ressource pour la mé-
tropole qui voit, chaque année, une partie de ses vi-
gnobles malades végéter péniblement et disparaitre.

-L’avenir de cette nouvelle France est dans la culture
de la vigne, et de la vigne en chaintres. Le gouverne-
‘ment ferait bien de propager ce mode de culture qui
donne la quantité, la qualité et le bon marché; quel
moyen plus puissant de colomsatlon !

CHAPITRE XI.

FRAIS DE CULTURE.

Dans son rapport a M.'ile ministre de Pagriculture

sur la viticulture du nord-ouest de la France, le docteur

Jules Guyot exprime des regrets de n’avoir pu analyser
les manceuvres, ni étudier les dépenses nécessitées par
cette conduite de la vigne qui doit étre facile et écono-
mique, puisqu’elle est suivie par les simples vignerons

et imitée par les grands propriétaires. Or, voici, d’a-
pres les autorités de Chissay les plus compétentes en
pareille matiere, le détail des frais de culture, depuis la
plantation jusqu’a la dixiéme année, suivant les syste-

mes 1cl en usage et appelés, I'un, culture de la vigne en -

chaintres, et 'autre, culture de la vigne en plein.

M
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* Faisons remarquer que par un usage qui tend a s'é-
tablir ici, la vente du vin nu, les frais de culture se
trouvent sensiblement réduits. Le vin est vendu aussi
" cher, a peu de chose prés, les marchands n’accordant
aux futs qu’une valeur insignifiante.

Frais de culture & 'hectare planté en chaintres.

Distance des lignes.. . . .. ... 6 maétres.
Distance desceps. . . . ... .. . 2 meétres.
Ceps a U'hectare. . . . . . . . ... 800
ire ANNEE.
DE_PEN'éEs.
fr, ¢
Labour avant et aprés la plantation. . . . .. . .. 75 »
800 chevelus de2ansabsir.lecent. . . . . .. .. 40 »
Plantationa 0 fr. 031'un. . . . . . .. . . .. ... 40 »
Hersage. . . . . . . . . . . . v i 5 »
Fumure, 300 kil. de guano. . . . .. .. ... ... 96 ».
Ensemencement, 18 décalitres de ble. .. . . ... . 45 . »
Marrage (3 fagons). . . . . . .. e e e e e e e 30 »
Total.. .. . .. .. ... ...... 331 »
PRODUITS.
fr., e
20 hectoliiresde blé 2 20fr. . ... . . . .. .. .. 400 »
92¢ ANNEE.
DEPENSES.
' : ' ] fr. e,
Labour. ... .. ... ... ..... e e e e . 27 »
Taille. . . .. .. .. ... e e e e e e e e 3 »
18 decalitres d’avoine pour semence. . . . . . ... . 19,80
Marrage (3 facons par an). . . . ... . .. s 30 0y
Total. . . . ........ L 79, 80
PRODUITS.
fr,” ¢

20 hectolitres'd’avoine & 7 fr; 50. . . .. . ... .. 150 »
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3¢ ANNEE.

93

DEPENSES.
f | ‘ R & S
Labour. . ... ... ... .. .. C e e e 27 »
Taldle. . ... ......... e e e e e e e e 5 »
84 décalitres de pommes de terres pour semence. . 42 »
Marrage. . . . . . . ... ... e e e e e e e 30 »
| Total. . . .. ... ... ...... 104 »

PRODUITS.
_ fr. ¢
70 hectolitres de pommes de terre a3 fr. 'un. . . . 210 »

42 ANNEE.
DEPENSES. ‘

, - fr, e,
Labour. .. .. ...« ... ... ... 27 »
Taille. ... .. .. e e e e e e e e e e 15 »
Marrage. . . . . . . . . . . .0 e 30 »
2 400 fourchinesd 0 fr. 60 lecent. . . . . . . .. 14,40
Placement des fourchines.. . . .. ... .. e e 3 »
Frais de vendange pour 7 piecesa 6 fr. 'une . .. . 42 »
7barriques 240 fr. . . . .. ... L. L. 70 »

Total.. . . .. ... .. ... ... 201, 40
PRODUITS.
’ fr. c.
Tpiecesa70fr. . . .. . ... o Lo 0oL 490 »
5e ANNEE.
DEPENSES. .
Labour. . . . . . . . . . .. 000 oo 27 »
Taille. . . . . . . ... . 0L, 25 »
. Marrage.. . . . .. .. e e e e e PR 30 »
5000 fourchines.. . . . . ... . ... ... ..., 30 »
Placement des fourchines.. . . . . .. ... P 3 »
Journées de femmes pour déplacer et replacer les

bras des chaintres.. . . . .. ... .. ... .. 8 »
Frais de vendange pour 15 pieces a 6 fr. I'une. . . . 90 »
15 barriques a 10 fr.. . . . . . . .. L. L. 150 »
Fumure, moitié de 'hectare. . . . . . . . . .. .. 200 »

Total. . . .. ... .. .. .. .. 563 »
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PRODUITS.
fr. ¢
15 piecesa70{r.. . . . . ... oL ... 1080 »
6c ANNEE.
| DEPENSES.
' fr. ¢
Labourettaille. . . . .. ... ... ... .. ... 57 »
Marrage.. . . . .. ... .. e e e e . 30 »
- Relevage ou placement des fourchines. . . . . . . . 5 »
Journées de femmes pour déplacer et replacer les '
bras des chaintres. . . . . . ... ..., 8 »
1 000 fourchines. . . . . . ... ... ... . ... 6 »
Frais de vendange pour 20 pieces. . .. . ... .. 120 »
20 barriques . . . . . .. .. ... ... e .. 200
Fumure, le restede 'hectare. . . . . . .. ... .. 200 »
Total.. . . . .. .. . ... ..... 626 »
PRODUITS.
fr. e
20 pieces a 70 fr. . . . . ... C e e e e o1 400 »
7° ANNEE. |
| * DEPENSES. X
. fr. o
Labour, taille et marrage. . . . . .. .. ... ... 87 »
Relevage . . . . . ... .. .. e e e e e e 8 . »
Déplacement et replacement des bras des chaintres, .
pour les labours.. . . .. . ... ... L. 10 »
1 000 fourchines. . . . .. .. .. ... ... ... 6 »
Frais de vendange pour 25 pieces. . .. .. .. .. 150 »
25 barriquesa 10fr.. . . . .. ..o L. 250 »
Total. . . . .. . ... .. .... 508 »
PRODUITS.
. fr. o
25 piecesa 70fe. ... Lo oL 1 750 »
8¢ ANNEE.
DEPENSES.
fr. e
Labour, taille el marrage . . . ... ... .. ... 92 »
Relevage . . .% ... ... .. .... A 8 »
Déplacement et replacement des bras des chaintres,
pour les labours . -, ... .. L L. S L
2 000 fourchines. . . . .. .. ... ... ..... 12 »
Frais de vendange pour 30 pieces. . .. . .. ... 180 »
30 barriques 4 10fr. . . . . . e e e 3000
Total . ... . ... ... ... .. 602 »

R ST - - Y
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Frais de culture & l'hectare planté en plein.

Distance desceps . . . . .. .. .. ...
Distance des lignes. . . . . ... ... SR
Ceps a lhectare . . . . . . ... .. ...

PRODUITS.
: fr. e
30 pieces & 70fr. . . . ... Lo 2100 »
9° ANNEE.
DEPENSES.
fr. ec.
Labour, taille et marrage. . . . .. .. .. ... .. 97 »
" Relevage . . . ... .o oo oL 10 »
Déplacement et replacement des bras de la chaintre. 10 »
5 000 fourchines. . . . . . . . .. ... ... ... 30 »
Frais de vendange pour 30 piéces. . . . . . . . .. 180 »
barriques . . . . .« ... L0 .. 300 »
Total. . . . . . . ... .. .. .. 627 »
PRODUITS.
fr. o
30 pteces a 70 fr.. . . . . .. e e e e e e 2100 »
10° ANNEE.
DEPENSES.
fr. e«
Labour, taille et marrage . . . . . . ... .. ... 97 »
Relevage . . . . . .. . ... .. ... 10. »
Déplacement et replacement des bras de la chaintre. 10 »
3 000 fourchines . . . . ... .. . ... e 18 »
Frais de vendange pour 30 piéces. . . . . . . . .. 180 »
30 barriquesa 10 fr. . .. ... ... ... L300 »
Total. . . . . .. .. ... .... 615 »
PRODUITS.
fr. .
30piecesa70{r. . . . . ... ..., [ 2100 -»
’ fr. e
Dépenses pour {0 ans. . .. . ... . %927, 20
Receftes.. . . . ... ... .. ... 11 750 »
Bénéfices sur 40 ans. . . . . .. .. 6 822, 80
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pre ANNEE.
. DEPENSES.
fr. c.
Plantation . . . . . - . e e e e e e e e e 245  »
8 800 chevelus. . . . . . . e e e e e e 350 »
FUMULE. « - o o o« o o o am oo m s oo e m im0 80 »
Fagoms . . « v o o o vomsom st 125 »
Total. . . « « « - &« o v e e 800 »
" 9¢ ANNEE.
DEPENSES.
fr. ¢
FACOIIS « + o o v = = o o v o o o ae s s e 125 »
3¢ ANNER
D EPENSES.
fr, ¢
FAQOMS o o o« n v »owooo s s 125 »
- he ANEE‘E.
DEPENSES.
‘ , | fr. ¢
Facons . . . -« « o v oo s s e e e . 425 »
B 600 fourchines. . . . « « « - - o - o oo s 33, 60
Relevage et épamprage. . - - - - e 12 »
Frais de vendange . . . . « -« - - - - - . ... A8 »
3 barriques & 10fr. . . . ..o 30 »
Total. . . « « o« o o o v e e e 218, 60
PRODUITS.‘
fr, e
3pieces RT70fr. . o o o v e e 240 »
se ANNEE
DEPENSES.
fr., c.
Fagoms . . . v v o o v v e s e J 125 »
7 000 fourchineS. « « o oo oo e e A2 »
RElEVAZE . . o o o oo e e e e e 12 »
FUMIULE. + .« « o o 0 o o s o oo o oo n 2o e i 000 »
Frais de vendange . . . . « « « + o« o0 s st 48 »
S DATTIQUES. « « » « ¢ ¢+ o s st 80 »
Total . . . . - « « » « « « - = 1307 »
|

o
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8 pieces & 70 fr. . . . .

Relevage . . .

PRODUITS.

6¢ ANNEE.

DEPENSES.

Frals de vendange . .
10 barrigques . . . . .

10 pieces a 70 fr.

Facons .

1500 fourchines
Relevage . . . .
Frais de vendange .

10 barriques .

Total . . .

PRODUITS.

7°¢ ANNEE.

DEPENSES.

.......

PRODUITS.

10 piéces a 70{r. . .

Fagons. .

600 fourchines. .
Relevage . . . .

8¢ ANNEE.

DEPENSES.

L] L] - *

oooooo

Frais de vendange . .

12 barriques . .

12 pieces a 70 fr.

iiiiii

- - - -

FRAIS DE GULTURE..

ooooo

fi.

| 560 » .
pir c.
1256 »
8 »
60 »
100 »
293 »
fr. C.
700 »
fI. o
125 »
9 »
9 »
60 »
100 »
303 »
fr. ¢
700 »
" fr. c
125 »
3, 60
10 »
T2 »
120 »
330, 60
fr. e,
840 »
7

97
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Facons .

9¢ ANNEE.,
DEPENSES.

........................

2000 fourchines . . . . . . . « . v - ... ...

Relevage

00000000000000000000000

Frais de vendange . . . . . . . . . ... ... .. -
15 barriques. . . .. .. .o oo oo

Relevage
‘Frais de

10¢ ANNEE.

DEPENSES.

........................

vendange. . . . .. .. ... ... .

15 baruques ......................

PRODUITS.

-

15 pieces a70fr. . ... .. . .. oL

Total des dépenses pour 10 ans. . . ... . §97h
Recettes. . . . . . ... ... .. e e e 5110

En résumé, les vignes en chaintres donnent lieu a des

frais qui,

les vignes en plein cofitent 4 274 francs. Mais les pre-
mieres procurent un bénéfice de 6822 fr. 80 et les se-

CHAINTRES.

c.

»
N
»
»
»

S ).

D

»
»

. »

»

»

»

en dix ans, s’élévent & 4927 fr. 20 lorsque

condes 836 francs seulement. -
Le tableau comparatif suivant fera ressortir la dif-

férence existant, année commune, entre les deux sys-

temes de

culture.
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FRAIS .DE CULTURE A L’HECTARE PLANTE EN CHAINTRES.

. : \ fr. e.
9 labours, marrage et taille. . . . . . ... .. . 90 »
92 relevages et épamprement. . . . . . . ... .. 20 »
- Journées de femmes pour détourner et replacer les "
bras des chaintres avant et apres la charrue. . 8 »
Entretien et renouvellement des fourchines. . . . 12 . »
Frais de vendange pour 30 pieces 4 6 fr. Fune. . . 180 »
30 barriquesa 10fr. . . . . . .. oL o0 L, 300 »
Fumure, 400 {r. tous les 6 ans,le '/;. . . . . . .. 66, 66
" Dépenses.. . . . v e ... .... 676,66
Recetles. . . . . . . .. ... .. 2100 »
Produit net. . . . .. e e e e .. 1423,34
FRAIS DE CULTURE A L'HECTARE PLANTE EN PLEIN.

Taille et marrawe. L e e 125 »
9 relevages et' épamprement. . . . . . . .. . .. 20 »
Entretien et renouvellement des fourchines. . . . 2 »
Frais de vendange pour 15 piéces.. . . . . . . .. 90 »
15 barriques a 10 fr. . . . . .. e e e e e 150 »

Ajouter en sus pour la fumure de la vigne qui a
lieu tous les six ans et cotte 1080 fr., le /q. . 180 »
Dépenses. . . ... .. e e 577 »
Recettes. . . . . .. ... .. .. 1050 »

Produitnet. . . ... .. .. .. 713 »

La différence, on le voit, est peu sensible entre les

- frais de culture de ces deux modes d’exploitation de la

vigne; mais le produit de la culture nouvelle, car c’est
toujours la fin qu’il faut considérer, ’emporte sur I'an-
cienne de 950 francs de bénélice. Nous devons cepen-
dant faire remarquer qu’en réalité les frais de culture

en chaintres sont bien moins élevés qu’on nous le re-

présente ici. Car tous les propriétaires de vignes, grands
et petits, ont chacun en leur possession au moins un
cheval pour les travaux que nécessite la culture de leurs
terres. Or, dans le cas qui nous occupe, il est évident
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que la besogne faite par le cheval ne doit point étre
estimée comme une dépense a la charge du propriétaire
qui emploie pour ses travaux viticoles le méme matériel
que pour ses travaux des champs. Un principe, du reste,
admis icl et qui a pour nous la rigueur d’un axiome est
celui-ci :

Si tu veux des vignes, aie des chevaux.

Ainsi quoique , d’apres les chiffres que nous exposons,
les frais deculture dans les deux systémes semblent étre,
a peu de chose pres, les mémes, 1ln'en est pas moins
vrai que, dans la pratique, la différence est extréme-
ment sensible , car le propriétaire labourera ou fera la-
bourer ses chaintres a peu de frais, et la main-d’ceuvre,
qui augmente considérablement les frais de culture, en
sera extrémement réduite. De plus, et ¢’est 1a le but de
tous ses efforts, il sait qu’il obtiendra un rendement ré-
munérateur, tout-en donnant a sa vigne une vitalité et
une fécondité exceptionnelles . |

La culture de la vigne en plein exige en effet des frais -
de main-d’ceuvre qui tendent continuellement a s’élever,
tandis que par la culture nouvelle ils sont notablement
réduits et la récolte beaucoup plus abondante : I’hési- -
tation dans le choix de la méthode ne peut plus étre
permise.

CHAPITRE XII,
LES CHAINTRES ET LE PHYLLOXERA.

En présence du fléau qui porte ses ravages sur une
grande partie des vignobles de France, plusieurs motifs

- que nous croyons indiscutables doivent engager les vi-
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ticulteurs des pays dévastés a refaire leurs vignobles
en utilisant notre systeme de plantatlons 3 grand espace-
ment. \ '

« I est prouvé par expérience, dif M. Pelllcot le
savant président du comice agricole de 'arrondissement
de Toulon, que tout ce qui accroit la vigueur de la vi-
gne accrolt aussi larésistance dans lalutte terrible qu’elle
soutient contre le phylloxéra; d’autre part, si pour la
défendre on a recours aux insecticides, il sera plus
facile et bien plus économique de n’avoir & médica-
menter que 800 pieds de wgne par hectare, au lieu
de 6000 a 10000. |

« Le propriétaire vigilant d’une vigne largement es-
pacée, en la surveillant avec attention et opérant dans
la belle saison quelques recherches contre les ceps qui
~ montrent le moins de vigueur, peut toujours s’assurer
de la présence ou de I'absence de insecte, et, par
suite, 'attaquer dés le début de son envahissement; on
n’aurait alors qu’a traiter le pied de la vigne dans une
périphérie restreinte. ' , |

« Enfin les vignes américaines exigent, pour mamte— |

nir leurs qualités normales et leur force de productmn,-
- un grand espacement, soit qu’on les laisse produire
~ directement , ou qu’on les emploie comme porte-greffes,
et les cultures a plants rapprochés peuvent amoindrir
un jour leur force de résistanee; comme dans leur pays
natal, il leur faut la liberté, l’espace N
o« Il est donc nécessaire d’ adopter la plantation espa-
cée, et quelle méthode emploierez-vous pour arriver a
'la plus grande production possible avec un petit nom-
bre de ceps? Pourquoi gaspiller les années en essais,
en titonnements, lorsque d’autres viticulteurs ont, de-



102 . CULTURE DE LA VIGNE EN CHAINTRES.

!

'pms quarante ans, essavé créé, perfectionné la culture

a grand espacement. > |

- M. Pellicot a encore écrlt . « Mes chamtres sont plan-
tées au milieu de vignes phyﬂoxérées presque détruites,
et elles ne paralssent pas se ressentlr de la présence de |
Pinsecte. » | |

" Nous sommes convaincu que ce mode de culture peut
beaucoup plus longtemps que la culture habituelle ré-
sister aux atteintes du phylloxéra. | |

On sait que le phylloxéra abandonne les racines ol
il ne trouve plus une :alimentation suffisante. On sait

- aussi immense rusticité de la vigne, son énergique

défense contre tout ce qui la blesse, contre tout ce qui
est un obstacle &.-son développement. — Eh bien, avec
la culture en chaintres, alors que I'insecte dévastateur
quittera des radicelles flétries par sa morsure, la vigne
jettera ses forces sur ces parties abandonnées, et leur
donnera une vitalité qui défiera des années d’attaque.
(R. DrsernonN, Notes sur la vigne en chainires. y

Nous avons sous les yeux,-i propos des garanues-_

“que la culture en chaintres pourrait offrir contre’ les

attaques ‘du- phylloxéra, une série de notes que nous
croyons intéressant de reproduire ici :

'« Sile phylloxéra envahitla Touraine, écrit M. Louis
Hervé, il sera curieux de moter la résistance que lul "
opposeront les vignes cultivées en chaintres. C’est, en
effet, dans le canton de Montrichard, entre Blois et
Tours, que cet ingénieux mode de culture a pris faveur
depuis quarante ans. Chaque cep couvre une étendue

ode dix metres carrés, et le développement de ses ra-

cines ala méme étendue dans le sol. Il est tres présuma—
ble qu'une vegétatlon aussi étendue et aussi vigoureuse
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résistérait au moins aussi bien au phylloxéra que les

_cépages américains les plus renommés sous ce rapport.
Dans le Midi, quelques viticulteurs essayent d’opposer:
au phylloxéra un systéme dé culture en hautains, qui,
comme le systéme des chaintres, a pour résultats de

donner au cep une grande vigueur et une grande éten-

- due de racines. J’ai toujours pensé que la était le meil-

leur antidote & opposer-au fléau. La vigne taillée court,

en effet, est une culture contre nature. Cel:te mutilation

F

incessante de 'arbuste, qui a une propensmn sl éner-
gique a s’épanomr indéfiniment, affaiblit considéra-

“blement sa vigueur. Dés lors on ne doit pas s’étonner

de le voir succomber aux piqtires d’'un insecte. J'es-
pere qu'une culture queloonque qui laissera un peu

. plus dessor & ce précleux arbuste fortifiera assez sa

constitution pour rendre ses piqires 1n0ﬁ’enswes , ou du
moms pour” ne . pas les rendre mortelles.

« Cest ce qu'ont pensé, du reste, pluswurs viticul--

teurs du Midi. Un propriétaire du Vaucluse vient de
publier une brochure ot il constate le succés de ses
vignes cultwées en hautains. h

-« Get essai, & mon avis, est de beaucoup préférable
au systéme qui consiste 2 remplacer nos cépages fran-
¢ais par des cépages américains qui ne les valent pas.
Avec un peu de réflexion, on se convaincrait que si les
cépages américains sont robustes, c’est parce qu’ils ne
sont pas soumis au régime exténuant de la taille courte
et des mutilations généralement usitées dans la viticul -
ture francaise. |

M. Félicien Viel, maire a Paygiron (Droéme), IIZlOIlST
écrivait en 1877 : | | |
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« 11 faut vous dire que cliez nous le phylloxéra a si
bien opéré qu’il ne nous reste i peu pres plus rien de
notre ancien vignoble qui occupait la moitié du terrain
cultivé. Seules, nos treilles ont résisté. Est-ce parce

qu’elles sont plus élevées que nos vignes ordinaires?

Est-ce parce que, plantées isolément ou du moins & de

- plus grandes distances les unes des autres, les racines

ont pris plus de développement , partant plus de robus- -
ticité? Je n’en sais rien, mais le fait est certain.

« Dés lors nous ne pouvons guére plus avoir d’espoir
que dans la cullure des vignes en treillage. Mais c’est
dispendieux et pas facile a cause des grands vents quil
soufflent souvent dans nos régions. Aussi votre systeme
pourrait bien résoudre le probleme. »

Un habile viticulteur des Basses-Pyrénées, M. ’abhé
Frandin, félicite M. Denis d’avoir introduit le mode de
culture en chaintres et a longs bois. (’est un Vérita_ble -
progres. « Le phylloxéra qui nous menace, ajoute-t-il, .
forcera le propriétaire a adopter ce mode de culture.

Il n’y a que les vignes bien enracinées qui résisteront

au {léau, et pour que les vignes s’enracinent, il faut les
tailler & longs bois et les tenir a distance les unes des
antres. » '

M. E. Rouyer, ingénieur des arts et manufactures a
Saintes, nous donne le témoignage suivant :

« Je suis pleinement d’accord avec vous sur 1'intérét
que présenfe une modification de la culture des vignes
dans le sens dit vignes en chaintres au point de vue
de la lutte contre le phylloxéra. »
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M. Correnson, conseiller honoraire a la cour d’ap-
pel’de Nimes, écrivait le 2 janvier 1877 : « Le phyl-
loxéra n’a pas encore paru chez vous, mais si la fatalité
jette ‘sur vos vignes cette masse innombrable, inouie,

“invisible de vampires microscopiques, vous aurez bien-

tot reconnu que les vignes plantées a une distance assez
grande . pour que toutes leurs racines ne soient pas en-
trelacées, résisteront mieux aux atteintes qui auront
bient6t détruit vos vignes en plein. Dans le département

"du Gard, au canton de Roquemaure, commune de Ta-

vel, oi mon vignoble d’une quarantaine d’hectares a
été en enfier détrmit par le fléau, nous avons remar-
qué que les plants de vignes qui se trouvaient & la
limite® des cham];js, étaient souvent les seuls qui résis-
taient et échappaient a la destruction; partout ailleurs,
ces terribles faucheurs de la mort portaient réguliere-
ment leurs effets. Nous avons aussi remarqué, dans la
commune de Pujaut, notre voisine infortunée et la
premiére atteinte, je crois en 1862, au quartier de I'E--
tang, ou presque toutes les parcelles sont terminées
par une rangée de vignes pour en fixer les limites, nous.
avons remarqué que la aussi le fléau s’est manifesté,

‘mais la plupart de ces vignes résistent et sont en-

core les seules qui donnent le peu de vin que Pujaut
récolte. - . ,

« Gomment expliquer ces faits, que ’observation re-
cueille, autrement que par cette considération que ces
plants de vigne ont poussé des racines qui sont en de-
hors des pomnts -de contact des racines attaquées et
infestées? La conclusion & tirer de ces faits devrait lo-
giquement tendre & nous faire admettre dans le réta-
blissement de nos vignobles un mode de culture tel
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que les racines des divers plants eussent le .moins de
points de. contact possible, tout en désirant obtenir
d’eux le plus grand produit utile. Le mode de la culture
en chainlres me parait satisfaire le plus a ces besoins. »

M. Victor Rendu, dans son Ampélographie francaise, -
démontre que plus la vigne prend de Pexpansion qui la
rapproche de son arborescence naturelle, plus elle est
fertile en fruits, vigoureuse en bois; et plus elle vit long-
- temps, moins elle a besoin des engrais et des soins de
Phomme. « La vigne, dit-il, dans ’état de nature, quand
Part ne I’a ni mutilée, ni. pliée a ses caprices, est
douée d’une vigueur et d’une durée extraordinaires ; elle
résiste mieux & P'influence des saisons et aux maladies. .
Lorsque les ceps rabougris, contournés et déformés par
des tailles sans nombre, sont réduits a 1’état de sque-
lette végétal et ne laissent passer gqu’a grand’peine la-
seve dans leurs canaux obstrués, oblitérés; le temps
de la décrépitude est alors venu pour la vigne, 'heure

de sa mort a sonné. »
~ Enfin le Moniteur vinicole du 26 décembre 1877
publiait sur ce sujet un tres intéressant article dont
~ nous extrayons ce qui suit : |

« Quelle est 'influence de cette méthode de culture,
en tant que moyen de défense de la vigne contre le
phylloxéra? Cest le dernier point de vue et non le
moins important qui nous reste a étudier.”

« La vigne était faite pour couvrir de sa magnifique.
chevelure tout un massif de rochers, presque une col-
line entiere. Il existe peu d’individus dans le régne vé-
gétal, doués de plus de vigueur et de plus de rusticité,
ayant besoin de plus larges espaces, pour y étendre des
bras puissants, des rameaux innombrables et féconds.
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- Et qu'en a fait’ Ta civilisation?" Le superbe géant est

devenu un nain difforme et rabouorl une telle mutila-
tion ne s¢ concevrait certainement pas, si elle ne se fiit -
produxte petit & petit, comme. inapercue, |

« Faut-il g’étonner aprés cela que la vigne mangne
de force et de rusticité, qu’elle ait des maladies consé-
cutives de son épuisement, qu’elle ne puisse plus résis-

ter aux attaques de ses ennemis? Assurément non, une

seule. chose, au contraire, doit nous surprendre et
exciter notre admiration : ¢’est que la vigne ne soit pas
encore morte de 10 massacres.

« Il n’est guere douteux (d’ailleurs Ja résistance bien
plus grande des treilles . de quelque étendue est un
fait établi qui le prouve) il n’est guére douteux, croyons-
nous, que, si ’on ramenait la vigne aux conditions
naturelles -et premiéeres de son existence, elle retrouve-
rait bien vite-la force et la rusticité nécessaires pour

triompher des attaques de tous ses ennemis et, princi-

palement, de ses affections parasitaires. Ge retour de-
la vigne a Pétat de nature n’est pas p0531b1e dans les
conditions agricoles et économiques-actuelles : 1l serait
inutile d’y songer seulement. Mais ce qui est possible, ce.
qui doit étre tenté, c’est de rapprocher au moins ar-
buste malade des conditions les meilleures pour lui
rendre vigueur et santé. Plusieurs viticulteurs intelli-
gents ’ont recommandé avec raison, depuis quelques
années, s’appuyant sur le principe que nous avons
ainsl formulé dans la premiére partie de cet article.

« La vigueur, la longévité et la fécondité de la vigne
augmentent en raison directe du développement de son
aiborescence. |

« N’est-ce pas dire en méme temps que la conduite

!
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de la vigne en chaintres, qut accroit dans de tres
grandes proportions son arborescence, ne peut pas ne
pas accroitre de méme sa force de résistance au phyl-
loxéra? |

« Essayez de planter et de cultiver la vigne en chain-
tres au cceur des pays phylloxérés. Donnez-lui le plus
(’espace possible, sauf a doubler le nombre des souches
quand le fléau aura disparu.

« Essayez, pauvres viticulteurs dont les Vlgnobles
touchent a ceux qui sont attaqués ou méme dont les
vignes ont la maladie au premier degré; essayez de -
leur oter 5 souches sur 6, ou 9 sur 10, et d’exciter
leur arborescence par ce moyen et par de bons en-
grais. » |

Que cette méthode soif donce suivie dans les nouvel-
les plantations de vignes et avant peu nous verrons
pour la France, si éprouvée aujourd’hui dans ses vi-
gnobles par les ravages du phylloxéra, souvrir une
nouvelle ere de prospérité. 1

Espérons ausst que la science réussira a nous dé-
barrasser de ce nouvel ennemi de la vigne qui menace
d’anéantir une des principales richesses de notre pays.
Quoi qu’il en soit, dans ce nouveau systéme de culture,
le nombre des ceps étant assez restreint, les procédés
pour combattre I’invasion phylloxemque seraient plus

facilement appliqués.

La vigne en chaintres peut certainement mieux que
toute autre dtre défendue et conservée par I’emploi des
insecticides. .

Il existe & Limay (Seine-et-Oise) une mine de matieres
pyrito-sulfureuses appartenant a M. Simon, et qui, appli-

- quées a la vigne méme phylloxérée, produisent des

{
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pousses de deux 4 frois métres. Nous avons eu I'occa-
sion de voir nous-méme des sarments de cette longueur
coupés dans une vigne du Midi atteinte par le phyl-
loxéra et traitée par le produit de la mine de Limay.
S1 la vigne ainsi sustentée peut donner des pousses vi-

goureuses et de beaux raisins, sa conservation, dit

M. Millot, devient une simple question d’argent.

CONCLUSION. - -

Auginenter le produit de la vigne tout en diminuant
sa dépense, n’est-ce pas la le but que se proposent tous
les viticulteurs intelligents?

Nous savons que le prix des bras employés dans le
vignoble est devenu exorbitant, et c’est ce qui a amené
la recherche de moyens de simplification et a fait -
venter la plantation en chaintres. Partout ol elle peut
fonctionner, la charrue est aujourd’hui. substituée au
pic & deux dents ; 'échalassement toujours onéreux est
proserit chez nous et I’expérience nous a démontré jus-
qu’a quel point pouvait s'élever la production de nos
vignes dirigées d’aprés la méthode que nous préco-
nisons. |

On se plaint de ce que 'augmentation du travail et
de la production agricoles exige plus de main-d’ceuvre
qu’autrefois et que les bras ont diminué; le moyen d’y
remédier est le probléme du moment. Pour nous, le pro-
bléme est résolu : notre systéme a apporté directement
reméde A cet 6tat de choses. Aussinous n’avons point 3
craindre I’émigration; nos vignerons sont attachés au
sol natal et gagnent plus ici que l'ouvrier des villes,
sans quitter le toif paternel. |
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Qu’il nous suffise done de résumer les raisons qui

militent en faveur de notre systéme de culture de la
Vlgne' o ’ | ,

1° Celte culture exigeant infiniment moms de main-
d’ceuvre que ancienne, favouse 'extension -de la vi-
ticulture;

2° La dépense des échalas, des fils de fer, des palis-

sages est évitée;
3° Ge qui complete I économie de cette culture, c¢’est
qu’elle évite souvent, 4 d’assez grandes distances, le
transport a dos de la vendange, du fumier ou des ter-
reaux, les voitures pouvant arriver partout;
° Le développement donné a la chaintre diminue
le danger de la coulure et la fait échapper en grande

partie aux funestes influences des gelées printaniéres;

5° L’oidium attaque peu les sarments prés de terre;
les cots dirigés en chaintres n’ont jamais 6té atteints ici
par cette maladie; |

- 6° La production est doublée, et, en ’attendant, le vi- -

gneron. est dédommagé quelque peu par les cultures
intercalaires ; |

7° Ajoutons qu’elle a recu la sanction de Pexpérience
el Papprobation des noms les plus autorisés et les plus
considérables en viticulture ;

8° Enfin elle offre de sérieux moyens de défense_
_contre le phylloxéra.

C’est donc' aux cultivateurs intelligents a choisir
entre les pratiques routinieres si contraires a leur vé-
ritables intéréts et la méthode rationnelle dont I’adop-
tion donnera une plus-value considérable au fruit de
leurs pénibles travaux. ~ |
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