
       Nutella  


Pays d’origine: Italie !  

Date d’introduction: 20 avril 1964


Ce produit domine le 
marché mondial de la pâte à 
tar t iner par fumée à la 
noisette et au cacao. En 
France , i l représenta i t 
environ 82 % du marché en 
2013.

Ferrero fabrique plus 
de 800 000 pots par jour : ce 
qui est énorme. 
Derrière ce magnifique pot 
dél ic ieux se cache une 
recette pas si bonne pour le 
corps humain : elle contient 
énormément d’hui le de 
palme. Dans un pot de 100g, 
on en trouve 20%. 

Par ai l leurs, pour 
récolter cette huile, on 
déforeste ... La marque a 
trouvé une réponse aux 
critiques : un palmier coupé, 
un palmier replanté. 

S i vous a imez le 
Nute l la mais que vous 
trouvez qu’il nuit à votre 
santé, je vous propose 
Nocciolata. Cette pâte à 
tartiner a un goût un peu 
di f férent , mais e l le est 
meilleure pour le corps (plus 
de noisettes mais pas d’huile 
de palme).

 

P o u r l e s 
bricoleurs, attention, astuce 
Nutella 

⚠ Le pot de Nutella peut 
être très pratique. Il peut 
servir de pot à crayons, de 
pot de fleurs. On s’en sert 
pour mettre des coton-tiges 
ou encore en faire une jarre: 
il suffit de percer un trou 
dans le couvercle du pot.

Il y a quelques semaines, Intermarché a décidé de baisser 
énormément le prix du nutella (1,40 € le pot de 1Kg ). Cela 
a créé des bagarres. Retour sur ce produit qui plaît tant ... 

Lizéa et Amandine, 5e.
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