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Les ingrédients mis en ceuvre pour fabriquer le produit sont les suivants (ordre d'importance pondéral décroissant) :
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Par conséquent, ils ne sont pas soumis a I'étiquetage spécifique des OGM.
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Les ingrédients mis en ceuvre pour fabriquer le produit sont les suivants (ordre d'importance pondéral décroissant) :
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Par conséquent, ils ne sont pas soumis a I'étiquetage spécifique des OGM.
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Les ingrédients mis en ceuvre pour fabriquer le produit sont les suivants (ordre d'importance pondéral décroissant) :
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Par conséquent, ils ne sont pas soumis a I'étiquetage spécifique des OGM.
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Dénomination Légale : Cookies a la nougatine et aux pépites de chocolat

Ingredients Etiquetage

Denomination Legale Peut Contenir

Cookies a la nougatine et aux

pépites de chocolat autres fruits a coque

diphosphates.

Farine de BLE,
(sucre,pate de cacao, beurre de cacao, cacao maigre en poudre, émulsifiant: lécithines
(SOJA), aréme vanille), CEUF entier frais, nougatine 4% (sucre, NOISETTES), sel,
poudre de LAIT écrémé, émulsifiant: lécithines (tournesol), aréme, anti-oxydant: alpha-
tocophérol, poudres a lever: carbonates de sodium, carbonates d'ammoonium,

Ingredients

sucre, huile végétale (colza), pépites de chocolat noir 13% (LAIT)

Valeurs Nutritionnelles (Reglement UE 1169/2011)

Critéres Microbiologiques ( en germes / grammmes)

COL1 Pour 100 g Pour 1 Portion (17,00 g)
Valeurs énergétiques .- .F .- .FDO

ILSLGHV J

dont acides gras saturés (g)

GRQW DFLGHV JUDV WUuDQV J

JOXFLGHY DVVLPLODEOHV J

GRQW VXFUHV J

protéines (g)

équivalent sel (g)

8) & Applicable
Flore aérobie mésophile 30°C/g

8)& Applicable
Entérobactéries croissant a 30°C
8)& J f_lfp//cab/e
6WDSK\ORFRFFXV DXUHXV FRDJXODYV J
NA
/ILVWHULD PRQRF\WRJHQHV J
DEVHQFH Applicable
Salmonella /25g Q P
8)& Applicable
ORLVLVVXUHV J
8)& Applicable
Levures /g
NA
( &ROL

DDM / Mentions Conservation

DDM garantie (Jours) 210

Conditionné sous atmosphére protectrice

DDM Totale (Jours) 365 Produit fabriqué sur un site certifié
Code emballeur EMB 29 041 Produit Fabriqué En

lonisation Produit non ionisé Libelle OGM

A conserver a -15°C minimum. Ne jamais recongeler un produit décongelé,

Non
IFS
France

Fabriqué uniquement a partir de matiéres d'origine conventionnelle.
Non concerné par étiquetage des OGM selon les reglements CE 1829
et 1830/ 2003

A conserver au sec et a l'abri de la chaleur

Données Logistique

Code Interne : B42180NEU

Nombre de colis par couche 10 Poids Brut (kg)

196,5 Dimensions (longueur x largeur x hauteur)

Dimensions (longueur x largeur x hauteur): 23,1cm x 38,1cm x 21,7cm Poids brut (kg) 3,49
uvc

GTIN 03187750000676 Poids net (kg) 3,06

Nombre UVC/Carton 1 Dimensions (longueur x largeur x hauteur)  23,1cm x 38,1cm x 21,7cm GTIN 13187750000673
CAR

Poids brut (kg) 3,49 Poids net (kg) 3,06

Nombre de couches par palette 5 Nombre de colis par palette 50 Poids Net (Kg) 153,0
Palette

120,0cm x 80,0cm x 123,5cm

Les caractéristiques dans ce document, ne sont données qu'a titre indicatif, et sont susceptibles de modifications ultérieures.
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