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Lundi 6 Juin Mardi 7 Juin Jeudi 9 Juin Vendredi 10 Juin
Salade verte Taboulé

Salade de coquillettes aux crudités

____________________ T T T Faijit hili . .
PENTECOTE Escalope de poulet alttas de chili Beignets de calamars et citron
de haricots rouaes
Pommes noisettes Riz Haricots verts & I'échalote
Fromage
au choix
Compote
au choix Flan chocolat Fraises

Mardi 14 Juin Jeudi 16 Juin Vendredi 17 Juin

4R Py v 1&?@6@&%3“%&%?@,, v v ‘%" vy €

\ Lundi 13 Juin

LA R A GUM v
Cake & tomate - basilic
Melon Nem de légumes %‘?,5,,,016 Maison

Beeuf braisé aux olives Jambon blanc Salade Lasagnes

@ Riz & la tomate Courgettes au fromage frais Nigoise aux légumes du soleil
@ Pont I'évéque
________________________________________________________________________________ & la_coune

Cocktail de fruits au sirop au choix Cerises Beignet framboise
Vendredi 24 Juin

Mardi 21 Juin Jeudi 23 Juin

P&té de campagne

Lundi 20 Juin

Salade verte
Vv

Sardines & I'huile Concombres
_________ T T T T T T T AR T T Harcots blanesT T T T T e
Chipolatas Tortillas Maison 1§ i ERED1 ones Mogqueca de colin
£ <elon Kadhiia
Courgettes & I'huile d'olives @ Riz

Salade de crudités

Purée de pommes de terre

Fruit de saison Fruit de saison
au choix Géteau & la p&che Maison au choix

Fromage blanc nature et sucre
Lundi 27 Juin Mardi 28 Juin Jeudi 30 Juin

Vendredi Ter Juillet

Salade de lentilles

Tapenade sur toast

Coeur de palmier Salade mexicaine

La®Psi®os . A
Salade de haricots Réti de boeuf Nuggets de blé

Macaronnis
Ratatouille

Pommes de terre rissolées

verts, mais et thon

Fromage

4 la bolognaise

au choix

Fruit de saison Fruit de saison

Tarte au Nocciolata Maison

Flan caramel au choix au choix
‘ Lundi 4 Juillet Mardi 5 Juillet Jeudi 7Juillet
Salade de coquillettes italienne Melon
Concombres ot S oy, SRy,
_______________ B/ N e - o - e~
Falafels Tajine de taureau = Pain
. bagnat
I cuio fles ov comin e @ R ,E'f ,,,,,,,,,,,, _| .. lassemblé par les cantinieres) |
Babybel

Mousse au chocolat

Fruit de saison

Liégeois chocolat

NOS APPROVISIONNEMENTS Nos filets de poissons sont 100% MSC,
issus de la péache durable.

Nos Viandes sont 100% frangaises, ef locales _ o
N E pour le Bosuf, le Veau, le Porc (Occitanie / £ Nos légumes frais sont 100% locaux en pleine saison
Rhéne-Alpes). ou a minima d’origine France.
. PR Nous privilégions les fruits ef légumes issus de
s sont 100%
1 ' ! Fagriculture durable.
its sont 100% d*origine France, ef locaux en

Mos pates : 25% sont produites en France, les Mos fruits
1k pleine saison (hors agrumes ef fruits exotiques).

labélisées Bio sont produites par des enfreprises
ional use et Rhéns-Alpes).
(CTERE S W) Mas compotes sont 100% locales, & base de pommes,

&) 100% de nolre Riz est de Camargue, labélisé IGP. poires, abricots pravenant de vergers locaux.
Elles sont sans sucres ajoulés.
Bio : Produit issu @ IGP: Indication O AOP : Appellation @D Label Rouge WV Menu végétarien
Géographique Protégée d'Origine Protégée

de lagriculture biologique
‘ensemble de nos plats sont cuisinés maison (hors produits panés et cerfaines pafisseries & base de pate feuilletée ef péte & chou).
© Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés




