Fonctionnement du stand du Finistere les 09, 10 et 11 Septembre 2022

Vendredi 09/09

Dimanche 11 septembre

12h-15h |15h-18h |18h-21h |21h- 00h30 9h-12h [12h-15h |15h-18h [18h-21h
Bar Bar
Cuisine Cuisine
Préparation des assiettes Préparation des assiettes
Plonge Plonge
Service Service
Cave restaurant Cave restaurant
Caisse restaurant Caisse restaurant
Huitres Huitres
Selon les besoins du stand Selon les besoins du stand
Samedi 10/09 Les équipes du bar seront composés selon les besoins (5 maximum matin
9h-12h 12h-15h |15h-18h |18h-21h 21h-00h30 |et journée et 8 maximum le midi et le soir) et seront sous la responsabilité
Bar de Michel Tudo Deler et Denis Huet
Cuisine
Préparation des assiettes Jean-Louis Pascal et Ronan Tanguy seront responsables de la cuisine
Plonge et des bénévoles
Service

Cave restaurant

Caisse restaurant

Huitres

Selon les besoins du stand

Le poste des Huitres doit fonctionnait de 09h30 a 15h.
Le besoin de bénévoles étant important pour éviter
les longues périodes debout

Nous vous remercions de faire parvenir cette fiche d'inscription pour le dernier week-end d'aolit (les 26, 27 et 28 ao(t). Sans réponse de votre part vous serez
affectés selon les besoins du stand. En vous remerciant de votre compréhension pour 'organisation de la féte

Restant a la diposition de chaque bénévole n'hésitez pas a contacter la fédé au 02 98 43 47 78 du mardi au samedi matin.



	Feuil1

