
 

La ferme du bois Joli à Moutier les mauxfaits c’est… 
 

 

 

 

 

 

 

 

Les pâtes… 
 

     
 

 

 

  

 

 

 Ingrédients : Farine de blé tendre semi complète (T 80) pour garder la légèreté des pâtes 

tout en ayant le goût du blé tendre. 

 Préparation : Machine à extrusion et moule en bronze pour une meilleure accroche de la 

sauce. Recette de séchage propre à chaque type de pâte pour une bonne conservation et 

une bonne tenue de la pâte à la cuisson. 

 Disponibilité permanente et livraison rapide 

 Format : Sacs ou vrac sans limite de volume 

« Préserver la biodiversité sauvage et domestique » 

4 ha de blé tendre cultivé en Agriculture 

biologique issue de variétés 

anciennes et transformé en farine à la 

ferme avec un moulin à meule de pierre. 

3 types de pâtes semi complètes (T80) 

produites avec des moules en bronze 

pour une meilleure accroche de la sauce 

et un séchage lent à basse température 

pour garder les nutriments et le gout du 

blé tendre. 

Un élevage de brebis Landes de 

bretagne, une race ancienne et 

rustique utilisée en éco-

pâturage 

 

Cuisson : 5 min 
« Torsade » 

Cuisson : 3-4 min 
Penne à coupe droite 

Cuisson : 4-5 min 

Un élevage de vaches maraichines, 

une race ancienne à préserver, 

traditionnel du territoire vendéen 

qui pâturent sur 35 ha de prairies 

naturelles préservées. 

Tagliatelle en nid d’oiseau 

Cuisson : 4-5 min 
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