P ECOLE SAINTE ANNE
b ‘ o
ST L e RESTAURANT SCOLAIRE YUUA~

Irl'u-ll.!%ll? LLES
ALBERT Menus du 3 au 28 février 2025 m

restauration

Du 3 au 7 février qualité Du 10 au 14 février qualité Du 17 au 21 février qualité Du 24 au 28 février qualité
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Toutes nos viandes sont fraiches et d'origine "France"
Le poisson du jour: poisson frais
Menus validés par Mavlis BELANGE - Diététicienne -
Origine des produits: Bleu Blanc Cceur BIO FAIT MAISON LABEL ROUGE FRAIS HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE IGP AOP MSC
& & 4 2 9 e ® & @




