ingrédients :

200g de farine,

10C§de pépites de chocolat

1 sachet de levure chimique %

Ustensiles :

un saladier

- une casserole

- une cuillére en bois
Ce—x

- une cuillere . .. -

- un moule a cake




Déroulement :

1.

N

Ecrasez les bananes en purée avec une cuillére puis versez dans
un saladier.

. Faire fondre le beurre.

Ajoutez le lait, le beurre fondu et la levure. Mélangez.

. Incorporez la farine, le sucre et les pépites de chocolat.

Versez dans un moule a cake préalablement beurré.

Faites cuire 40-45 minutes dans un four a 180°C. Surveillez la
cuisson en plantant un couteau, s'il ressort sans pate c'est cuit |

Sinon, prolongez la cuisson.



