
Crème de sardines façon Agnès : 
12 portions de kiri,1 boîte de sardines à l'huile d'olive (135 g) 

Le jus d’1/2 citron 

Retirer l'arête principale des 3 sardines, mixer les kiris avec les sardines, ajouter le jus 
du demi citron et bien mélanger avec une cuillère, ajouter l'huile de la boîte de sardines 
et bien mélanger à la cuillère, parsemer de persil haché. 

Garder au frais jusqu'au moment de se régaler. 

 


