
 

                         
Les 13 et 14  Octobre 2018  5ème Marché  

                      27ème Chapitre 

                    ------------ 

  Samedi 13 

    -8h :place de la Mairie de Trets 
marché à l’ail et aux produits du terroir, 
participation  des confréries amies. 
Animations musicales et folkloriques toute la 
matinée. 
-10h :Accueil des Confréries 
-11h : concours d’aioli avec prix ouvert à tous 
Parrainé par M Gui GEDDA Grand chef cuisinier 
-12h30 :apéritif et dégustation de soupe à l’ail 
-13h :repas :aïoli+fromage+dessert+café 
Avec animation au son de l’accordéon 
 - 17h30 :visite et dégustation au château de la 
Galinière route de Châteauneuf le Rouge 
    -19h30  buffet campagnard offert aux  
Confréries salle de l’olympe 
 

     Dimanche 14 
 
          -8h30 : Accueil des Confréries,collation à la   

salle de l’Olympe avenue Marius Jatteau 
 
          -9h40: Défilé dans les rues de Trets  avec 
           le  Groupe folklorique ‘’La Fuvello’’ 
 
           -10h: Bénédiction des Confréries dans l’église . 
         Puis retour en défilé vers la cour du château de 

Trets 
 
           10h:30 : Danses foolkloriques et présentation                 

des confréries au Maire et aux élus  
           Photo de groupe 
 
          - 11h30 : Ouverture du 27ème Chapitre     
Magistral et Intronisations au  Château de    
Roquefeuille route de Saint Maximin 
 
           -12h30 : Apéritif en buffet 
           -13h30 :Repas de gala 
 
             Animation dansante par le groupe      
       « Les Patinkoufins » 
             Cadeaux régionaux offerts aux Confréries 
                                

            
                 

                  
                                                                                                       
                                  

                                       Repas de Gala     
                 
                            Traiteur’’ Le Romarin Vert’’ 
                  
                             Mousseline de Courgettes 
                                          Chèvre  frais     

                           Concassé de tomate Basilic et 
                           Ses jeunes pousses d’épinards 

                                        
                                  *********      

                               Croustillant aux Saint Jacques            
                                            Petits légumes  et       
                                           Sa bisque provençale      
 
                                               ********* 
                                  Agneau cuit en sept heures  
                                              Son jus de thym 
                                  Pommes grenailles fondantes          
                                              Aux herbes et tomates 
                                                
                                                ********* 
                                    L’assiette des trois fromages 
                                               Salade mesclun 
                                              
                                                *********  
                                       Gâteau de la Confrérie   
                                                
                                                 ********* 
                                        Vin rosé Vin rouge 
                                         Blanc de Blanc         
                                         Café 
                                                                            



 

                                                          
                    

 
 
 


