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Der weite Weg zum Triiffel aus Franken

Landesanstalt testet die Kultur von Haselnussstrduchern, deren Wurzelwerk mit Pilzsporen beimpft wurde

Von unserem Redaktionsmitglied
RALF THEES

VEITSHOCHHEIM  Triiffel aus Fran-
ken, das klingt exotischer, als es ist.
In den Wildern der Region wachsen
schon seit vielen Jahren verschiede-
ne Sorten des unterirdischen Pilzes.
Doch sie stehen unter Schutz und
diirfen nicht gesammelt werden. Seit
zwei Jahren untersucht die Landes-
anstalt fir Wein- und Gartenbau
(LWG) in Veitshochheim, wie man
Triiffel hier anbauen kann - dazu
gibt es noch kaum Erfahrungen.

Im Jahr 2013 hat die LIWG auf
mehreren Versuchsflachen etwa 240
mit Triiffelsporen geimpfte Hasel-
nussstraucher angepflanzt. Bis die
ersten Triiffel aus der frankischen Er-
de geholt werden konnen, vergehen
vermutlich noch fiinf Jahre.

yunser Ziel ist, den Triffel in
unsere Kulturflichen zu bringen®,
sagt Josef Herrmann, der Leiter des
Fachzentrums Analytik der LWG.
Biologisch sind die Bedingungen in
Unterfranken fiir die teuere Kostlich-
keit gut, aber nicht perfekt. Triiffel
mogen einen Boden mit einem pH-
Wert von 7,5 oder mehr. Die Kultur-
bdden in Unterfranken haben einen
Wert zwischen 5 und 7. Der Boden
muss also alkalischer gemacht wer-
den, wie Herrmann erklart. Das kon-
ne man durch Aufkalkung oder Kalk-
splitt erreichen. Damit kénne man
gleichzeitig gegen konkurrierende
Vegetation vorgehen. ,,Wo Kalksplitt
ist, da kommt kein Kraut mehr
hoch“, sagt Herrmann.

Bei Untersuchungen in den letz-
ten zwei Jahren hat die LWG festge-
stellt, dass der Pilz die Wurzeln der
jungen Haselnuss- und Eichenpflan-
zen an den Versuchsflichen in
Thiingersheim und am Scharlach-
berg weiterhin besiedelt. ,In einem
fiir uns erstaunlich hohen Ausmaf“,
wie der Agrarbiologe sagt.

Symbiose von Pilz und Wurzeln
Grund fiir Optimismus auf einen
erfolgreichen frankischen Triiffelan-
bau? ,Die Ausgangslage sieht gut
aus, und wenn der Anbau in anderen
Landern funktioniert, warum nicht
auch bei uns. Aber eine Garantie
haben wir nicht, sagt Herrmann.
Denn bis eine Triiffelfrucht geerntet
werden kann, vergehen fiinf bis sie-
ben Jahre, wie Herrmann es von An-
baufldchen in Siideuropa und Aus-
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Josef Herrmann, Biologe und Leiter des Fachzentrums Analytik der Bayerischen Landesanstalt fir Weinbau und Gartenbau (LWG) in Veitshdchheim, halt
einen Burgundertriffel neben Wurzeln einer Haselnusspflanze in den Handen.

tralien kennt. ,Es gibt keinen Anlass,
pessimistisch zu sein. Der Triiffel
wachst bei uns in den Wildern, wa-
rum sollte er nicht in den Anlagen
wachsen?“

Allerdings kénne man nicht ein-
fach die Erkenntnisse anderer Lan-
der beim Triiffelanbau {ibernehmen.
»Wir konnen nicht einfach die Lehr-
biicher aus Siidfrankreich hier in
Unterfranken anwenden*, sagt Herr-
mann. Die Bedingungen, wie Klima
oder Bodenbeschaffenheit, seien
hier anders. Darum untersucht die
LWG schon seit 2009, wie sich diese
Symbiose aus Baumwurzel und Triif-
felpilz - die sogenannte Mykorrhiza
- in der Region verhilt.

Nachdem die , Triiffelbiume“ sich
in den Versuchsflichen gut entwi-
ckelt haben, will die LWG nun im
zweiten Schritt herausfinden, wie
man den Pilz iiber die Jahre zur Ern-

tereife bringt. ,Im Grunde versu-
chen wir, Waldboden in der franki-
schen Kulturfliche nachzubasteln®,
sagt Herrmann. Was braucht der
Triiffel fiir eine Bodenbedeckung? In
welcher Art und Weise vertrdgt er
Humus? Reicht eine natiirliche Be-
griinung aus oder muss man eine Art
Kompostauflage anbringen, um den
Baum und damit den Pilz zu erndh-
ren? Diesen und weiteren Fragen
wollen Josef Herrmann und seine
Mitarbeiter nun nachgehen.

Das weitere grofle Thema ist die
Bewdsserung. ,Pilzsammler wissen,
dass die Juli- und Augustniederschli-
ge fiir die Pilzentwicklung besonders
vorteilhaft sind. Beim Triiffel wird es
wohl dhnlich sein“, sagt Herrmann.
Die Trockenheit in Unterfranken
werde es wohl immer wichtiger ma-
chen, den Boden der , Triiffelbdaume*
durch Rinden- oder Strohmulch zu

bedecken, damit er mehr Wasser hal-
ten kann. ,Wie im Weinbau wird
auch beim Triiffelanbau die Bewdsse-
rung die Frage fiir die Zukunft in der
Region sein“, sagt der Agrarbiologe.

Burgundertriiffel wachsen 6fter in
den heimischen Waildern, als man
vor ein paar Jahren noch vermutet
hitte, erklart Josef Herrmann. Das
Verbot, die Pilze zu sammeln, halt
der Agrarbiologe aber trotzdem fiir
sinnvoll. ,,Die Triiffel wachsen unter-
irdisch, man kann sie nicht wie
einen Steinpilz einfach abschnei-
den, so Herrmann.

Es wiren massive Eingriffe in den
Waldboden zu befiirchten, wenn der
Schutz des Triiffels aufgehoben wiir-
de. In anderen Landern miissten
Triiffelsucher eine Ausbildung ha-
ben, damit eben nicht das Pilzge-
flecht bei der Ernte {iber Gebtihr ver-
letzt wird.
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»Triffel ernten muss man kon-
nen, das ist keine triviale Geschich-
te“, sagt Herrmann. , Lasst die Triiffel
dort wo sie sind, aber lasst uns die
Chance wahrnehmen, sie in die Kul-
turflichen zu bringen.“ Auf dem
eigenen Grundstiick - das nicht dem
Waldgesetz unterliegt - darf man
Triiffel anbauen und auch ernten.
Beimpfte Triiffelbdume kann man
fiir etwa 40 Euro kaufen.

Die Pflege einer Triiffelanlage be-
schrankt sich im wesentlichen auf
eine gute Vorauswahl der Anbaufla-
che - hoher Kalksteinanteil, wenig
Stauwasser. ,Man muss den Boden
sehr gut kennen.“ Wenn der Triiffel
dann mal gepflanzt ist, ist eine gute
Vorsorge gegen Mduse wichtig, die
die Wurzeln der Triiffelbdume an-
fressen. ,So gesehen ist der Triiffel-
anbau relativ einfach“, sagt Josef
Herrmann von der LWG.
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