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Débat d’idées

appellation

) 4 ] ] ] | 4
La légitimité de la typicite
L’appellation « est une garantie d’origine et de tradition. Elle ne donne pas d’assurance gustative. »

P. .Ma%lguin, directgl_Jr général de 'INAO de 2002 a 2006. Aujourd’hui encore cette vision de ’AOC
fait débat. L'apparition de la notion de typicité dans les années 1990 a provoqué un schisme.

Qu’est ce qu’un vin typi-
que selon vous?

Yves Cadot: Un vin revendiquant
un lien au terroir est un vin recon-
naissable 2 son air de famille. Cha-
que individu est différent, mais tous
revendiquent leur appartenance a
la famille. Cette famille est le fruit
d'un consensus entre les acteurs
de la production, c’est-a-dire que
les valeurs essentielles sont parta-
gées. 1l n'existe donc pas un, mais
de nombreux vins typiques au sein
d'une AOC! Enfin, la notion de ty-
picité est l'exact contraire de la no-
tion de standard avec un écart type
acceptable, Néanmoins, les travaux
réalisés sur la perception de la ty-
picité montrent qu'il existe un gra-
dient de typicité.

Sur quels criteres est
construit cet air de famille?
Sur le profil sensoriel uni-
quement?

Y. C.: La typicité se définit par des
caractéristiques sensorielles, des
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Yveg Cadot est chercheur de I'unité
expérimentale vigne et vina l'lnra

d’Angers. Pour lui, un vin typique est
un'vin présentant un « air de famille »
avec les autres vins de I'’AOC. Les vins
volontairement atypiques ont leur place
en IGP.

pratiques, et des savoir-faire. Pour la
dimension sensorielle, nous avons
montré comment les anjou-villages
Brissac se différenciaient des autres
vins rouges du Val de Loire. Un jury
composé de producteurs a mis en
évidence les descripteurs suivants:
l'intensité colorante, les odeurs de
fruits noirs et de fruits mrs, la lon-
gueur et le gras en bouche. Et ce
pour trois millésimes différents. Ces
descripteurs ont été confirmés par
un jury expert avec les odeurs de
cassis, de kirsch, ou de pruneaux
par exemple. Ces descripteurs pa-
raissent constants, mais l'intensité
est fonction du millésime. La dimen-
sion sensorielle de la typicité n'est
pas figée d’un millésime a l'autre.
Enfin, nous avons montré que cer-
tains actes techniques étaient spéci-
fiques. Par exemple, la date de ven-
danges des anjou-villages Brissac
est plus tardive que pour les autres
AOC. 1l existe donc bien un air de
famille, qui s'exprime par des mo-
des de production et des caractéris-
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tiques sensorielles spécifiques.

Quelle est la place de la ty-
picité dans les dégustations
pour demander ’AOC? B
Y. C.: 1l existe de nombreux vins
écartés de 'AOC sous le prétexte
du manque de typicité. En fait, le
probléme n'est pas li€, en soi, aux
agréments, mais 2 la définition
préalable des regles du jeu. Si un
vin est produit selon le cahier des
charges, et qu'il est exempt de dé-
fauts, il fait alors partie de la famille.
Le critére de typicité ne peut pas
étre inclus lors des agréments, ou
alors, non pas comme un critére de
sélection, mais comme un critere de
discussion. 1l doit permettre a 'en-
semble des producteurs de discuter
et de partager des valeurs commu-
nes. Sinon, I'agrément doit se baser
sur des défauts objectifs, définis au
préalable, pour éliminer des vins.

Les vins atypiques ont-ils
leur place en AOC?

Y. C.: Dans la mesure ou il existe-
rait un consensus dans 'AOC, un
vin atypique résulterait d'un choix
volontaire, ou d’'un écart accepté
par le producteur. Dans ce cas, un
vin jugé atypique aurait toute sa
place comme IGP. La revendiquer
apparait comme une excellente so-
lution. Des tensions existent dans
plusieurs AOC, qui sont dues, se-
lon moi, 2 un manque d’échange
de l'ensemble du collectif. Dans ce
cas, ce ne sont pas les vins typiques
ou atypiques qui sont en cause,
mais la gouvernance de I'AOC.

BAUDOUIN

Reconnaissez-vous I'idée de la
typicité pour les vins AOC?
Patrick Baudouin: Non, d’autant
plus que dertigre typicité il est en-
tendu, en réalité, typicité organo-
leptique. Cette notion estune aber-
ration aussi bien du point de vue
des sciences du golt que de l'éthi-
que des AOC. Avec des vignerons
qui partagent mon propos, dont
ceux de l'association Seve, nous
défendons loriginalité de l'ex-
pression du tetroir dans les vins
d'AOC. Nous remettons donc en
cause le concept de typicité qui
promeut l'inverse. Il faut réformer
et resegmenter les vins d'AOC,
dont l'éthique a dérivé vers une
standardisation et une produc-
tion de masse.

Dans une tribune, vous es-
timez que la typicité n’est
autre que « la référence des
pratiques majoritaires de la
profession ». En quoi cela
est-il nocif aux AOC?

P.B.: Les créateurs de TAOC défen-
daient le lien fort d’'une minorité de
vins au terroir. Les criteres d'adhé-
sion étaient une délimitation sévere
des parcelles et des pratiques exi-
geantes. A partir des années 1970,
P'agrochimie a envahi la viticulture
et I'cenologie. La dégustation est
devenue le critere principal d'ac-
ceptation d'un vin dans 'AOC. Petit
a petit, le critére d'acceptation orga-
noleptique est devenu «la typicité »,
en réalité le golt standard majori-
taire, défini comme référent par
la majorité des producteurs d'une
AOC. Clest-a-dire de vins produits

Patrick Baudouin

Patrick Baudouin est vigneron a
Chaudefonds-sur-Layon (49). Il deéfend

I'originalité gustative du vin d’AOC et s’oppose
au « dikiat » de la typicité et s'insurge

contre le « tout AOC de qualité correcte

et homogene ». Les vins « respectables »
répondant a la majorité des demandes du
marché ont leur place en|GP

dans les mémes conditions a la vi-
gne (engrais, clones, explosion des
rendements...) et 2 la cave (levures
sélectionnées, chaptalisation, etc.).
La typicité est le reflet d'itinéraires
technologiques homogénéisés,
gommant Pauthenticité de 'expres-
sion d’un terroir dans sa diversité.
L'AOC est devenue le label de
vins de volume de qualité homo-
géne et cotrecte, c'est la négation
du sens de sa création.

Les vignerons reconnaissent-
ils, selon vous, le concept de
typicité?

P. B.: La réforme des AOC a forcé
la profession a réfléchir. La redéfi-
nition de 'AOC qui était I'objectif
prioritaire est un échec. Mais la dé-
gustation n'a juridiquement plus ce
role de critere principal pour Iap-
partenance 2 'AOC. Ily aun travail
d’engagé sur ce quon attend de
la dégustation. Les vignerons s¢
rendent compte, petit 2 petit, de la
subjectivité et de larbitraire du ju-
gement de dégustation. La notion
de typicité devient tres difficile-
ment défendable. Désormais lors
de dégustation pour demander
I’AOC, le travail se concentre sur
les défauts, et méme 1a on se rend
compte de la difficulté de les défi-
nir de facon fiable. A une récente
dégustation syndicale, un vin qui
avait été refusé deux fois par les
jurys pour 'AOC, a été considéré
comme bon par une commission
de travail qui a trouvé peu dignes
dautres vins «agréés » auparavant.
De quoi faire réfléchir les plus ac-
cros 4 la « typicité » !

A trop défendre Poriginalité,
ne nuit-on pas a la renom-
mée des AOC?

P. B.: Originalité ne signifie pas
dans ce cas individualisme. T’AOC
a été congue comme une marque,
mais collective. Toute la question
est de définir la base d’adhésion a
ce collectif. Je souhaiterai la recons-
truction de collectifs vignerons déci-
dant ensemble de criteres exigeants.
Les amateurs de vins et le marché se
retrouveraient dans les vins ’AOC
qui rimeraient avec originalité.

Aux amateurs, les « vins de
terroir ». Mais quels vins pour
les autres consommateurs?
P. B.: Comme d'autres vignerons
jutilise 2 mon domaine la segmen-
tation « vins de terroir/vins de fruit ».
Ceest une tentative de réponse a la
confusion actuelle de Toffre AOC
pour le consommateur. Les «vins de
terroir » sont ce que nous voudrions
de 'AOC. Les « vins de fruit », tout a
fait respectables, correspondent a la
majorité de ce que le vignoble peut
produire réellement et 2 la majorité
de ce que le marché veut. Des vins
plaisants, sur le fruit, non destinés a
la garde et d'un prix abordable.
La solution existe: c’est la nou-
velle segmentation proposée par
I'Europe: AOC, lien au terroir.
IGP, vins de territoires. Vins sans
1G: vins d’assemblages. La sO-
lution est 12, mais la profession,
en France, passe toute son €ner-
gie 2 résister a hauts cris a cette
réorganisation, pour poursuivre
2 tout prix la politique du « tout
AOC » 11y a eu un vrai sabotage,
par la profession et I'INAO, de la
réécriture du lien au terroir dans
les nouveaux cahiers des charges
des AOC. Dites-moi ce que peut
bien faire un rosé d’Anjou en
AOC? Cest une IGP, ca ne devrait
méme pas étre discuté.
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