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PREAMBULE :

La loi N° 2014344 du 17 mars 2014elative a la consommation a gtébliée au Journal officiel le 18 mars
2014 & en particulier son chape IV Article 73 « Indications géographiques et protection du nom de
collectivités territoriales ».

Elle a été rise en application patécret N°2015595 du 02 juin 2015publié au JO le 03 juin 2015.

Dans le cadre de cette loi, le Code de la propriété intellectuelle a été modifié et son arti2edéfifil les

« Indications Géographiques protégeant les produits inddsgels et artisanaux» commesuit:
«Constitue une indication g®ographiqgqgue | a d®nomi .l
servant © d®signer un pr od taretoy dedauners gui eryastrgmaire et o | e
qui possede une qualité déterminéee réputatom u do6autres caract®ristique.
essentiellement a cette origine géographique. Les conditions de production ou de transformation de ce
produit, telles que | a d®coup ecahietdéschatgesmrodoguén o u |

Ce cahier des charges précise entre auteegualité, la réputation, le savoirfaire traditionnel ou les

autres caractéristiques que posséde le produit concerné et qui peuvent étre attribués essentiellement a cette
zone gégraphique ou a ce lieu déterminé, ainsi que les €léments étalisBantentre le produit et la

zone géographique ou le lieu déterminé associé

La notion délndications G®ographiqgues appligu®es
des régions dé.aguiole et de Thiers qui fabriquent leurs gaminaguiolede mieux protéger leom de ce
modéleemblématique de ce territoieede donner aux consommateurs les moyehesrdeonnaitreaisément

Les liens indissociables qui unissent Thiet Laguiole sont historiguement prouvés et datamilieu du
XIXemesi cl e, p®ri ode daguiole firss isda farmegremiétagkoite abcorbireed lame
bourbonnaise qui sera suivigrogressivementans la deuxiéme moitié diXeéme siécledesa forme la
plus connue galbée a lame yatagan

Ces liens ancestraux ont permiaprés une trés forte baissemteduction couteliére a Laguiotd dans sa
région” partir de 1914 s uiervnordAvaynde 1% al085-tla rénmgplarpatioo d u c t i

d6®t abli ssements couteliers de quesélustra@uigstne autrgsl a c e
par | e transf er tLaghidleenl®87usi ne de Thiers °
A noter également en 199 | 6 a pspavoirfaire tréshaut de gamme u r Lagui ol eenavec

provenance de (uhHbes Weillsurs@ivriens ddvFaRéeméala Maison des Couteliers de

Thiers: établissementle prestigaele la coutellerie thiernoise et dont les principales missions sont la
formation, la production haut de gamme et la sauvegarde des techniques et des métiers indispensables a |z
création couteliére.

A ce jour,environ60 entreprisegunequinzainemplanté a Laguioleet ses alentouy¢es autres implantées
sur le bassiicoutelier de Thielsproduisenbu participent directement a la productionoduteaulaguiole

Toutes cegntrepriss, souventfamiliales souventransmises de génération en génératotretiennente
savoirfaire tralitionnel particulier de fabricaton du couteaud.aguiole véritable patrimoinédentitaire et
culturel

Pour défendre et promouvoir ce bien comnaufa région de Laguiole et au bassin thierrepia 6 e s t | e
« couteauLaguiole», pour rassembleet défendrdes acteursqui abr i quent | 6ensembl e
« Laguiole» sur ces deux zones liétce auxcontrefacons deouteauxd 6 i mp o pdurartaintenin et
développetes emplois locauX, 6 associ ati on CLAA (Couteau Laguiole
2015.

Corformément a la loi,CLAA a élaboréun cahier des charges spécifique afin de le soumettre a

| 6homol ogat idedne vdeen ilro IINOPAr geatni s me de (OWdakagdoe». et de



AinsiCLAA port e lIG«Cputeaul atioled Gommmuameaux deux territoires de fabrication

que sontla région deLaguiole et la régionde Thiers, indiscutablement l& depuis plus de 150 ans dans

une mémaventure humaineneaventureconcréisée dansnbien” | dor i gipme tpanrt d@d@a,
faire traditionnel coutelier uniguen bien quien véritéen 6 apparti ent ni ° | 6un ni

Saisissons donc cette oppor tedndicatio® GdographiqgneGouteaue d e
Laguiole» commune qui ne stigmatipas Laguiole ou Thiersune IG vérité dont nos aieux seraient fiers,
tour n®e ver s | 6avereitr ,doEeunmpdGorCouteau Laduiop ¢onstmnictiven e
véritable booter économique q u i ne fr eiunelGquiargantiséenerbonnedispolr toute,

la confusion entretenue par certaih® ugnegresupposée de Laguiole avEkiers bien loin de la réalité du
terrainet du monde; une IG qui nous permette de nous démarquer ensemble face a la concurrence
internationaledes produits & bas colt de mauvaise quaktdin unelG qui informe de la réalité de la
fabrication du prodtiet redonnentiere confiance aux consommateposir le bien de toute une filiére.

Aubry VERDIER
Président de CLAA
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CHAPITRE1:Nom de | 6l ndication G®ographi que

Le coutealaguioleestunde cesnodéles de couteau de régicancestrateconnaissabldont lacoutellerie
francaises 6est fait une sp®cialit®

lestl ogi que et natur el gue | 6i nabuteaupdrtel® momaui®@uw et a p h i
traditionnellement associé

Couteaul aguiole

CHAPITRE 2 : Le produit concerné

2.1le couteaul aguiole A un couteau: 3 univers

Le produit concernédénommeéx couteau laguiole», se décline en Bamilles qui se traduisent par trois
fabrications intimement liées

Le couteaufermant

Le couteatsommelier
Le couteau de table

2.1.1 le couteatermant(aussiappelé couteau pliant »)

Le couteaufermant comporte une a 3 pie(:

Le modele IJpiececomporte une lame.

Le modele 2 pieces comporte une lame et urbtiigchon ou une lame et un poingon
Le modele 3 piéces comporte une lame, uri@echon et un poingon

2.1.2 le couteau sommelier

Le couteau sommeliecomporte 2 ou 3 pieces

Le modéle 2 piécesun tire-bouchon et une lame du typeauteadfermantl piéce» ou un tirebouchon et
une lame <«coupecasule ».

Le modele 3 piécesun tire-bouchon, un levier (appelé égalementrapauds) et une lame €oupe
capsule».

2.1.3 le couteau tableu couteau de table)

Le couteaude table se caractérise pane lame fixe
On parle de couteaupteine soie» lorsquela lame traverse le manche sur toute sa longeeuaonstitue
| 6ossature du couteau.



2.2 Décificités de laligne « couteau Laquiole»

2.2.1 la ligne traditionnellement reconnde Laguiole yatagan

Lecouteaubgui ol e est reconnaissable “ sa forme carac
Ce sont cete forme ET cette mouche associée qui, ensemble, lui donnent une identité propre.

Il existe historiguement de nombreux autres couteaux qui possédent une mouche.

Toutefoislb associ at i on théorme particniere ethraditiantellement reconnue du couteau
Laguiole«la lame yatagan et le manche gadioé formes concaves et convexes caractéristigeeshit un
modéle reconnaissable entre tdusst ici nommé « Laguioleyatagan».

Exemple type de couteau bguioleyataganfermant 1 piéce

lame seule
Onglet MaT“e Rivet CrOMX ru berger
‘L — LAGUIOLE —— BEL —'—P ———
il 2 | —
La!ne Talon de lame Manche

Mitre avant 5 . Mitre arriére
Ressort guilloché
——— T
- = - — N \':——
SR @b 5 TR ST AT e |

Platines

Exemple type de couteau Bguioleyataganfermant 2 piéces
lame + tire-bouchon

: Méche
Onglet Marque Croix du berger

Talon de lame

Rl Ressort
1 &
€ B e e L ;H - .
: j,/ A o aT L ) o 7 - ,
Mouche |
(ici décor “Abeille”) Platines



Exemple type de couteau Bguioleyataganfermant 2 piéces

lame + poingon

Exemple type de couteau Aguiole yataganfermant 3 piéces :
lame + tire-bouchon + poingon

2.2.2la ligne ancienndu Laguiolefermant: le Laguiole droit

En complément dela forme «yatagar», la forme «droite a manche corbin et lame
bourbonnaiseégalement ornéd 6 u n e  mest eomsielérée comme la fornpeemiére du couteau
Laguiolepour le couteafermant En conséquence cette autre forme (ligne) est acceptée dans le cahier des
¢ h ar g e sCouteauLdguiok gdur le seul couteau fermant

Cette ligne estiénommée « Laguiole droit»

Exemple type de couteau Bguioledroit fermant

Onflet Marque Abeille Croix du berger
e » TN
— ? I
Lame Talon de lame Rivet



Le couteau hguioledr o i t fermant ressemble en plusieurs po
| 6 Yssinlgklasixoiomue . INe pas confondre

Un respect scrupuleux de la ligne est de rigueur pour ne pas étre source de calfusiont ant pl us
autres couteaux, souvent auvergnats, souvent fabriqués a Thiers, ont pu anciennement et méme plus
récemment, portde nom de 4_aguiole» dans certains catalogues

2.2.3 Ligne du couteaudguiole sommelieret du couteau dguioledetable

A

Pour le sommelier et le coutede table: seule la formeyatagane s t accept®e car cobe
traditionnellement fabrigée pour ces familles Cbest de pl us seoateas Laguwlet e f
sommelier et le couteawauiole de table ont trés largement parti@pg@articipent encore trés largemant

la diffusion, lanotoriété et a la réputation du coutéaguioleen France et dans le monde.

Exemple type decouteausommelier L aguiole 2 piéces

lame + meche sommelier

Exemple type de couteau sommelier &guiole 3 pieces
levier + meche sommelier + lamesoupecapsule

Mouche Manche Lame “coupe-capsule”

Mitre avant Levier Méche Mitre arriere | '
(ou crapaud)




Exemple type de couteau € table Laquiole a lame fix

Marque Croix du berger

LAGUIOLE

4
o

Laftie Manche

(non pliante)

Mitre avant Mitre arriére

Guillochage

Platines

2.3 Critéres de la ligne LAGUIOLE

Les criteres reconnaissables et remarquables (lame, mouche, manche)<«poagueleyatagan» et le
« Laguioledroit » sont décrits eapreés.

2.3.1 Schéma de principe et caractéristigues de ladigihaguiole yatagan

Rappel: la ligne« yatagarn» est applicable au couteau fermant couteasommelier eau couteaudetable

Cassiure Mouche
| Profil I Tranchant | I Galbe Extrémité |
arrondi plat rectiligne en creux Renflement courbée

Forme delame «yatagan» : forme particuliére de lame qui présente
- d 6 upart un tranchant plat rectiligne a partir du talon et qui se prolérigenviron %4 de la longueur

de lame depuislemanchp ar un profil arrondi vers | e haut |
- d o6 aut rue«dpsa (partie supérieure opposéeautrdanant (fil) de | a | ame)
de mani re quasi rectiligne 7 ypsauventiad/3dt lalomgaenrc h e
de lame depuis le manches ous f or me doéun changementdossdeangl e
reoldr e de mani re rectiligne (parfois concave) |



Le manche galbé etondul§ ui d®bute, apr s |l a mouche, par un |
en creux souvent plus prononcé sur le dos et en continuité du profil de la llasaeprblonge par un
renflement ou une ondulation plus ou moins maecué centre, et se termine par une extrémité de forme
courbée vers le bas pour un positionnement agréable dans la paume de la main.

Les ondulations et changements de courbure sont sietptentinues de maniére a ce que le manche présente

une belle ergonomie.

Dans la partie avant du manche, la courbure en creux et le renflement du dos ne sont pas nécessairemen
sym®t riqgues “° | 6ondul ati onr addpup arets s'o ulsé adxue mamrcchiet
produit une belle variété de forme toantgardant un style de manché&aguiole» toujours remarquable.

La mouche: voir paragraphe 2.3.3-aiprés.

2.32 Schéma de principe et caractéristigues de la lignleaguiole doit :

Rappel: la lignedu « Laguiole doit » est applicable aseulcouteau fermant

Mouche

Profil I Dos rectiligne |
arrondi

< O )

l Tranchant de forme | l Bec |
convexe Manche droit de corbin

Forme dela lame «bourbonnaise» : forme particuliére de lamgui présente
- d 6 u n eunpanchante forme convexe (parfoesque plat au départ coté manetwui fait souvent
suite a un décrochemedt talonplus ou moins prononcé enmentonmet» a partir d manchg Ce
tranchanse prolonge @ maniere incurvée verslehguu s g @& x t r ®mi t ® poi ntue de
- d o6 aut rue«dpsa (partie supérieure opposéeteanchant (fil)de la lamg qui, c6té manchegste

dansla continuité rectiligne du dos du manghes quu 6 © e n v i dadongudurade lmlam&uis ® d e
il se poursuit de mani re incurv®e et gl obal emen
de la lame.

Puis dos et trancha(fil) convexes se rejoignent en pointe en respectant une continuité de rayons agieecourb
sans point doéoinflLexiponntesesd tbajpoarsten dessou:

le manche dit« droit » qui, au dos et a partir de la mouche, restetiligneou quasi rectiligne et dans la
continuité du dos de la lamaudessous la ligndu manchest également rectiligne ou quasi rectiligne a

partir de la lame. Elle peut rester paralléle au dos (ou se resserrer |égérement vers le dos)s wm e q U ¢
s 6 ®| deilagamevers le bec de corbite der ni e r émitésdu mmande opposéd & la lame, est

plus ou moins prononcé suivant que le manche se tgthésiou moins a son approche.

2.33la mouche critere pour Laquiole yatagan» et « Laguiole doit » :

La pr ®sence &g uneaes mayactéristigues essentiglles r econnai ssance
Lagui ole m°me si cette caract®ristique seule nodoes

Ce terme de mouche est terme technique anciest cité dans la littérature techniqde coutelleile bien
avant | 6 acpyealaguiole.on du



Cette «mouche» étaittechniqguement a pr ot ub®r ance f onct i odnbnuenl |ceo ustiete
etquisevait™ | i b®rer ( ey <tr ame ddbearbl°dcage de |l a | ame d
ouverte).

A v e cpplitatioa au couteaud.g u i o | es matanianues tel le cran forysteme de fermeture plus
soupl e que | emocchemstedadrar ®1°®me n tl amdp@uoce moealeale doweid o

Sans d®cormpui sl &o rdi®dgedarmmedd «noeighes prendra au cours du XXeme siecle et
dans le cas du modéleaguiole, le terme plus flatteurdd a be;idlbla@t ant pl us,vegsue | e
1920,ontdonné lapréférence | a gr avur e de linsecterbotineuhe en f or me d

Exemples de mouchels type «abeille» :

Uhe gravure de | a mouche apatexemplegen en notH flokakou autre f or n
nbentrave pas | 06®Ligibilit® du produit ~ 106IG

2.3.4Les lignes anciennes

Les formes «@nciennes du coutealLaguiole a lame yatagardites «a queue de scorpion «aile de
pigeon», «bottine», «figureé , et c, ne sont pas un frein 7 | 06®l i
« CouteauLaguiolee ¢ o n dlas tespectent ka ligbeeglobale et historiqud_dguiole yatagan

Dans le couteallaguioleci-dessous a manche sculpté padb ar t i st e t hi er netiasga Ni co
marque« Pagés a Laguiole, on retrouve bien la ligne et les caractéristiquesatditeal_aguioleyatagan

Photo: collection particuliere



2.3.5 Risque de confusion et nécessité du respsdariéres

On comprendra ai s®ment en examinant |l a vari®t ® de
dessous la nécessaire vigilance quant au respect de la ligne du tagpeale par les opérateurs. Sans cela
le risque de confusion est importanupte consommateur non averti.

Archives privées exposition collective de couteaux de régions
fabriqués en bassin thiernois et a destination des régions de France.
(fin XIXéme)

Ainsi et afin d'éviter toute confusion et amalgame alédca ut r e s mo d eXismrgsurdpeodud,o ut e a
m° me de haute qualit®, Coatdaulaggicle®mass présertaat urtdesigntrop oi r
éloigné des formeskaguiolee t r adi ti onnel |l ement reconactedG.ne po

2.3.6 Le comité des sages.

En tout ®tat de cause et vu | a vari ®t ® de mod | e
du produit est créée au sein de CLAA. Elle est dénomn@erité des sages.

Ce comité des sages, dnclutd es experts de |l a coutevdleirder, les®I il
de |l a forme doéun Cputeadaug ui oclaen datd agour I1WArG fi er que
modele concerné, une fabrication conforme au cahier des charges.



1 constitue une apoulé@itepdesRiéacbradnlesldisc ohdop ®eapauvr | 60

contrble extérieur

Un registre detypes decouteaux validés pde comité des sagete CLAA sera consultable en ligne sur le
site.

Les caractéristiquaschniques efle qualité requisedu produitlG sont décriteswu chapitre 5.

Le marquage de la lanti produit IGest déini au chapitre 5

Le s c o n stiguptageest ddéd e ndbcarhehtaagsociés,e r t i ¥ du praduit$GSontdéfiniesau
chapitre 11.

CHAPITRE 3: Zone géographique Territorialité

La zone g®ogr @qutkeadaqguiele» st comsiitué&sdes;communes suivantes

3.1Zone AUBRAC :

D®partement :de | 6Aveyron

Canton Aubrac e€arladez, touteles communes
Argencesen-Aubrac,
Brommat,
Campouriez,
Cantoin,
Cassuéjouls,
Condomd'Aubrac,
Curieres,
Florentinla-Capelle,
Huparlac,
Lacroix-Barrez,
Laguiole,

Montézic,
Montpeyroux,
Mur-de-Barrez,
Murols,
SaintAmansdesCots,
SaintChély-d'Aubrac,
SaintSymphorierde-Théniéres,
SoulagesBonneval,
Tauwssac,

Thérondels.

Canton Lot effruyere, toutetes communes
Bessuéjouls,

Campuac,

Le Cayrol,

Coubisou,

EntrayguessurTruyere,

Espalion,

Espeyrac,

Estaing,

Le Fel,




Golinhac,

Le Nayrac,
SaintHippolyte,
Sébrazac,
Villecomtal.

Canton Lot ePdanges8 communes
Aurelle Verlac

Castelnau de Mandailles

Lassouts

Prades d'Aubrac,

Pomayrols,

SaintC! me do6OIl t |
Saintes Eulaliel 6 Ol t |
SaintGeniezD6 o | t .

Canton Tarn et Causse 5 communes
Campagnac,

La capelle Bonance,
SaintLaurentD'Olt,

SaintMartin de Lenne,

SaintSaturnin de Lenne.

Département du Cantal:

Canton de Neuvéglise communes 9 commtines
Anterrieux,

ChaudesAiigues,

DeuxVerges,

Espinasse,

Jabrun,

Lieutadés,

SaintRémyde-ChaudesAigues,

SaintUrcize,

La Trinitat,

Département de la Lozére

Cant on dAulkkachtomniune
Nasbinals

3.2Z0one AUVERGNE :

Département du Puyde-Dome:

Canton de Maringues 6 communes
Charnat,

Chateldon,

Lachaux,

Noalhat,

Pasliéres,

Puyi Guillaume.
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Canton de Lezou& communes :
Bord I'Etang,

Lezoux,

Orléat,

Peschadoires,

Ravel.

SaintJeand 6 He ur s .

Canton de Thiers : Toutes les communes
Arconsat,
CellessurDurolle,
Chabreloche,

Dorat,

Escoutax,

La Monneriele-Montel,
Palladuc,
SaintRémysurDurolle,
SaintVictor-Montvianeix,
SainteAgathe,

Thiers,

Viscomtat,
Vollore-Montagne.

Canton Les Monts du Livrado8&communes:
Aubussord 6 Auver gne,
Augerolles,

Courpiére,

NérondesurDore,

La Renaudie.

Sermentizon,

Vollore-Ville,

Vollore-Montagne.

Département de La Loire:

Canton de BoésurLignon1l commune:
Noirétable.

D®Rpartement: de LO6AI

Canton de Lapalisse 2 communes
Le Breulil,
La Guillermie.

er
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3.3 Tracé du territoire IG Couteaul aquiole: zone« Laguiole » + zone «Thiers »
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Zone de la région de Laguiale
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Cantons du bassthiernois

Le Breuil

ALLIER

La Guillermie

Lachaux

Maringues

Chateldon

Puy Guillaume
arnat

SaintVictor Monvianea

PUY-DE-DOME

Palladuc
Saint-Rémy

sur Durolle
Thiers

Orleat

Chatreloct
Thiers

Cetes sur Durolle

Lezoux

Lezoux Peschadoires

Sainte-Agathe
Ravel

LOIRE

Vollore Ville

Les Monts du
Livradois

Aubusson
D'Auvergne

ollore Montagne

Augerolles

Cantons de la région de Lagueol

51 Genevidve
sur Argence

CANTAL

Chaudes-Aigues
Aubrac et

Carladez

Montézic

AVEYRON

Aumont-Aubrac

Lot et

Truyere
Estaing

LOZERE

Lot et
Palanges

ST Geniez
DOt



CHAPITRE 4 : Lien existant entre le produit et la zone géographique

La qualité, la réputation, le savoirfaire traditionnel du territoire ou autres
caractéristigues gque possede le produit et qui peuvent étre attribués
essentiellement a cette zone.

4.1 Introduction

Depuis une quarantaine dbébann®es, nombreux sont
communiqué sur le couteaaguiole et son histoire.
La | ®gende a pris parfois | e pascetainconsoammate@aohi t ® h

avertsdes convictiongnfondées. Cependant il faut reconnaitre et se féliciter que la part de réve et de mystere
diffusée et relayée par une habile communication commerciale a contribué a permettre aleguieé
de susciteun intérétet e b ® n @reiawa ircontestablians le monde entier.

Le s®rieux impos® par |l a r®daction dbéun dossier d
la réalité du lien des caractéristiques essentiellesadwieaulaguiole» avec son teitoire de fabrication

doive s'appuyer sur des éléments factuels, attestés et documentés.

Pour prouver la réalité de ce lien, nous nous sommes attachés a nous appuyer sur des faits démontrés et de
documents vérifiables.

Avant la fin du XIXemestdans ledomaine de l'art de la coutellerie, nous avons la chance de podséxer
ouvrages historiques et techniques de référence sur la coutellerie.

Le premi er: "L &eutelterieedes érigines a nos jours"» par Camille Pagé,coutelier a
Chatelleraulta étépublié en 6 volumede 1896 a 1904

L'intérét de la "bible" de Camille Pagé est que I'ouvrage traite de tous les lieux de production couteliere en
France et dans le monde. Il nous éclaire non seulement sur la nature des productions maislesissi sur
méthodes de commercialisation et dans une certaine mesure sur les conditions de travail de I'époque.

La coutellerie "™ Thiers et " Laguiole y sont d®c]
et authentiques lettre du maire dd.aguiole de 1890 ou encore, entre autres, lespws rendus des
expositions nationales et universelles au XIXeme siecle.

Le deuxiéme ouvrage estL 6 Ar t du c o ut eJadques PERRE3 Maitid CoutélieralenParis,
publié en 1771

Cet ouvrage déitrtoutes les techniques et savbimi r e uti | i s®s en coutell eri
qui est I'age d'or de la coutellerie francaise.

Il ®voque notamment | es substances " employer pol
nacre ou |l es m®t aux, |l es m®t aux quobdempl oient | es
|l e choix des meules et polissoires, |l es techni que
pour débiter les manches, leste ni ques doéi ncrustation, :ldsdcenbrauk or at

mécanismes des couteaux fermants comprenant les mécanismes a ressort et la réalisation des ressorts
mouche forgée.

Cet ouvrage nous prouve que les techniques de coutellerie quied utilisées au siecle suivant pour la
fabrication du couteau L aguiole existaient avant le XIXéme siécledonc avant méme la création de la
forme particuliére du « couteauL aguiole».

Plus récemment et depuis la renaissance de la fabrication du coatgaole a Laguiole dans le milieu des
années 1980, plusieurs ouvrages ont été publiés a son sujet. Sans en dénigrer aucuns, ceux qui apparaissel
les plus étayés au niveau des souroes sertainement ceux de Christian Lemasstimographe spécialisé
dans | 6hi st oi wHistoiteedu toateag adel ageidlel (2014)eexL agui ol e, histo
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cout eau d»202Yxlliegrounerd alairement le partenariat fort et atieg entre la région de Thiers

et la région de Laguiole depuis plus de 150 ans pour la fabrication du célébre couteau.

Quant aux ouvrages récents sur la coutellerie thiernoise, on citera plus particulierement celui des auteurs
Marc Prival, David G.MorelMichel Sablonniere et Georges Thekrd. 6 a r t du coutelier
sa région» (2015)qui est certainement et également le plus étayé et a jour.

Gr©ce " | 6ensembl e de ces I|ataditionadglefabriation de coeelleriel 6 aut r
sur le territoire IG défini au chapitre 2t le savoirfaire traditionnel du couteau Laguiole maintenu
continment sur ce méme territoire,fruit du partenariat entre le bassin thiernois et la région laguiolaise,

sont prouvés eaprés chronologiqueent.

4.2 La coutellerie & Laguiole et a Thiers du Moyen age a Révolution :

4.2.1 La coutellerie dans la région de Laguiole du Moyen agBéwvialution:

A Laguiole, au XVIIIl me si c¢cle, il ndy a pas enc:i
est princi pal e me Révoludoxn,edans @e centrgsude goutélleripakilidés» : Paris,
Toulouse, Périgueux, Thiers, Langresgint, Moulins, SairEtienne, Caen, Cosne.

En effet,la fabrication des couteaux, épées ou autres armes de poing\@ait laRévolution, sous le
«contrble» et la «surveillance» desautorités et régie par des corporations soucieuses de la comseetati

de la maitrise de leur savdaire.

Dans ses ouvrages Christian Lemasson, cite la présence au XIVeme siécle a Laguiole de deux rouets, sorte
de moulirs entrainant des meules de grés pour amener les lames a trancher, installés sur la riviéere.

En fat, du moyerage a la fin du XVIliéme siécle, dans les campagnes francaises, des forgerons fabriquaient
effectivement des objets tr anc toatentixsle méliebsalantedix@i s s ai
essentiellement pour les charretiedesbesoins du monde paysan. Elle relevait de la taillanderie (fabrication
ddéoutils et fers tranchants) et non de | a coutell
En Aveyron, du XV me au XVII me si cle, cbest Sa
Cependant et en palele, dés le XVleme siécle et pour subvenir au besoin de la région, une quantité
importante de couteaux provient de Thiers.

Une autre ville fournira également des couteaux en Aveyron deés le XVlleme:sieated e -Ettenn&Sauii n t

est devenu un centre celiér trés important grace d «6 E u s»tc@uiedu @liant trés bon marché a un clou

sans ressort diffusé partout en France.

Ceci a son importance car les recherches de Christian Lemmasstrentq u 6 © | a fin du XVI |
St ®phanoi s nssatnatl Iveern u's Esstpial i on pour y assembler de
de SaintEtienne. Les couteaux stéphanois avaient ou la forgatagarn» avec un manche courbe ou une

lame dite bourbonnaise avec un manche a bec de ¢ddyimes généles déja bien connues également a
Thiers et qui préfiguient peutétre, sans la mouche et sans le ressort, le ffatguiole.

4.2.2 Dans le bassin Thiernala Moyen age a IRévolution

Séappuyant sur des sour cekesu sapdic Page eite poarvIdiers unes |
développement progressif de la coutellerie depuis le milieu du XIVéme siécle en provenance de Chéateldon,
commune de | 6arrondi ssement de Thiers.

En 1348, l a peste qui frappa @hksetrébugi@entra Titiersoet/yo q u a
apportéerent leur industrie de la coutellerieLa tradition rapporte méme pour Chéateldon une activité de
coutellerie plus ancienne quiogcupait de nombreux ouvriers des le commencement du Xlliéme»siécle
Camille Pagéi La coutellerie des origines a nos jours, 1896, tome | p.68

Pour Thiers, Camille Pagé poursuitLa fabrication de la coutellerie avait pris a cette époque (au quinzieme

si cle) un d®vel oppement consi d®rsabb®tea i tetl ol cdaol ni spk
en trois autres endroits, © A Mhieesrle développemenndg dae s ,
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coutellerie ®tait favoris® par | e voisinage des
merveilleusement | 6 ®t ab | i & £ e maafidemdldifragé La doutellerie des origines a nos jours,
1896, tome | p159.

Les caractéristiques «géographigueset naturelles» du lieu ont donc été trés tot essentielles pour une
production sérieuse de coutellerie en bassin thiernois.

Deleurcoté, lesauteursgle Lé6art du couteliemousihi ensedtgrieamt salrr
documentaires concernant | 6 aentrégioni thiehoisel&tleaXIMemer gi q u
siécle: en particuliete document publié par Antoine Guilletren 1888 qui compare legd«oits de Leyde

(taxes prélevées par le seigneur de Thiers) entre 1336 etdB®®v ol ut i on signi ficat|
sur |l es m®taux sur cette courte p®ri ode pgartionr r ai t
de la coutellerie a Thiers.

Une lettre de rémission mentionne des couteliers en 1460 puis ce sotdrigsrs (livres contenant les

| oi s dousage qdiobonstteenteselddgda s upr elves ®cri temsilledebact i
Thiers et en prouvent le développement.

Les découvertes archéologiqués 1980: nombreusesiemimeules de grés dans la magonnetee la

collégiale SairGeneéspourraient laisser supposer une activité remontant au Xllléme siecle mais sans plus
de preuves a ce joucf. Marc Prival, David G.Morel, Michel Sablonniére et Georges Therkte6 art du cout e
Thiers et dans sa région, 2015, p26.27 et p422.

Vers 1475, 4es couteliers forment le quart environ du total des manans et habitantwvitle the Thiers».
Gustave SaintJoanisk a coutel |l erie thiernoise de 1500 ° 1800), 18

En 1582, Henri Il octroyaipar lettres patentesertains réglements awouteliers de Thiers constitués en
maitrise.

Plus encore et tres t6t, le bassin thiernois est le plus important bassin coutelier francais avec :

en 1567 170 maitres couteliers

en 1615 4¥ maitres coutelietss 3000 compagnons et un millier dobarg
en 1730 531 maitres couteliemi emploientau total5000personnes

Des la fin du XVIéme sieel les marchands thiernois tres actifs diffusent la production des centaines
ddart i s ands bassionantseuleinesdars le royaume maégalement aux Echelles du Levant ou
encorgusque dans le NouveauMondé a | 6 Espagne.

De fait, fin du XVIliéme siécle, les métiers de la coutellerie en bassin thiernois ont une tradition qui remonte
déja a plusieurs siécles

A | bapprRewhicomde Il@a moiti ® de | a production de Thi
Nord, le Proch®r i ent«lL 6&tsp@agne fut un des premiers et de
fabriquait des articl es s p ®entddaimplapntésieravaems oupeasydss o0 u
comptoirs». Historique de la coutellerie de Thiers, Imprimerie Favier,1950.

On notera que 80 ans plus tarbes centres espagnols ne produisaient pas en quantité suffisante au XIXéme
siécle, la fabrication de mae de Sheffield, Solingen, Chatellerault et de Thiers déferle sur la péninsule
1365000 navajas par an entre 1850 et 1869 selon R.Martinez del Peral Forton . Et sur ce total la production
de Thiers r epr ®s»xMFAril Dhviel . MdrekfMo ISa b Iqainanrit™ s @, G. Therr e,
Thiers et dans sa région, 2015392.

Le fait que les thiernoisient déja largemetiébrique la navaja espagnole est intéressant quand beaucoup

affirment que | a navaj a afuuntco®adiaggolesour ce doéi nspi
De son c¢c!'t®, Christian Lemasson Qamelssait&éiinfluencéipai | e
lanavajaaucoursde s rencontres avec | es Catalans et que |
de Mudel a nbéont ®gal e mllexnsonttputestellpment Hifteienteks dudaguiolefe r ¢ a |
«Lalégendedelanavam Chri sti an Lemasson, Laguiole Histoire dou
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Pour revenir a [lR®v ol uti on, |l es troubles caus®s font bai
thiernoise qui souffre alors énormémenteBiagit en participant activement et dés 1806 aux expositions
nationales puis aux expositions universelles avec des productions de couteaux de toutes sortes amplifiant
ainsi la part de production a destination des régions francaises, telle la régiquibdela

4.3 La coutellerie a Laguiole et a Thiers de I&évolution a 1900

Cbest ° partir de 1791, avec |l a fin des corporat
coutellerie en dehors des grands centres (Thiers, Paris, Langees, €h | er aul t €) devi er
Paul Combe déclare dans son ouvrageni er s, | es origines, | 6®vol uwtion d
1961:«" partir de |l a r®volution, |l es corporations ®

Ceci permet et explique la naissance de petits ateliers de coutellerie dans les campagnes francaises
comme a Laguiole et hors des centres de coutellerie historiques comme Thiers.

4.3.1 A Laguiole, de 1800 a 1860

Qui dit cr®atcenasdbdb@t d 6iupesaqgledokentid de®enteadtlandi s e

Laguiol e, rput ® pour sa grande foire au b®tail
national, un centre doé®changes. d&Awlsrtaddgalre meing u
i mportant du sud du Massi f central. Le d®bouch®
activités.

De plus, a cette époque, le couteau est le compagnon de chacun a la campagne, objet utile et nécessaire
| 6 a € paysannd.

Autant dbéarguments qui peuvent expliqgquer | e d®but
moitié du XIXéme siécle.

La coutellerie a Laguiole au XIXeme siécle est décrite dans une lettre de Mr Salettes, maire de Laguiole

en 1890 envoyé a Camille Pagé en réponse a son enquéte sur la coutellerie.

Le maire de Laguiole a pris le temps (un an) pour répondre. Il a pu consulter les archives locales, obtenir ses
informations des familles de couteliers en place
Il écrit: «l 6 or i gi ne daguidlagse remonid ae commeandement du XIXéme sicblans cette

lettre,il estquestion de 4outeliers ce sontCalmelset Pagésdans le texte) Mas et Glaize (en marge)

Christian Lemassn cite, lui, un premiercoutelier individuel, AntoindMoulin, qui auraitrésicé a Laguiole

en 18261828.

De son c6téd famille Calmela f f i r me ndéavoir jamai s entfieenetleyle par | ¢
démarrage de la coutellerie avec st @ | “ Laguiebe erp f8B2Q.tr&dsmis |
tout connaisseur sait quelleayra» entoure lesouteaux laguiolede la maisorCalmels.

Le coutelier Glaizaurait également débuté a cette période. Puis ce sera le tour de Mas en 1850, et Pagés en
1860.

Les recueils historiques, économiques, statistiques, touristiques, de AEtLidgeloye, Paris)en 1835,
qui décrivent toutes les caractéristiques desrtE&pants de la krance Pittoresque ne mentionnent encore
aucune activité couteliere en Aveyron. Elle est donc encore peu implantée et mécoettealate.

On recense vers 1850, 2 ouvriers ° L @Gajmek Gldizeetpour
Mas. D ans plus tard, en 1860, ce sont 16 personnes au total qui travaillent en coutellerie.
(! néy a mal heureusement pas comme ~ Thiers | a f

encore moins doé ®n elaggdlas softlerdreptemantg et teavaillenra et s pdursusvront.

4.3.2 A Thiers de 1800 & 1860 :

Pour se r el ev erRéwiptionetsdeslcanflitaipPaemier Eth@irefdceaa la chutée leurs
fabrications habi thiareols travallenpde plus en plus x lp fabrication de e@uteaux
fermants dits €outeaux derégiod@ en pr enant | 0 la&éabmarque dedeurd dients.r av ai | |
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Au debut du XIXeme siecle :550 ateliers a Thiers et aux environs occupent 16G00 individus>. Notice
publ i ® par |l e minist re de |6l nt®rieur nA293 du

Les recueils historiques de 1835 deHigo Ed. Delloye, Paris), cités plus haut, recense600 ateliers de
couteauetde ciseauxpour | 6arrondi ssement de Thiers et | a
sein de 4.904.5004de produits manufacturés.

En 1839, a Thiers, Camille Pagé confirme gue sont 12000 & 15000 ouvriers qui travaillent en coutelleri

en tout genre, de la plus grossiére a la plus fine

De nombreux négociants thiernois avaient au cours des siécles précédents constitué un réseau de vente
national et international (comptoirs et correspondants). Mis a mal fin XVIlléme par la chute des marchés
extérieurs, le commerce a été pris en main par les coutelierseuxe s q u i sOappuient s
correspondants établis mais égalementesicolporteurs, ces marchands ambulants.

Ce métierdu «colportage» prendra au début du XIXeme siécle un essor sans précédent au sein de la
coutellerie en montagne thiernoise qui, en raisol
Les olporteurs parcourent intensément la France et certains traversent largement les frontieres. lls seront au
contact de toutes les régions pour y vendre leur coutellerie. Pour cela, Laguiole est un lieu de passage et un
débouché privilégié surlaroutequia ver se | e massif central vers |e

4.3.3 La coutellerie a Laguiole et a Thiers, de 1860 a 1900

La lettre envoyée par le maire de Laguiole, Monsieur Salettes, & Camille Pagé en 1890 nous éclaire sur bien
ddaut r e sntaleopbsitiansle lacoudellerie a Laguiole au XIXéme siécle. La voici dans son entiéreté

«l 6origine de |l a coutellerie Lagui o.lCetteindestriecbemont e
médiocre deés le déhw pris, peu a peudes proportims plus considérablesEn 1850, elle a acquis une
certaine r®putation gr ©ce 7 .lAaettehépayue®es doatsauxlazaierd s ,

une forme simple et solide, maisu élégante.

En 1860, on les a perfectionnés, soit au pointue de la forme, soit méme au point de vue de la matiere
Lafabricationellem® me sdest ®t endue <Deuxfalricaets egidtaiest seulemen.lbee ®c
nombre est all ® jusqud”™ cing, AU obhcaaocdheleEeesta s ou
son apogée parmi les 30 ouvriers qui cultivent cet art, certains se font remarquer par leur adresse et leur
habilett Deux f abrications | oui sGeesantcellgldé MMRagéaat€admrels.b el | e

A not emarggiu 6leems noms de Mas et Glaize ont ®t® r aj
Camille Pagé luméme.

Le maire de Laguiole poursutnsi:«Quant au genre de couteaux que | 0c¢
VOoici ce qui peut en étre raprté.

Les couteaux ont regu cette élégance, qui leur faisait défautsni18 s sont ®II anCe@qus, be;
|l es caract®rise surtout c. &ettebonté teent ddesncauBes diversds,rdant ¢ h

je vous signalei les prircipales, savoit | a t r e mp e e tNotte@au gat uné eat de sodree, | 6 e

ell e est excessivement froide. Ell e a aussi cert
volcaniques et basaltique®n est trés porté a crorequee s propri ®t ®s donnent °
bonté que nous y constatons habituellement.

Je pourrais aussi attirer votre attention sur un léger défaut de forme de nos couteaux. lls manquent de ce
brilant,de ce pol i gudont d elsarmprud £.aue ldae tTihe retr s™ ede d
encore eu la pensée de se procurer les machines délicates, qui par leur nature, tendent & donner au couteau
sa derniére perfection.

Cbedsutnel |l acune qubéon ne tardera pas ~ combl er.

En passant,jeovus parl er ai dédun couteau ~ f.dpomelemmpa@ci al e
capujadou On le recherche a cause de sa commo@itélame est tres épaisse, se termine en pointe et ne se
ferme pas.

Tels sont les quelques renseignements quégensureux de vous fournir
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Quant a la forme du couteaaut au plus mentionreil une forme élégante et plus élancge faisait défaut
en 1&60. Malheureusementpas de schéma, pas de dessin, pas de page de gatploguraient pu aider les

historiens.
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Par contre, le maire nous décrit clairement le ggnu, couteau a lame fixe, effectivement utilisé dans le
sud du Massif central.

Le capyadou ne se ferme pas et nécessite un fourreau. Un couteau fermamntidartis la poche. Il est
| 6outil simple et efficace de tous | es jours et |

Ces couteaux fermants, dontlaguiole, sont appelés "articles de campagne" ce qui correspond aujourd'hui
a l'appellatioricouteaux régionaux".
Ce ne sont pas, au début, des articles de coutellerie filite >xa manche en ivoire mais des couteaux de

facture plus courante © manche | e plus souvent el
Il se trouve gque ce type de produiist une des spécialités des couteliers thiernois. Ainsi le prouve, entre
autres, l e rapport de M. Hennezel sur | 6Expositio

du bassin thiernois ainsi

« On y fabrigque principalement des couteauxrfants, des ciseaux, de la coutellerie de table, des rasoirs et

guel ques articles de grosse coutellerie é |l e tou
la production annuelle est de 10 a 12 millioms
«Les mM®rites sp®ciaux que | e jury a constat®s dan

courante avec des prix de vente plus bas que partout ailleurs en Brance
«Ces m®rites doivent °tr e s urgansatidn duattavait desbouv®ess,et d 6 u

débautres part ° | dextension que prené»incessamme.l
«elles consistent principalement en balanciers et en emporte pieces, servant a poingonner la marque, a
découperdeslamesdansa t 11l e dbéacier et ~ d®coup,ermathieesar es s
percer | e talon des | ames fermantes et | es platin
de |l a coutellerie f er mauletespece gour,débienla nsatiéreaes mancheseen t

pour les fagonner, en presse pour mouler la corne ety faire des incrustations et pour graver par impression
les manches de cuivre jaune

« La coutellerie occupe di5 a 18000 ouvrierslans le canton de Thiers et dans celui de SRéry»
«plus de |l a moiti® fabxwique des couteaux de poche

Les liens se resserrent entre Laguiole et Thiers

Au milieu du XIXéme siécle, a Laguiole, les capacités de production du village sons fdifbsence de

main d'Tuvre et du chemin de fer, |l 6absence dou
I'enclavement, sont des freins a la croissance.

« La fabrication en est faite par les procédés manuveGamille Pagé La coutellerie desigines a nos jours

volume Il p.302

Vu | e nombre de pi ces constituti ve saressortilbstaispr i nc
de comprendre que fabriquee type de couteaantierement manuellement nécessite de bien plus longues et
fastidieuses heures de travail que de fabriquer un couteau a lame fixe comme le Capuchadou méme si la lame
de ce dernier est forgée

A la méme époque, a Thiers, les ateliers sont égalemertnariis mais ils sont nombreux, organisés et
sbappuient sur un pot ent ilesfforgetans, lesafaconnedrdde manches bbis s
et corne, les monteurs peuplent les hautglesestampeurs, découpeurs, trempeurs, émouleurs etyslisse
jalonnent la vallée et son torrent.

C' est donc tout naturell ement que | es coutelier:
déaffaires. La flexibilit® des f abr i coalestagpelihie Thi e
"soustraitants” de nos jourse t  q u i sont toujours d®vou®s ° fabri

plus ce rapprochement.
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4.3.4 1868 une date charniére pour le coutemuiole!

En 1868 :

- Dbune part Pierre Jean Calmels re-oit |l a premi
a Rodez. Le dipldme a disparu mais Christian Lemassos aconfiméqu 6 un arti cl e de pr
le mentionnait. La forme du ou des modelegouteau(x) primé(s) est malheureusement inconnue.

- D6 aut tagrenpiderntarque kAGUIOLE » est déposée par un thiernois !

Ce premier dép6t de marque "Laguiole " est fait au tribunal de commerce de Thiers par le coutelier thiernois
RoddierFauchery.

Ceci il lustre que Il a fabricat i olagudlé eshdéja largement u
répandue sur ce site et que les volumes de production sont suffisamment alléchants puisque le coutelier a
travers ce dépét de marque cherche a protEgefabrications et son commerce.

Ce qubil f aeuptus importaet paur le liert au territoire 1G reste queces actes de 1868
prouvent que Thiers et Laguiole sont en relation étroite pour la coutellerie au moins depuis cette date.

Le dépdt thiernois de la premiere marque LAGUIOLE en 1868

4. 3.5 L6or ilgagunke. Udedornte @ui vameausque vers 1890

Le coutealLaguiole est au XIXeme siécle un couteau a ressort.

Ce type de m®cani sme existe d® " au XWVadguesRerresi ¢ |
au XVlllemeJeanJ acques Perret, LOAMSetplaocheeXXXt el i er, 1771,
Camille Pag® nous pr®cise, esuietssoit | 6 akcpuealidtuino nc

«fermantt au contr ai pliant»déulexmécanisme eshausimgle clou.
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- Nous appelons couteaux pliants, tous fes c IX qui
Ous 8] ouleau. couteau:
ossor, car il a i it e nombreux couteaus. de cette
't tres luxueux et que I'on ne peut classer au nombre des jambette:
c)cer@gn_t'le-nom“indl_quo un couteau commun (1), A

s sont comme les Eustaches composés d'un manche et d'une

Extraits de Camille Pagé« la coutellerie des origines a nos joussTome VI p.1531

Ces couteaux fermants (donc aressaths doéune f abrication ancienne e
catalogue Poyébivet a Thiers (vers 1870) nous montrent de nombreuses formes comportant ce mécanisme.
Certains sont ° | ame bourbonnai se, tsdhiemaoiss res =~ | al

Archives départementales du puy de dome ADBB426: extraits catalogues Poy&ivet (Thiersvers 1870)

Si on regarde de plus pres, on constate que plusieurs modeéles portent la icaggi@e Poyet Sivet (ceux
de la photo de droite -tiessus). Il est également intéressant de constater sur les modéles 150 et 153, 155,
157, 159 une lame de type yatagan.

Qudques modelefl590ul60p nt m° me | 6arri re du mdageidiebottigenri pr @
de la fin du XIXéme.
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Les modeles marquéd_aguiole» droits a «bec de corbin et lame bourbonnaiseorrespondent bien au couteau que
Camille Pagé illustre dans son encyclopédie en 1896.

SIECLE

XIXe

COUTEAU DE LAGUIOLE

La coutellerie des origines a nos jours, tome 2, page 300bis planche LVIII

Outre | a positi onrdanava (ofe.2.2),msup avona également yug cf 4.2.1) que les
couteaux pliantsa simple clou et sans moucheklame bourbonnaise et manche a bec de corlun a

«lame yatagan et manche coutbe ®t ai ent connus d s | diffuliohkedFrante s i
de par |l eur efficacit® dbébusage et |l eur co%t tr s

Aumilieu du XIXeme siécléaguiole était un lieu de passage et de grandes foires, et Thiers était déja capitale

francaise de la coutellerill. u | dout e que meékentenlplace.i ons dobéaff ai

M° me si on se place dans | 6hypoth se tr s Udavor :
couteau_aguiok droit a Laguiole a partir de 18%0 du Laguiole yataganvers 186G sur | e f ai t
la coutellerie lagui@lise auraitc acquis une certaine réputation(Cf. lettre du maire de Laguiole de 1890),
alors | es couteliers de Laguiole ne peuvent que
clienteleencouteaux.aguiole.

Les couteliers | aguiolais ndédont en effet pas ass

dont 2 ouvriers en 185n coutellerie) pour fournir en quantité des couteaux a redseaticoup plus longs
a réaliser que le capuchadou a lame ffixe

La tradition rapporte que Pierre JeanCalmels a été le créateur du coutealuaguioleyatagana ressort
tel que nous le connaissons dans sa forme actuelle décrite au chapitre 2.

Cb6 e s thypatmesglausiblep u i endAubdacon connaissait bien

- dbébune part Eusmche sestphaneigeénexyatggan et manche cousams ressort.

- ddbautre part | &becde ocobinh Rraewataganiou beurbormaise a ressort

PierreJeanCal mel s a tr s bien pu amweairessort adun chaehe abd@tep p | i
lame yatagarDans ce cast puisqueds relations avec les thiern@itsient clairement établieau milieu du
siecle: une concertation esthétique et techniqtrés probablemergulieu entoute amitié

Uneautre hypothéseoncernant cettapparition de la forme yatagast soutenue paertainsilsld e st i men't
plustardive (a la fin du XIXéme siécle issued @ne propositiorplus thiernoiseet gracea la capacité du

bassin thiernois a développer les ouila associé€ette hypothése est renforcée par le fait Qamille

Pag® noéillustre en 1896 | eunebaguiole drait» darss mentiapne®le - L
« Laguiole yatagam.

De fait, la date de la créatiate la forme yatagaestincettaineet Christian Lemassaécrit :

«Llbapparitieyatdaugdmgeaustolcorrobor ®e par | 6apparit.i
laguioles yatagan dans cette méme tranche de daf@ers 1860 et la« prédominance du laguiole lkec
de-corbin, «le laguiole droitt dans | es carnets doé®chantillons de

nous confirme que le passage au laguiole yatagan fut progressthristian Lemasson. Histoire du couteau
laguiole 2014, p19.

En définitive, peu importe quel odigine du «Laguiole » remonte - pour le Laguiole droit - & une
création vers18500u plus tard ; ou encore- pour le Laguiole yatagan- vers 180 ou fin XIXéme :

dées | 6 qlagumple et & bassin thiernois sonindiscutablementliés dans la fabricationdu modéle
que ce soit pourle « Laguioledroit » ou ensuitepour le «Laguiole yatagar.
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4.3.6 A partir de 1880 une évolution du couteau utilitaire dé <6 h o mme ree eers luracouteaurplus
raffiné, plus «citadinée s dop r e.

Paris voit depuis trés longtemps arriver dans ces oegsauvergnats de Haute et Basse Auvergne ainsi
qudune popul ation des hautes t @uvergnatsde Haute Audergdeu Ma
partagent la méme vie et la méme culture locale.

Le massif central est a cheval sur plusieurs régions legAveyronnais du haut plateau sont de la&me

trempe que leurs voisins auvergnatsSelon Julien Bouchet, jeune histor{propos recueillis en 2015% la
séparation entre I'Aveyron et I'Auvergne semble plus la conséquence de I'évolutionep@@itigtion des
départements au début de la Révolution francaise) et administrative (cartes des régions lors des réformes de
décentralisation du début des années 1980) de notre pays, qu'une réalité géographique et culturelle, pour au
moins trois raisons :

- l'appartenanceau Massif central, ce qui a un fort impact sur le patrimoine paysager, les pratiques
agraires et l'identité des sociétés locales. Cette communauté en héritage est réelle, chez les habitants du
Massif central, mais aussi et péitre surtout aux yeux desitaes francais, particulierement I€arisiens :

d'ou plusieurs associations largement diffusées aujourd’hui comme I'Auvedgratronnais de Paris.

- I'appartenance a une aire de contacts (colportage, compagnons) et d'échanges (migrations). En découlent
des savoirs et savefaire trés anciens, parmi lesquelles on compte le travail de la forge en ruisseau et la
coutellerie.

- I'Aveyron et la Hautéuvergne (Cantal notamment) sont enfin trés proches a observeitde®t
pratiques du catholicisme, a lafffirence des Cévennes protestantes (Sud de la Lozére).

LlesAuvergnats de Paris, porteurs dobéeau d s | e XVII
empire vers le commerce du bois, du charbon, de laferrailldebde * t el | er i e .AuvergnatX | X mc¢
de Parie , ceux qubdébon appelle | es bougnats dans | a
importante issue de province.

Lecoutealagui ol e deviendra naturell emenvers 1880, dotret e a u
bouchon; bien utile dans les débits de boisson tenus a Paris par une communauté soudée, une communauté
qui reussit ° force de travail et dbéopini ©Otret ®.

En cette fin de XIXéme siécle, la clientéle parisienne qui fréquente les bistrotfés tenus par les
Auvergnats de Paris aussi bien que ces derniernémes offriront une notoriété croissante au couteau
Laguiole alors encorecouteau de paysanpour beaucoup !

Les couteliers | d6dont bien canmanledrsscoutedux de décaadtioms surs e n-
le ressort, sur la mouctma sur le manche (pointillage et sculpture sur ivoire). La forme méme du manche
trouve des variantes artistiques et permet une diversité décuplée des modéles.

Photos extraites du livieL agui ol e, histoireeéd@uwreccdwtaganabd @e awe otrii
Lemasson

25



Les coutelierslaguiolagpar t i ci pent © de nombreux concours et o
pour leur publicitéta u g me nt ant dapublisetla deandet ®r ° t

S

: ‘: Fabrique !Iutﬁqu de Goutellerie
LES CALMELS

2 LRGUIOLE (Rveyren)

MAISON FONDEE EN 1829
‘(‘(

PP ¢ ommere

HOK CONCOURS &% MEMBKOU AUK'\
% Slartonels,

hAOUIO]g (AVeyromn)

Pour subvenir a la demande grandissante, les laguiolais Calmels, Pagées, Glaize, Mas mais aussi Salettes ¢
Espalion ou encore Thibaut ~ S®ver acdmeilegstliem@s e au,
PoyetSivet et RoddieFauchéry cités plus haut mais également Saugadély, Besseleune ou encore

Thérias, Sabatie} e u n e , et cé

Cbest une ®vi de n tagyiolemous dit @absGa léttee que haguioke estl esonepaggite

date alors que seulement 30 personnes y travaillent en coutellerie

On constate a partir de cette période sur les catalogues et sur les échanges Laguiole/Thiers que le couteau :

clairement pris la forme a lame yatagan et manaebé».
Méme si ce dernier se pare de variantssuiptées, la ligne reste immédiatement reconnaissable.

4.3.7 Le nom du couteau et le marqua@el«om du cliend

Commande de Mr Salettes au thiernoiSabatier Jeuné en 1880 d & un eoudnexlaveelamrgpa mme d o
yataganamouché corne bl anche et noire, etcé
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La commande eilessus montre un élément important. A cette époque, leanord y r onnai s nodap|

|l es couteaux quodils produi s e coutead aguicley.msresrdésignent ~ T
par «couteawe s ui vi ®vent urptioh e pe wdutead»rdde poehest igosecet en corne,
etcee.

Ce sontles Thiernois qui ont fini par les «baptiser» du nom de «aguiole» vers la fin du XIXéme

siécle.

1 sbagissai't pour eux edisdesautre®moates deacouteaux dkiréfion®r e n
fabri qu®s ®gal ement dansls$ ebYssngealk,dar ssduy base)n |
Les couteaux en vente en ngkgleyron ont pour marques :Galmelsa Laguiole» , «Pagés a Laguiole,

« Mas cadet a Laguiole, «Glaize a Laguiole» ou encore &hibaud a Severae.

I'l's néont pas ¢ o mmeladuiokTshivi @urnem dii dabricamtdur typered aguiole
Calmels», « Laguiole Pagee , et c é

Fauti | s 0 e A CéPthirementepas.
Une marque X a Laguiolee ne qualifiait pas plus un couteau i
donc étre considéré par le coutelier laguiolal = comme non trompeurvésv i s de | dachet e

valorisant son propre nom !

« Tous les artisans couteliers de lLagle eurent recours a la sodiaitance thiernoisgour certains a partir

de Ia fin du XI X me si c¢cl e, dobawCaommelestourauké&agentpr er
déaussi bonne qualit®, per sonmémneprieque pour unceutedu fait r e
“ Laguiole et | 6artisan coutelier devenu aussi r
qgudil aurait pass® " faire un couteau, ilscaesa avali

marque». ChristianLemasson«L agui ol e Hi st oire »«inpP& out eau ddexcept

Une question m®rite dob6é°tre .soul ev®e quant au mar ¢
Les couteaux anciens décrits comme fabriqués en-Awegiron comportent un marquager la lame
Logiquement pour marquer une lame, il fallait un poingon gravé spécialement & sa marque. d¢diarre J

Cal mel s en a@&Bahenkrdlgprésentar aurcencours de Rodez un couteau frappé a son nom
etau pingon.

Mais qui réalisait les poincor La gravure dobébun poin-on de marquag
Que parmi le faible effectif coutelier a Laguiclé per sonnes en 1850, 16 en 1
années 1910 un coutelier possétl ce savo-faire est peu probable. Nul doute que les lames forgées des
Aveyronnais- s i el | es n 6 ®dt marquéed Thiera-ftaidnau o s« Fappées> avec un
poin-on en provenance du bassin thi eiané&ablisdéeslasi gne
création du couteau en bonne intelligence.

4.4 La coutellerie a Laguiole et a Thiers de 1900 a 1914 .

4.4.1 Une production en constante progression

Jusqudbé”™ |l a premi re guerre mondi al éclelepropoditomde | a
couteaukragui ol e sO6®l argit encore en gamme et en vari
Laguiole atteint un maximum de 38 personnes avant 1914.

Les ateliers du nordveyron tournent a plein et les couteaux prodaisnt de qual i t ®.
depuis plus de 50 ans perdure et permet, ~ ¢t
en magnifiques coutealvaguiole a manche ivoire sculpté etasort et mouche finement gravés pour servir
uneclientéle plus aisée.

Loe
t ®

Extrait d'un cahier de 12 pages. Commande cadencée sur 2 mois, avril et mai, passée par un coutelier de Laguiole
« BelmontPagés» a son fournisseur de Thiers (Therias de Membrun) en 1909. A noter que le client laguiolaipé décou

un catalogue de son concurrent en rayant la marque sur la lame et que la commande porte sur des couteaux sans mitre
haut de gamme avec des manches en ivoire
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La photo ciaprés nous montre la position tenue par les couteliers &petjee
le fabricant thiernois 8essetlarrige» en 1912 propose au catalogue sa propre fabrication de couteau

Laguiole. En méme temgsest fier de montrer sur le dessin de bas de page qu'il travaille " a la marque" de
son confrére et client de Lagile.
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Les fabricants de Laguiole travaillent également avec leurs fournisseurs thiernois pour compléter, diversifier,
étoffer leurs gammes. Les couteliers thiernois ont développé des moyens de falpigapenformants et
ils mettent leur savoifaire au service de leurs collégues laguiolais en produitsdirssi bierg el pieces

détachées.

La commande ci-dessous a gauchele couteaux a tireouchon et aile de pigeom en ivoire du coutelier

«ASalette d 6 Espalion en rlde THlers est intérassariteocarrelfeiillastres hien les
relations entretenues entre 2 confr res : i dem
fournir des piéces détachéescJe vous recommande spécialement, Monsieur Thériagilier & ce que

l es | ames ne soient pas trop amincies © | 6®moul acg
i faut | eur | aisser |l a force n®cessaire pour qu
leslamesquevolke vez mdéenvoyer, et que je»spourrai utilis

La commande de Glaize (Laguiole) en 19@F-dessous a droiteillustre un partenariat encore plus étendu

avec son fournisseur thiernois Rousselon fréres. Il lui commandeodésauxLaguiole mais aussi des

rasoirs, des couteaux de table, des ciseaux & broder et autres pliants (jambette).

On voit bien ici la position de la coutellerie aveyronnaise doikne a pleire

sesf our ni
complémentaires
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4.4.2 Les céléebres couteadk aguioleCrocombette>.

Yo tar a, Balt Qe §O ’@%%A}Faﬁf‘

et s
i s en produi &8

Du grand art en bassinthiernois au service des couteliers laguiolais.

en
aus

Depuis la fin duXIXeme siécle, les fabricants thiernois savent repérer parmi les ouvriers ceux qui sauront
mettre leur talent a la fabrication de modéldésrs du commum :
On citera de toute évidence Mr Nicolas Crocombette.

Né en 1863, il a magnifié le coutehaguiole en exercant son art de monteur, de sculpteur sur ivoire, de
graveur de lames, ressorts, mouches et autres piéces pour ses patrons thiernois qui vendaient a Laguiole et s

région.
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Il permettra durant plus de Shs aux entreprises pour qui il travaille de magnifier le célebre modéle au
travers de pieces exceptionnelles. Le grand couteau offert au président de la république francaise Albert

Lebrun | ors de | 6inauguration des | éBc dl98 4 Natsit o nt
dbexception et une preuve incontestable du tal ent
Les plus beaux coutealvaguiole, sculptés, les plus recherchés par les collectionneurs, sont passés par les
mains du thiernois qui r ecewrr asdm dargd cownr sd dehxomenp

couteaull pratiquait encore son art avant son décésen 8965 cert ains de ses cout
exposés au musée de la coutellerie a Thiers.

Les grandes collections particuliéres de coutéaguioledétenues en Aveyron et de par le monde possédent
toutes des €almelsa Laguiole » et au moins unGrocombette> !

Quelques exemplasd6 une col |l eciti on particuli re

La synergie entre les deux zones sliEns essentied de savoiffaire qui lientle couteal aguioleaubassin
thiernoissont clairement établis.

Malheureusement la premiére guerre mondiale mettra un frein a la fabrication locale dans la région de
Laguiole.

4.5 La coutellerie & Laguiole et a Thiers de 1914 a 1950 .

4.5.1 La mouche devientAbeille »:

Pierre Calmelexpliquait™ pr op os d 8on dppasitore dans In@re gamnge, au cours des années
1920, est fortuite. Elle constitue un embellissement du ressort et du cepeapos transcris par Daniel
Crozes, Le Laguiole, une lame de Iégende, 1996, p98).

Dautres versions de | aabeilertetede ld Géagmmationialeiiles existent d ®c
certainsladavers 1910 par Jul es Cal mel s, déautres de
| 6 appe mobuahe soodéeagres190 ; confl it r ®gl ® quanmoudhé>un au
et | Oahaile»t e ¢

Que | 6i d®e d G@heiee @ ®c @ a tnieo ab&@geroaiheurua teliimpact sgr le succes
du couteau est tout simplement impressionnant entelht valorisant pour le produit que peu importe qui
| 6a eue.
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Léabeil Imeucheew d @car ®e ~ | denvie, est unelLagumle.act ®r i
La d®cor at i on aesans doote pu étiespi@e pardes grands espaces mdgutes plateaux
de | 0 Atpebtf ace ®gal ement par | a forme triangul aire

coutelier" Planche XXX de M. Jealacques PERRET.

4.5.2L.a mouche soudée et les innovations techniques apportées au tcagsale

La coutellerie thiernoise a surv®cu ~ | a guerre
années suivantes plusieurs innovations techniques pour le chatgaiole:

La technique de la mouche soudée apparaitra dans les annéekltE988olutionnera la fabrication du
couteau en |l a simplifiant sans en changer | a qua
forgée.

Le ressort peut étre découpé ce qui simplifie la fabrication, réduit le colt et rend le daadasne plus
accessible.

Cette innovation fait suite " dbdbautres apport®es
-fin XI X me ce sont déabord | es mit pues<llesserong ®e s
estampées en laiton ou en fer et rivées aux pkatices mitres sont destinées a renforcer la solidité du couteau

et plus particulierememn faveurdu monde rural.

- début XXéme, les mitresereuses verront le jour avec des manches en corne formés a chaud dans un
moule (métier du cacheur de cornelipune clientéle moins aisée.

-l es manches en al umiguerey19l0) seronhnausvréeliemaentnen prddaction dahs

les années 1930. (Cf photosdassous).

Photo de gaucheBrevet de DoupeuBonhomme & Thiers pour un manche aluminium appliqué spécialement au tagamleen
1910avec le texte suivant

«Le manche du couteau faisant | 6objet de mon d®p!?
a toutes les tailles de ce modél € .  dénoeningraé«noderne laguiole. Jeme réserve également le
droit de le faire en nickel ou tout autre métal blanc, rond ou plat, massif ouxreux

/" Fabrique de Coutellerie en tous Genres
Avx =

S—

5 2 el o

Dowpewa~ Tonpamme, Suc”
N sted

=0, 7ps 1uvta, THIERS (muymde-Dommal

TN N - R Y ’ £ 2 f’l- » b . | A £33 .
Photo de droiteModeleLaguiole Besselarrige innovant a plusieurs titreslesign, manche aluminium et mouche soudée (vers
1930).

4.5.3 la production et I a commercialisation jusqg!
La guerre a mis un c o ubpaguibke quilapgrécédait. | 6euphori e aut ¢
Loeffect i f ernbsaveyrorinasss est alargréulitla sa plus simple expression.

Le partenariat reste fort entre leaguiolais et lesThiernois, ces derniers perpétuant le safaine de
production du célébre modéle. La commercialisation continuark «narque> en Areyron et a la marque

du fabricant thiernois sur | es autres march®s. Ol
coutelleries aveyronnaises seront classées dans la rubrique des comreerganties fabricantdors que

malgré tout deetites productions perdurent encore sur place.
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En effet, quelques coutelleries comme Calmels, Glaize, Cure continuent une modeste production a Laguiole
jusquden 1950 mais cbdbest surtout gr ©ce auXxqueamil |l
la vente de coutellerie de coutebaguiole a Laguiole sera maintenue. Salettes & Espalion continuera a

produire de son ¢c!t® jusquden 1930 tout en contin

aveyronnaisThibaud et les autse

e COUTTISLLEL 11T N yus G ICN IR RS

THIBAUD

FABRIQUE DE COUTELLERIE

3 Y B : y : A ‘. : ‘” THI”’AUD Paill-F1S. SuCcesseur
lmmmnuimn\lﬂm 6‘3 Ee Sz‘-j&‘ r’fﬂh—j’[‘jhl@ i}’\ L i ‘"— e

LLERIE

uizard et fivenue de la Gare

%3037  (Aveyron) sl - AL

Boulevard o

£ Spéciaité de Couteawx LAGVIOLE = ESIPIRY

p—

R
¢ Taillanderie --- Sécateurs Z < Cram - ‘ : (r
il P, \|wtaned
O :
ol i - ] oWy Nouh f,wwL

, . ldaw? uuwu Sruél) Atk A L y

1 44 4 ?n'wuh(' w
AL ) 40 )
I TV T Y R SV G s
- 40
/ A “w, foush  dwk 4 O M -mmw*
s ok UWOoL  Lux Ot W HuM e1 l wh
7w AL Nouk M b w.!p\ o Lot
- W»WL W"‘d""l 4

Archives prlveescommandes a Thenas (bassm thlernd|e)couteaux marquésl nom de Belmont Pageées Laguiole
pour Salettes (1923) et commande de Thibaud au méme fournisseur en 1932.

Photos de gauche, le méme modéle fabriqué a la marque 55 Sauzeébe(Anigés) et @ la marque» pour Salettes
' Espalion ° ¢!t ® -@hitsmilane«hlamarqgue BelneontPages & Laguiole. t
A droite, un modéle similairg la maque «Calmels a Laguiole.

4.5.4La communication sur le coutebhaquiole :

Le «Laguiole» en région thiernoise est nettement mis en avant pour la clientele dand@esate lettre
des fabricants et dans leurs publicités.
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Dans leentreprises thiernoisgsialgreé les difficultés occasionnées par les deux grandes guerres, le savoir

faire se
ducoutcabagui ol e
efficace.

transmet

en

de

g®n®r ati on

en

g®n®r ati on
s 6 anpepda tyamailléurs & domicile et ane arganisation du travail

au

Tous les annuaires de coutellerie, nationaux ou locaux publiés sur la période, prouvent que le couteau

Laguiole est bien ici une référence de base a

fabrications de couteaux de table et professionnels.
En témoignent les annonces dans le répertoire thiernois de di®@33odelés) et marqués) « Laguiole»

déposées sont bien présentes

REPIRTOIRI

FABRICANTS n:_E_ﬂUTI{L!RII
o

ARTICLES SIMILAIRES |

i R

Gz

COUT ERIE MARC BESSET

RS - (Puy-de-Déme)

uteaux

Yo
Specialite deo

ran d Arnit

et Cuisines
R C 1383 Thiers

311 BESSET

Laguiole, Agenais et
Couteaux Bouch
one 4-33

Marque Deposto  ERERLEHE

FORGE & ESTAMPAGE

Coutellerie en tous Genres
ARTICLES VENDANGE
L ]

i BESSET Freres

6, Rue D-Lachomp, THIERS (Puy-de-Déme)
Téléphone 1.36

weove - 3] BESSET  raeov

USINE : Avenue des Etats-Ums, THIERS
VA0 MO0 0000000000000 010100 SSARTT 11Dttt 11

in_mm_mmmm-x—mmmw

B[SSH—MRRIG[ { ses ﬂls

7. Avenve Plerre-Guérin, THIERS .- Téléphone 1-42

Serpeﬂ s - Table Ofice - Cuisine « B

c6té des autres productiontedexcde région et des
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Fabrique de Coutellerie en tous Genres

e

de Couteal

Spécialité
Y ssingeaux

Issoire -

Grande
Laguiole -

Lollorio do tablomm e TTLICD

Ciseaux, Rasomrs—¢
ANCIENNE MAISON POYET-SIVET FILS

et Pradel

POYET = -
oir DEVAUX Genes, S
MAISON FONDEE EN 1847
I8, Rue Docteur-Lachamp -— THIERS (P.-de-D.
Oompte Cheques Postaux n* 104-56 Clermont-Ferrand R. C. Thiers 2598

455lelagui ol e asousicaitanae thidreoisé a

Si nous constatons dans les catalogues et factures des fabricants que lelaguede est un modéle

incontournable, cette tradition de fabrication ghoduit Laguiole-d e par | 6or gangesati o
retrouve ®gal ement au c¢ciudubamSihme de | a chaine de f
A Thiers, les émouleurs sont organisés en puissant syndicat depuis 1884.

1 s d®montrent r ®gul i r dageialet dank deur nppestatiena n ¢ & i @ s C rec

spécifiguement dans leurdarifs des lames et canifs des émouleurs de Thigdn retrouve également la

méme spécificité dans letarif général des polissirs et polisseuses en coutellerie

Les lames< Laguiole» de toute taille (du 6cm au 16 cm) livrées couramment aux fabricants a cété des autres

lames de couteaux régionaux y sont bien mises en exergue.

K- l"!
) 1 Décombre 1947
L S
SYNDICAT DES METAUX ET SIMILAIRES :
DE THIERS ET SA REGION
Section des Emouleurs
; L op )
¢ Tapil dEmouture
' L Ve TARIF GENERAL r
[ =4 '\§ ; COUTEAUX DE TABLE — GRANDS COUTEAUX
- LAMES? FERMANTES ET GANIFS LAWES FERMANTES ET GANIFS
& NU\ HKIJ?} 1‘_; s I** Octobre 1947
S et Tarl et s s’ S |
* af ‘ Le: présent Taril annule. les précédents
A@W”T.\u e ..
" - \ ]
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Lames Laguiole (

| e

T7¢/m 7a8/83919a1010411

re Catégorie)
Par ¢/m, talons compris

{
|

IMal12 12213 13314 14415

Forgdées entabldes 117 N T € _— -

SEESRCIINADICE SRRt DB R IR i e eohaeie oL 120 9 125 » [30.n (36 » 142 n 50 » 160y (73
DS ‘og < | < G oY € s ‘ 15 )
1;513‘_1!1!3&05 ““mhll,("s ................... 113 » 118 » (22 » (26 » Sl oy 37 »n 44 » 52 y (65 )
I-‘leLes'non enldbhw?s.’ ................. 115 » (18 » (227 ) |26 » 131 » 37 » 4% » 52 » (65 »
Bstampeesinon entablées........... ...... {13 » 16 » 19 » |23 » 27 » 132 » 38 » 44 » 55 »

' ‘ v
2¢ Catéqgorie ‘ ,

. , fess, [ = 3 3
]«:orgces eutableesieita s s st e "la » A8 » 122 » 126 » 31 » |37 » A » 52 » 65 »
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Horgeesinonsentablées ... ..o oo 13 » (16 » [19 » 23 » |27 » (32 » 38 » 4k » |35 »
Estampées non entablées.... ... o 11 » 14 » (17 » |20 » (23 » (27 » (32 » 138 » 45 »

Tarif émouture lames Laguiole en 1923 kers
Lames Laguioles, par centimetres, talon compris
| 7 cms 7-8 ‘ 8-9 | 910 | 10-11 11-12 | 12-13 13-14 13 15-16
| \ \
1= Catégorie ‘ : ‘ Seck L
i {2 g ’ 4 [SEH9D | 655 775 920 1145 1515
Lames e“‘ab‘eesl': & 3‘“(; ;?g ‘ ;110, ‘ /:g(: [ 675 790 950 1360
— non entablées. 26 ol ‘ CLE ' $
|

me Catégorie ‘ i 55 T v =a: 920 1300

3 « 2 285 360 | 403 475 | sae | BA0C LRSS T e
S e I R PR | 335 | 3ss | ae0 | sas | e
— non T g

Tarif émouture lames Laguiole en 1947 a Thiers
LAGUIOLES
Couteaux donnés tels qu ils viennent du monteur, n .“m\ hru\.\‘
Premiére Catégor re. Ressorts et mitres polis et reillassés $
ou bufilés, lames reillassées, manches trés bien polis. 42156 Plicyy
Deux mitres poingon . 817
Une mitre poingon - 62
Jeux mitres, une piece. . 520
Une mitre, une piece. ..t\rll
Plein manche. poin¢on ;.‘.
Pleigimanche;une PIECE.: ‘o oo f o e s S s
Deux piéces, poingon, mitre coquille. . . . « - .+ m
Une piéce, mitre .coqui G o) R
Deux‘piéces, poinc¢on, ressort poli panéstn\onteur 3 ?‘)t'\
Trois piéces a tire-bouchons sans ressort. i
Bottines, deux mitres. 30

IS sort pol pr e mantewr
Bottines, deux mitres, ressort poli parle ‘

Tarif polissége général des coUtealag:Uible en 1947 a Thiers

|

Un point extrémement important est prouvé leigrandevariété des produits en couteaukaguiole». Ne

seraitce que palteur taille! Cbest une tradit:.i

on en bassin thi
diversifier au maximum ses gammes pour satisfaire le marché. Ceci est possible car on sait fabriquer toute
sorte doéoutillages et |l a technicit® est bien en
En1900,«J ul es Thi net, coutelier Paris et rapporte

universelle décrit la production thiernoise en ces mats coutellerie fermante (de Thiers) présente une

variété prodigieuse de sortes, depuis lepet i ts couteaux pour enfants
charretere éur choi x i mmense cherchant satisfaire
clienteleée él e degr® de qualit® et de perfectildmsopaemrs
modifié par la nature des manches pour lesquels on emploi¢ 6 o s , la corne de buf

corne de <cer f, | 6i voiid eet

par Marc Prival, David G.Morel, Michel Sablonniére et Georges Thesré 6 a r t
région» (2015) p.105

| 16e®xc ab d il £, e X ot propocetéss , d 4 e

du coutelier
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4.6 La coutellerie a Laguiokde 1950 a 1985 .

Sur cette période a Laguiole, seuls deux commerces subsistent, les magasins Sédricidmee|s.

4.7 La production du couteaul aquiole a Thiers de 1950 a 1970 .

La p®riode 1950 /1970 sbdébav rera moinsl pexbvedeaeseul
entrainant de fait un volume de production de couteduxguiole>» moins important durant la période.

Toutefois, si, a Laguiole une véritable productiercdutellerie a maintenant cessé, la productiocoditeau
Laguiole © Thiers, elle, perdure pour | es magasin
En bassin thiernois, | orsqudéune ent epegeparmeauicee s s e
Ainsi les outillages sont conservés, le sa¥aire perdure et la production continue sous telle ou telle marque

« Laguiole» rachetée ou sous une marqueaguiole» nouvellement créée.

« Malgré une conjoncture morose, des opérasghiernois continuaient a croire dansllaguiole: Thérias

73, SauzedAngély racheté par Jean Fradal puis Guy Fayet, 74 SwanisMondiere, auquel Michel
SaintJoanis succéda, Rossignol, Barnérias, Besset racheté par Rousselon 32DagasleHi st oi re do
couteau dbdéexception, Christian Lemasson, 2019, p. 117

4.8 La production du couteaul aguiole a Thiers de 1970 a 1986

4.8.1Des volumes de production du coutdéaguiole retrouvés

Quand, " la fin desoann®ed al9&0,r el 6RswOMmenedudanat
clientéle en quéte de marqueur identitaire renait, les couteliers thiernois sont préts & adapter les cadences &
une demande supérieure.

Pourquoildklagui ol e, plus qudum autre couteau de r ®gi on
Cetainement pour plusieurs raisanisest indéniablement élégant.

Cébest un mod | e de couteau de r®gion qui se d®cl
outillages de fabrication (véritable patrimoine) existent en bassin thiernois.

Coteclientele | es ®v nements du Larzac ont amplifi ® une

de certaines valeurs. Une population de néoruraux trouve peu a peu sa place dans les campagnes.

Sur le marché de la capitale, et particulierementésuge la clientéle des Auvergnats de Paris (ils détiennent
un grand nombre de café et brasseries réputées), le chaigaiole devient ou redevient un objet identitaire
et culturel qui traduit un retour & des valeurs essentielles et dont on parle.

[ porte alors en lui, l e sentimeddumnasesmpanouldidi
le mode de vie citadin.
1 traduit aussi pl us que beaucoup dbéautres obje

portersur soi et exhiber a table avec grande fierté.
Le savoirfaire en place et le marché a nouveau prometteuaduiole orientent le choix ddhiernois quj

au cours de ces années 1970a 1p80of i t ent du nouvel ®tat ddéebrepr it
couteau.

Rapi dement | a demande soéamplifie.

Les Ets Genet David a SaiRémysurDur ol | e en montagne thiernoise s

seuls une fabrication de 5000 couteaux pliants par semaine en intégrant dans leurs atelietstaligidsi
laproductiodes f ournitures et en s 0 doptmarntsins sontspEaialiséswdans ar
tel ou tel modélé aguiole

Mr Régis Dubesset monteurajusteurfinisseurspécialisé dans leouteauLaguiole» - dont lesenfants

Laurent et Bruno perpétuentn savoirfaire familial de 4 générationa CellessurDurolle - témoigne |l

recevai la fournitureLaguioley compr i s | 0i voi r descoutéadh®s at OGO est paiul
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ce type de travail de hautealité passait pdes mains expertes dpécialistes qui ont consacreé leur vie a la
fabrication du coutealaguiole.

La société thiernoise Pirontauze (SEPP) fournit a elle seule a partir de 1983 une grande quantité de
fournitures dans toutes lesitkes : René Pironinson dirigeant, nousenseigne« le Laguiole a longtemps
représenté le plus gros de la productiénsoit 50000 couteaux/mois dans les 24 variantes possibles en
tailles et nombre de pieces M.Prival, D.G.MorelM. Sabl onni “"re, Georges Therre,
dans sa région, (2015) p.178

Dans les mémes annégdusieurss o c i ®t ®s ° | 6i nst angui arachefeHa®maigees ( L
« Laguiole Rossignob en 197 ou encore Massoptier se fame spécialité du célebre couteau et tournent
a plein régime.

De fait, les couteliers thiernois livrent les magasins de Lagtoolieendiffusant largement le modéle au
niveau national.

4.8.2Le bassin thiernoiginove en suivant deux nouveaux axes

- Le couteaulLaguiole de table:
Au tout début des années 198Qr la base initiale du couteAweyronnais (méme profil que leL.aguiole»
mais sans mouche) créé a Thiers dans les années 1930 et jamais produit a Laguiole, les Ets Genet David

développent m couteau de tablet le proposet ” l a maison Calmels q.ui ap
(ttmoignage de la Maison Calmels).

Déautres ®tablissements t hi etberdiésa u't mbatagneshidrrmise d e s
développeront égalemepdr la suitdeursgamme de couteaxiLaguiole de table.

Cbest une innovation majeur e quilelancemantdduaoutaampd i f i

table« lame yatagan, forme galbée du couteau fetradame fixe et mouche soudéest urnvrai succes.

- Le manche en bois décliné sous de nombreuses esserogzarticulier de bois exotiques.
A la méme période, une deuxiéme idée thiernoise dynamise encore les ventes du célébrédmodele | i s at i
des essences de bois exotiques en complément des mancbeaseou enivoire traditionnellement utilise
jusquela pour les manches du coutehaguiole La maison Calmels compléte sa gamme dans un premier
temps avec des couteaux emcis derose». Ce seraégalementun véritable succés, le bois apporte
esthétique, variété et personnalisation. Des sociétés thiernoises se spécialiseront dans la fourniture des
« plagquettes> de bois.

Fort de tous ces arguments le modeéle «_aguiole» a supplanté inexorablement tous les autres
couteaux de région en termgde quantité fabriquée et de diffusion

4.8.3 Dés 1982, des couteduxguiole par les Meilleurs Ouvriers de France

A Thiers, au mus®e de | a cdutiealdluertird ec r(@A® 3eln) kU2
musée initié en 1978. Ce dernier est rapidement complété en 1982 par la Maison des Couégtante

musée wivant». Elle associe musée et entreprise de fabrication artisanale, outil de formation.

LaMaisondes Couteliers a pour rltle de montrer aux Vi s
également de produire et former. Elle tient sa mission de vitrine de prestige dans laquelle ld_aguiea

prend une place particuliére au travers des pies&es sur place.

Sous | a tutell e do Aforrgateur, pNseurs futursoMei(leM® Buvrier8 8eZjance en
coutellerie y exerceront avant do aaguiokeiemdds neodeled e x ¢
hors du communa commener par Virgilio Munoz recu Meilleur Ouvrier deFranceen 1986 suivi par
déautres (votrapreschapitre 4.8.4 ci
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4.8.4 Des couteaux refabriqués de A a Z par le méme artisan.

Léorganisation thi er noiostwujoars faitladorcedu bassnlet ensfatiai on d

capitale fran-aise de | a coutellerie. D®cri ®e au
« béclé », le milieu de la coutellerie et les rapporteurs des expositions ont vite constaté que chqque ran
devenait une sp®cialit® dont | 6addition sous con
déune ef fi caci ts@erapmod qualité prib. Lesveywamnais et conteliers dd~ance et de
Navarree | 6 ont bien compri s.

Leph®nom ne du couteau dbéart initi® sur |l es salon
1970 et au d®but des ann®es 1980 avec wRarcetteuvell
client | e chaque ceupeaessi esh®f uvdeéauni gue dadu de
de technique de forge <compl exes (damas po®ti qu
VIALLON), de matériaux précieux, ou rares (bois exotique, matiéee foe € ) . Le couteeau d

collection,amic hemi n entre I|>eBLLAvVeowttelll@ute)] iMETIE®RS D6 AR’

LesThiernois ont bien analysé le phénoméneLa Mai son des couteliers est
des vocations et formera a ce type de prodacdés 1982.

Suivra en 1990d créationds al on i nternati onal du c opatl®@CGhambed ar t
de commerce et d'industrie de Thiers dans le-Pepéme avec l'aide du maire de I'époque, Maurice
AdevahP 1 u f . Les <couteliers doboart y trouvent une Vv

« Laguiole» et autres modéles.

4.8.5 Unecommunication thiernoise pour leaguiole

Dans la continuité de ces actiofifiiers met en place une action de communication et de valorisation du
couteallagui ol e compl ®ment aire et at ypiMaisbedeCdi@lers,t en
armoiries de la ville, cité médiévale et couteau Laguidieilleront de tout leur éclat sur la flamme (postale)

de la capitale couteliére.

Tous |l es courriers qui partiront de | a vdalerheat e mp a
a sa notoriété. Cette flamme évoluera un peu en 1990 puis en 1994, période ou les centesd Aguiole

battront des records.
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4.9 La réimplantation de la fabrication a Laquiole a partir de 1985

4.9.1 1985, cr ®a mieratelierde rmoatagdinitiod:e dodéun pr e

Dans le début des années 80, gracgyaamisme des entreprises thiernoises (cf 4.7.1, 4.7.2) le couteau que
| 6on retrouve dans | a plupart des points de vent
« Laguiole»!

Ceci interpell e en Aveyron. En France, =~ <cette ®
| 6Aveyron r ®f | ®chi ssent aulasujatesyteuntrauvdl faut qug lecaureaws e r |
Laguiole soit fariqué a nouveau dans le village et on vient logiqguement voir ce qui se passe a Thiers.
Coest ai ns iunegpremieraentsepridebe&@uteau de Laguiobe ouvre, place du foirail, avec

des jeunes qui ont été formés a Nogent puis a Thieehétent leurs fournitures a Thiers pour exercer avec
passion leur métier de monteur assembleur finisseur.

Enfin, le couteaulL aguiole retrouve une fabrication locale a Laguiole.

4. 9.2 1987, cr®ation ~ Ladc@ARLbagwolesle | 6entreprise

A Laguiole dés 1986, on prend conscience que la réimplantation de la fabrication de coutellerie doit passer
par un projet de plus grande envergure.

Monsieur Mazelier, fournisseur thiernois et qui deviendra directeur technique a Laguiolgngmoi

«Mr Cromiéres reviendra a Thiers avec Mr Chamack (expeniptable et commissaire aux comptes), Mr
Costes (investisseur originaire de | 6Aveyron et g
des métiers Mr Boissins et Mr Moulin8eai nt C! me doOIl t . La d®cision e
société et nous irons a Laguiotgpropos recueillis de Mr Mazelieiinterview du 20 mars 2021).

-

ORI
-
De Thieﬁ@@%&e . £

Les couteaux de Laguio\e
de retour au « pays»

Paradoxalement, les célébres couteaux de Laguiole ne sont

pas fabriqués a Laguiole. Certes, en 1986, une association
était créée pour ramener I'enfant au pays. Pour l'instant, seul

le montage est effectué sur place, la fabrication étant toujours
réalisée a Thiers. Aujourd’hui, la S.a.r.l. Mazelier-Chaize envisage
de transférer son activité dea‘Tlhiers a Laguiole. La municipalité
soutient le projet et a inscrit dahs son budget 1987 la construction
d‘un atelier-relais qui sera implanté dans \a zone artisanale.
" Colt de 'opération, environ 1,5 million de francs. La nouvelle
société S.a.rl Laguiole est animée par Christian Moulin et
4 iSOi instalige gint-Come-d'Olt. Une vingtaine

¥ o]

Photo de coupure de presse. Archives de Mr et Mme Maelier
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A Laguiole, des batimentsve n n e n t doé°tre construits avec | e conc
majestueuse se dresse dans le ciel de Laguiole.

Ainsi dés 19871a SARL LAGUIOLE est créée grace au transfert du safaine, des outillages, des machines

de | 6usine tihainne spRMaae¢lis®re dans | e d®coupage,
Cette derniére posséde tous les outillages de fabricatioouteau_aguiole et est dirigée par Mr Mazelier.

Il quittera Thiers pour Laguiole en octobre 1987 et sera associé d8ad [2AGUIOLE. Il en sera son
directeur techniqgue jusqud”™ sa retraite en 2008.

En 1994, Mr Mazelier fait venir depuis Thiers Wirgilio Munoz. « Apres sa réussite au concours de®IR.

enl1986,Mr Virgilio Munozavaitqui t t ® | a Mai s étaitmid &senconpidtee Il ideari s feti t
alaguioleSsavenue a permis | 0int®gr ati on rdeddqle®0%de lat el |
production di Laguiole sera faite dans la SARL Laguiole avec des ressorts a mouche forgée, le reste restant
a mouche soudég(propos recueillis de Mr Mazelierinterview du 20 mars 2021).

En 1995, laSARL LAGUIOLE devient «Forge @& Laguiole». Cette derniére qui a déja une certaine
autonomiecontinueracependand travailler avec Thiers pour subvenir a la demande en achetant des piéeces
détachées (cotémanchesgorne par exemple), des pieces de forges et autres prestationsiduHiesois.

Cbest donc gr©ce ° une volont® affirm®e aveyronn

grace a la transmission de savoif ai r e, de machines et doéoutill ages
effective de la fabrication aLaguiole a été possible a partir de 1985 puis en 1987.

4.9.3Une réimplantation qui fait des émules.

A Laguiole d s 1988, doéautres entrepreneurs sSui Ve
Cdbest ainsi que vu |l e succ s des deux premi res
Calmels et Glandiéres, ces derniers voient changer de métier certains de leurs voisins.

En 1992, Espalion verra ®gbabemgui $édaumalagnamadione

El'l e sera suivie " Mont®zic dbébune entreprise qui
il sdben fabrique ° Thiers.

Lohistoire se r®p te, t ous emsplodyigfinisleaguible»surle basseur s f
thiernoi s. Pour | é6un ce ser a AifontedlaeRhtautehto slséoenn,t rpeop

Au Sabot, cet autre Laguiole Le Fidéle et ainsi de suite

En paralléle de leur commeraertains bssent des ateliers. Pour subvenir a la demande, ils conti@auent
travailler avec leurs fournisseurs thiernois pour les produits finis et se servent également chez les sous
traitants thiernois pour | a d®c onigpeeles manbhgsdtesemp a g e,
pointe de corne oancorne pres® etc Certains pour compléter leur productipnrganisent méme leur
fabrication a Thiers, achetant les fournitures chez les uns et les autres et faisant monter et terminer leurs
couteaux chz des ouvriers a domicile en bassin thiernois.

LesLaguiolais userordussidd a u bonseservices de leurs fournisseupar exemple lecoutelierthiernois

Guy Fayet ira en saison devant la boutigue de son client laguiolais faid&maoxstration et réparation de
couteaud_aguioleée pour | e plus grand plaisir des acheteur

4.10 Laquioleet Thiers : indissociables

4.10.1 Un succes du couteau grace au travail en commun.
Depuis | e milieu du X]eXméme si ogiquanert plus tecemmedt certaires | o

entreprises du nofdveyron ont acquis une certaine autonomie, le parterentatles deux tertobires de
fabrication est incontestable.
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Les preuveanciennes et actuell@sons de commande, facturés) des flux Thierd_aguiole sont en nombre

trop important pour étre énumeérées.

Depuis1987 les entremneursnordaveyronnas, excellents commergants, ménent leur marketing de main

de ma“"tre |l ocal ement et " falrefsavairk est indértiable at eek efforls a |
sbadditionnent auxTherhdsorts commerci aux des

En paralléle, la capacité de prodoatdu bassin thiernois et la qualité de s@avoirfaire » ont toujours été

| appuli n®cessaire pour |.iCeseef tar s and a-thikides ud h n
gualité que les entreprises nardeyronnaises ont su acquerir.

Pou subvenir a cette demande, les fabrications-aoxde y r onnai ses sont en pl ace
en grande partie gr®©ce " |l a pui ssancTHierdos que®br i ce
marché peut étre approvisionné dans sa tjtéba

1 néest i cCi aucunement q ubges duicantnairedaislespfagtsed el 0 hhisd ro
nous per metquent dbéesti mer

- du démarrage de fabricationdu coutealLaguiolej us quden 1914 envliaguole 10 %
vendusétaient fabriqués en nowlveyron le reste étant fournis par [€kiernois.

- le bassin thiernoisen afabriqué 95% 1914 jusquden 1950

- de 1950 a 1985a véritableproductiondu couteal_aguioleestentiérementéalisée en bassin thiernois
SeulMonsieur Calmels Laguiole réalise encooecasionnellemerdt pour de grandes occasiomselques

pieces” | 6 afoudn#uresl achetées en bassin thiernaisielquesgrands couteaukermants« 18cm

fermés» etquelqueservices a découpero mp o s ®fsurctiefiauath 6 gonteadermant« 23cm fermé»

a manche en ivoire ou en corne de butinoignage de la famille Calmels).

Ensuite apréda renaissance de la fabricati@haguiolea partir de 1985¢lvolume de production & Laguiole
progressetle t err it oi re de ptaoudxu catlieonnt osuurrs pHassodbie®sié GH sapre
restele fournisseur incontournableletpartenaire incontestaldies couteliers aveyronna@it encontinuant
acommercialigr ses propres couteaux Laglei@lans le monde entier.

Ainsi les efforts communs oh fait que le couteaulaguiole est devenu un des couteaux les plus
emblématiques de la coutellerie francaise avec une demande mondiale et locale soutenues.

4102M.O.F,cout el i drog nmhad Arotn,s dbéexcell ence et formati ol

A Thiers, aprés Virgilio Munoz (MOF 1986ormé par Angel NAVARRO (MOF 1982), les efforts de
formation a la Maison des couteliers se sont concrétisés avec plusieurs autres titres déddi@Es a des
couteliers ayant appris et travaillés en son s€inristian DE NARDI (MOF 1986), Henri VIALLE (MOF

1991), Robert BEILLONNET (MOF 1997 et 2000).

En indépendant, JedtierreSUCHERAS (pres Thiers) sera recu M&#2004 et 2007, tout comme Pascal
GRAVELINE (MOF 1997) passgar Thiers.

A Laguiole, le titre de MOF se verra décerné a Mahel CAYRON (MOF 2011 et 2017) et a Jérbme

LAMIC (MOF 2015). La méme année Cyrille MANELPHE (MOF 2015) de Sauveterre sera également recu.
La plupart de ces couteliers dboexcellence fabri gl
Cbhest |l e cas ®g adhrecomene tDavid Ponsorg Branekl Pitedet, $Piarde Veysseire,

Philippe Voissieree t coé encore de &aurice Rochefolle, Alain Dumousset et Pierre Gazzottjui

allient leuscompétenceen bassin thiernois pour maitriser le damas et produire des modeles tout simplement
incroyables.

Cette |iste noesdusneaavorepastad U etri veo usarl es talents ¢
célebre coutead

Leurs Tuvres do testabledu cautedeagusleat antribuernt évidemment a sa notoriété.

Il 1l s sont la vitrine doéexcellence du territoire |
réputation du couteau.
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Une autre formation référence> estimplar®e s ur | e tCeuteauLaguiole.rEle est dispdnged G
par lePdle Formation Auvergne (AFPI/CFAI Thiers) - Centre National de la Coutelleriebasé a Thiers

Cbébest ici gue | es apprentis en cout el Ideaoutederies o n't
des régions de Laguiole etde Thiesu ddéai |l |l eurs en France.

Cette formatiore st doune i mportance capitale pdaree |l e terr
4103La notion de bassin coutelilGr ®tendue ~ toute

Un bassin de production déun produit est au mini
autonome quant a la fabrication de ce produit avec une capacité suffisante de production pour répondre a la
demande.

Ceci sousentend que toutes les pé&s de fabrication du produit sont réalisables et réalisées sur la zone et que
toutes les piéces constitutives et produits finis y sont réellement fabriqués et en quantité suffisante (hors
mati re premi re ° | 6®tat brut bien entendu).

Cela sousentend égament que la zone posséde les outils de formation indispensables a la transmission des
savoirfaire nécessaires.

Au niveau national et en coutellerie, seul le bassin thiernois répond a cette définition.

La mise en gEduteaulsaguidl® quirregrodpesles deux territoires de fabrication que st |

régiors de Laguiole et de Thierdera de la zone géographique U@ «bassin de fabricatiom pour la
fabrication du célébre couteau.

4.10.4 Une union de Laguiole et de Thiessuhaité parles instances politigues depuis bien longtemps.

De 1993 " 1995, do6 au s ooutdiersodn hassin thiarmo® dedydatifier pe@recouteaux | e
« Laguiole» de « véritable Laguiole . La question est remont @eyqyiusquod
répond ainsi par lettre du 16 janvier 1995 & Mr Maurice Ad&@dufalors maire de Thiers et président de

| GAssociation de Défense du coutdaguiolede Thierset sa régiom créée a cette occasion

«Je vous confirme qiurdtiéntnidoensst dota®t adbdnsr miense di s c¢
couteliers dé.aguioleet ceux de Hiers».

D®j ", " cette ®poque, | e lesocoutelers dushbassai timernsig, Ut gomrhe s 6
leurs confréres de Laguigleourront continuer a qualifier leur production deésitable».

Onnoterque la marquancienne« Laguiole authentigué t ouj our s en vi gueur est
thiernois.

Voir en Annexe 3 la lettre réponse du ministre Alphandéryenjabv®® 5 et | darticl e de
en décembr&é994.

Auj o ur, & texteude loi sur les IG donne la possibilité aux territoires de Laguiole et de Thiers de

sbunir pour d®faguinldr e | e couteau
Il est important ici de mettre en exergue ® e s p r i »tqui,dlepuid leedéfdart, porte des objectifs clairs
« informer le consommateur», «valoriser les savoirfaire francais», «d ®vel oppex. | 6empl o
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4.105 Le lancement du dispositif IG a Bercy en 2015

'l faut soul i gn e rlancgmedtaundispositf des IS @durdes praduits mashufacturés et
lesressourcesnaturelles ©~ Bercy par Madame | a secr®taire doot
du couteaulLaguiole fabriqués sur legdx pbles de productiqrar ses membresune étape forte vers une

IG commune,

Photo du 03 juin 2015 :
Mme Carol e Delga secr®taire dé®tat charg®e du Commer
sociale et solidaire et Aubry VERDIER fabc ant et pr ®si dent de CLAA devant

4.11 Qualitéet évolution du L aguiole en lien avec le territoire

La qualité du coutealuaguiole est intimement liée au savfaire traditionnel et innovant des hommes qui

|l 6d6mbri qu® jusqubd”™ ce jour.

Cbest " travers | 6observation des besoins de 1| a
évoluer les différentes qualités du couteau a travers ses principaux composants.

En plus des innovations décrites au chapitre 4.5.2 et 4.8.2, desfa@reoparticuliers ont été développés et
appliqués alLaguiole au fil du temps

- Le tire-bouchon a été ajouté aaguiole dans les années 1880.

Cb e st -RémySwrDurolie (montage thiernoise) que se sont développées des techniques de fabrication
ingénieuses permettant de répondre a la demande. Cefsdneoparticulier renforcera la collaboration entre

les couteliers de Laguiole et ceux de Thiers.

SaintRémy est devenue la ctgle francaise de la fabrication du tlveuchon La treés grande majorité des
meéches pour les couteaux fermaoaéguiole concernés et pour le couteau sommebguiole provient des
entreprises spécialisées en ce lieu. On notera que le premier sonagli@le - innovation incontestable

pour le couteau Laguiolea été créé par Mr Vialis au début des années 1990 et a été mis au point et fabriqué
par une société thiernoiselne autre société en montagne thiernoise en poursuit toujours la fabrication.
Depus, do6 aut r éeaguidemm ééedévieleppés dans la région de Thiers tout comme dans la région
de Laguiole. Ils utilisent tous des méches delizechon fabriqués en bassin thiernois.

- Le début du XXéme siécle (vers 1913) voit I'apparition a SHdffi'une nouveauté fondamentale dans le
domaine de la coutellerie : I'acier inoxydable. En effet, tous les lames de couteauxaétaitatépoque

faites en acier au carbone (qui roudlisément L'usage qui se généralisera peu a peu de ce nouvel acier
«inox»sera un nouvel atout pour | es couteliers. Tou
faire qui évoluera au fur et a mesure que ces aciers évoluerenténgs au cours du XXeme siecle. Les
couteliers thiernois apprivoiseront eethiseeri uvete | appl i quer ont La@uole.d e mme
Lébacier inoxydable est obligatoire aujourddohui pf¢
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- Les salons de couteauxcustoms» (pour lesquels leAméricains ont ét

1970) se sont d®vel opp®s en France. I1ls ont cr ®®
Des couteliers © I 6initiative doéHenri Viallon ( MC
1980 se spécialiserontdansa f or ge en particulier dans | a remi:
types de damas. Il 1's sbdatt acher ores$couteaukdgaigepde trég u e r
haute facture. La technique de forge des add@sma s s 0 @Eee en b&sirethiaynois puis a été
transférée a Laguiole par Virgilio Munoz en 1994.

€ précurseurs dansadesées
c
H

En parallele et fruit du travail de nombreuses années sur le sujet, la maitrise du Damas est poussée a son plu:
haut ni veau en bassin tlance des oompéternresrde Maarice Roahefdiiee r ¢ |
(mathématicien), Jacky Gazotti (graveur/designer), Alain Dumousset (forgerentore par des couteliers

comme Raymond Rosa et autres passiorgsliquée al_aguiole,elle constitue un lien supplémentaire

s6i | f autdupgroduitd aon wrudtoire de fabrication.

- Aujourdoéhui |l es nombreuses entrepriseslLagumle Lagui
sbattachent N produi r e oire d@e luxg &llesnsagent utilisersdes qnatériauxt a t

innovants comme la fibre de carbone ou encore des matériaux synthétiques.

Certaines dbéentre ell es @ErandRlblid»sent ®gal ement des

Par exemple et depuis les années 1990 environ, la geehancienne de la mitre creusdite cacolle» a été

mi s e e ren sérieavThiers pour leouteauLa gui ol e . Ce sont des fabric
gualité reconnue et plébiscité par un large public. Mises dans un moule, ces mitres permsttenoulage

par injection et une fabrication de manches en g1

ellesmémes réalisées en série. Les gammes ainsi créées permettent des codts de productiat @iaissés
diffusion par divers canawedlistribution en France et partout dans le monde

Ces modeles soptarfoisdécriés par certaines entreprises qui ne possedent pas ces techniques. lls sont aussi
consi d®r ®s par dbdébautres comme un compl ®meautda i ndi
grande échelle et de donner au grand public une alternative de fabrication frangaise face aux produits
déi mportation.

Ces produits &randPublic»,c o mme ddbéautres qui utilisent dobéautre
ce cahier des chargawais on ne peut nier que leur diffusion en quantité dans le monde entier participe
activement a la notoriété du produit auprés de consommateurs qui ont des moyens modestes. De plus ces
modeles sont produits sur le territoire IG avec attention etcoetrble poss dent souvent u
quotidien (en particulier laveaisselle) tres appréciée du grand public et que de nombreux couteaux de haute
facture ne possédent pas.

L6exp®ri enc enatonatetihternatomatpcrho@ ve qudil s sont compl ®&m
plus hauts de gamme et en renforcent les ventes

- Depuis la fin des années 1980 Tdsernois ont également développé tout une gamme de couverts de table
(fourchettes, cuilléres, etc..) et autres pieces de service ou de préparation culinaire (service a découper,
couteaux ~ fromage, etc..). Qu el poduks«GandPublicl>e ur n
aux piéces de luxe, ces compléments de gamme ne sont pas intégrés dans ce cahier des charges mais |l
participent également grandement a la diffusion, la réputation, la notoriété du doageénle.

4.12 Réputation et notoriéé

Le contenu du chapitre 4-dessus prouve les efforts conjugués des acteurs des régions de Laguiole et de
Thiers sur plus de 150 ansfforts qui ont permis de faire du coutdaaguiole un objet a la réputation et a

la notoriété incontestables.

Le savoi-faire et le fairesavoir des deux territoires ne sont plus a démontrer et il est impossible de lister les
publications et manifestations qui cencernent | e
Cébest en additi onnansavoifares» mai§ dussirde faire-shwir»pnarketing que i o n

|l es couteliers doéAubrac et do6éAuver gneéagworetdansIl®u s s i
monde entier. Il est ainsi devenu un des piliers essentiels de la coutellerie francaiset potad i ma g e ¢
gualit® | ocale sur |l e territoire national et 7 |
autres a permis de faire face a la demande sur tous les segments de marché.
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Sans | i ncontour nabl eois,c®puissancedda falirication et le mdintiesn sontinu de h i
son savotfaire traditionnel de qualité appliqué au couteaguiole, ce modéle serait certainement tombé
dans | 6oubl i

Sans le formidable travail des acteurs aveyronnais, le couteauu i o rai cemaimement pas atteint

| 6aura mondiale quodéil a aujourdOohui

Ce travail commun a profité indéniablement a toutes les entreprises concernées sur le territoire IG défini au
chapitre 3 puisque le coutehaguiole est reconnu mondialement comme "embliguatde la coutellerie

fran-aise" et identifi® en France comme embl ®mat
| 6Aubr ac.

Cependant | a r®putation et |l a notori® ® dbédun pr od
aux contreiconsdd aut ant plus | orsque | e produit est anci €

que le cadre législatif de protection des marques en était a ses débuts au milieu du XIXéme siecle.
Ce nobdest q esGansun® G eomimunelque les aefprises concernées pourront lutter contre
ce fléau que sont les contrefacons en provenance des pays a bas co(ts.

413L 6i mpact ®conomique et soci al

Les chiffres de production de 2019 et 2020 montrent que 2 millions de lames passent dans les fours de
traitement thermique thiernois annuellement dont 6% pour les coutelleries aveyronnaises-aitsnta

Thiers cette étape de fabrication.

Ce volume de fabrication extrémement important serait méme a compléter p@céest pguiole qui ne
passent pas par | 6®t ape du traitement: tbéesmsmi que
tous les couverts de tablieaguiole: fourchettes, cuilleres, etc...

A ce jour plus de 50 entreprises sur le territoire 1G participent adacition du produit et sont donc
opérateurs pour le coutehaguiole.

SurcetensembleB& ntrepri ses sont |l es op®rateurs initiaud
listées au chapitre &llesemploientau total plus de 40fersonnes

Lech ffre doéaffaires tdeCLAAe sdte sd 648pn®idrtioemn.rss didreiutr ioa u x
La part du chif f r«dagdidea flebpencipaexepérdteaus inititnaxdepiésergaviron

40% aplusde 80%eleurc hi f fre doéaffaires total

Pourlesopérateus qui exportat, l e chiffre doéaffaires (CA)uCA | 6ex
total et la part denodéles« Laguiole» dansce CAexport est de 80% ou plus.

Cecidémontrequeleagui ol e est d®terminant dans | a product
abs ol ue Calauraguiole <br le territoire défini au chapitre 3.

Tous les opérateurs, y compris ceux qui ne nous ont pas encore rdjaintsv e nt s dpouninfarmei’ CL A
sans duperie le consommateur et lutter contre le danger des contreliapooduitLaguiole.

Une déstabilisation de la production coutead_aguiole en bassin thiernois pourrait mettre en péril toute la
filiere de coutellerie frangaise vie niveau trés important duaguiole chez les fabricants mais également
chez les souaitants thiernois principaux qui en dépendent

En effet, une déstabilisation désbricants esoustraitants thiernoise répercuterajpar ricochetsur les

coutelies de la région deaguiole qui tous, a plus ou moins grande échelle, se fournissent en bassin thiernois.
Plus encore,is des fournisseurs cl ®s ®tai ent alosladiliecren di f
couteli re fr an -teuiesuele ltpssin thisrifos gupseraitpertgrivéa. s i

L6i mpact sur | 6 e mpl-faire coatelierlsue le teratdira G i(peumondavec Bhierg deilar
coutellerie francgaise) est une évidence de fait.
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CHAPITRE 5 : La description du processusie fabrication

Introduction :

Loensemble des op®rati ons (¢ uiLagpacteretngei tanstitnent lelsaoirf a b r
faire coutelier associé doit avoir lieu dans la zone géographique définie au chapitre 3.

1 sbagit de

-l 6ensembl e des ®tapes de fdidsfoumimres. on des pi ces

Le tableau cdessous liste les principales pieces constituant la fourniture d'un cbapaiole:

Pour le couteau type dermant » Pour le Pour le
Modele Modele Modele couteau type couteau
1 piece 2piéces 3 piéces «sommelier» type
«de
table »
Lame Lame Lame Lame Lame
Ressort Ressort Ressort Ressort et Mouche
et et et mouche
mouche mouche mouche
Platine(s) Platine(s) Platine(s) Platine(s) Platine(s)
Mitre(s) Mitre(s) Mitre(s) Mitre(s) Mitre(s)
Manche Manche Manche Manche (*) Manche
*) *) *) *)
Tire- Tire- Tire-bouchon
bouchon bouchon
ou et
poingon poingon
(**) (**)
Levier
(crapaud)
(*) un manche = 2 cétes
(**) |l a pp®sence e€dwumaine | dajout dbébune petite fausseapmesee suppl
Cette «faussepiecee do i t °tre ®galement fabriqu®e sur | daire g®ograph

Les mitres sont facultatives.
Dbautres pi ces dgammeatfacuitaivep(banexemple pmour lsocauteaux de table).

- Lébensembl e des déagakona tes piaces constitutigeesmme le guillochage, la
sculpture, la gravure, la ciselure, la marqueterie, le pointillage (insertion apres perpatts diés cloués).
Elles sont le plus souvent intégrées dans les étapes de fabrication des piéces constitutives.

- Lébensemble des op®r at i oncso mimea slséeanjbu satgaeg ee,t |dee nioi
(mise en forme), le polissade,6 af f i | age

A noter gue | 6obligation de f ab rhorms anttiecre premgera | a
| 6 ®utat cette derni re nd®tant souvent pas disponi
Les rivets ou Vvisseries m®cess@Rgalkemént 6pas ednidd lak

sur la zone géographique.
L6op®rateur pourra bien entendu privil ®gier ici l
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Principales étapes de fabrication d’un couteau laguiole

(liste non exhaustive)

Fabrication des pieces constitutives
(surla zone)

<

Montage
(sur la zone)

<

Fagonnage
(sur la zone)

<

Polissage
(sur la zone)

>
Q
D

oQ

(sur la zone)

<

Contréle qualité
(sur la zone)

LAME MITRES (Facultatif)
Découpe ou Forge Découpe
Percage EDs,tfmpage
Débourage Pee rgaugr:ge
Traitement thermique
Emouture -
Redressage AUTRES (Facultatlf)
Marquage Méche tire-bouchon
Polissage Découpe
Guillochage (Facultatif) Eogrgte
RESSORT RocEs
Découpe Coudage
Forge Enroulage
Percage Percage )
Guillochage (Facultatif) 'IIE'_ra.lgement thermique
Traitement thermique IHon -
Poingon
MANCHE Forge
Découpe Iligicr?glgnnage
Surfacage Percage
Ajustage Traitement thermique
Percage Finition
Pointillage Levier
Détourage Découpe
Emboutissage
ercage
. HEATINES Ma(r;qﬁage
Decoupe Finition

Exceptions possibles hors zone
Matiéres premiéres a I'état brut / Rivets et Visserie

Blanchiment du ressort
Guillochage des platines (facultatif)
Rivetage du ressort et des platines
Rivetage ou vissage du manche
Réglage du mécanisme

Mise en tension du ressort
Rivetage de la lame

Dégrossissage du manche
Fagonnage du manche

Polissage ou brossage de I'intégralité des pieces
constitutives

Affilage de la lame
Emorﬁlage (Denture fine autorisée pour coupe-capsule)

Contréle qualité
Essuyage / Huilage
Etiquetage
Emballage
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5.1Les pieces constitutives

Eclaté d’un couteau Laguiole, trois piéces. Dessin original de Madeleine JArFEux, 1975.

Comme | e mont r-dessugdeimadames Madeteind Jaffeux en 1975, le coutemuiole 3
pi ces est constitu® doéun assemblage compl exe de

Pour illustrer la fabrication du couteau, un descriptif simplifi€ du processus est proppsésciexemple
d o6 un c o uanelgiéce i rgsart a mouche forgée.

5.1.1 Les pieces métalliques

Un couteal_aguiole fermant classiqueure piéce», (C'esta-dire a une seule lame pliante) est constitué de
3 piéces métalliques principales

- la lame (éventuellement avec onglet),

- le ressort (avec mouche) qui sert a positionner le couteau en position ouvertaéri fe

- une paire de platines qui supportent le manche.

On pourra adjoindre a ces derniéres par soudage ou par rivetage desahiphsto suivante.

Lame
Ici avec onglet

Ressort

avec mouche (ici décor
~ « Abeille »)

ici avec guillochage

Mitre
avant

Mitre
arriere

Platinesdroite et gauche
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5.1.2Le manche

Le manche dobébun couteau Laguiole se compose de de
platinesmétalliques citées plus haut.

Un exemple de fabrication de plaquettes @orae» sera décrit plus loinvoir paragraphe 5.6

Pour plus de clarté, concentremo us db6éabord sur | a fabrication des

5.2 Procédés de fabrication des piecenétalliques :

5.2.1 Découpage des PLATINES

Pour fabriguer leplatines métalliques, plusieurs techniques sont utiliséds la fabrication manuelle a la

scie ” m®t aux jusqubdaux proc®d®s plus modertnes ¢
doeau.

La m®t hode qubéillustre cette phot o enslel fdmellexd®c o u p a
type «poingoni matriceée , qui une fois mont ®s sous une press

platines avec les troymurla fixation du manche et le passage des axes de montage.

Outils de découpagepoinconi matricepour lesplatines

5.2.2D®coupage ou (et)l)lamkorge de | 6®bauche de

L6®bauche pdeeutl & tlraemeobt enue par forgeage manuel,
préalablement) ou directement par découpage. Comme pour les platines, plusieurs techniques de découpage

sontpossibles de | a fabricati on mauxprecédéselus modemmessanmepar’ m(
exemple |l a d®coupe | aser, | a d®coupe au jet dboeal
Nous nous int®ressons ici au d®coupage | 6ai de ¢
Pour obtenir une | ame sur ce principe, on i ntr oc
outillage constitu® doéune matrice et dbébun poin-on

et sa puissance va permettre de découper la lame directement dans la tole :
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Ci-dessous un outil de découpaggoincorrmatrice»

Dansleca do6une | ame forg®e, il y a deux principaux

1- la lame peut étre forgée et mise en forme a la main (forge traditionnelle)

22l a | ame peut °tre forg®e par estampage ~ | 6aide
Dans ce dernier cas, un cramgpiece métallique découpée au préalable) est estampé («mis en forme par

frappeé) © chaud dans | 6outill age adapt ®.

Puis, | 6estampe obtenue est d®tour ®e (d®coup®e)
Un recuit est r ®al i soB8siste anrunelétame sle raompeegradu€lle en deenpéraiure r

suivie d'un refroidissement contrélé.

Léonglet, | e marquage, | e per-age du trou dbéaxe ¢
Ci-dessous | es ®t apes de |l a forge dbébune | ame par est a
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523Pr oc ®d ® d d6ressottheunatmoucire forhée

Ces mani res de d®couper et (ou) de forger sont ¢
Le ressort peut ainsitre intégralement forgé.
Souvent seule |l o6extr®mi t® (la t°te de | paege» ce d

(future mouche).

Le terme de mouche est un terme coutelier technigue trés ancien.

Dans |l e cas dourmng ®e,s swattt € dmrurciher d od®cr it |l a pro
ressort et qui servait " aider ° I édouverture du
Il convient bien s%r doéutiliser des m®t aux do®pali

Ce terme d «mouche» sera remplacé par le terme plus vendedré«a b >edu IXKeene siécle pour le
modele de couteduaguiole.

Le proc®d® dbéobtention du r es s oratducoutiertipahveJednor g ®e
Jacques PERRET, Mait@outelier de Paris.

Le document edessous démontre que cette technigue était connue des centres couteliers anciens avant méme
quelecouttcabagui ol e ndapparai sse

Descriptif de la forge desressorts Pl anche XXX extraite dlacquedRERRET, du c o
Maitre Coutelier, 1771.
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Cikdessous photo de |l a t°te déun ressorf{exempéeapdp9
moucheforgée déja aniseenrelieen f or me ddéabeill e e gr©ce ° une g

Source Roddier Roddier

Puis la mouche est détourée (découpe de la palette a la forme) en utilisant un outillage (type
poingcon/matrice de détourage) ouautre procédé (manuellement le cas échéant).

La mouche peut étre forgée avec ou sans décor, mise en forme, gravée, ciselée a la main ou encore
magnifiée par des incrustations ou par tout autre moyen ce qui permet une varigtéwbie> infinie !

Ce type de «décoration» peut nécessiter uncuitpréalable de la piéce forgée. Ce recuit est un processus
detraitement thermiquatilisé pour réduire la dureté et augmenter la ductilité du métal.

5.3Le traitement thermiqgue «t r e mpe et r e vueerdella lamee t | 6 ®mout

Cas du marquage au poingon.
Cas du marquage laser

Avant dbé°tre pr°te pour | e pluieursttapesale fablicti@®@b auc he de
On commence par percer le trou qui permettra a la lame de pivoter puis, on fragppeian - on | 6 on gl
marques au talon de la lame.

Ensuite interviennent 2 étapes stratégiquesl a trempe et | 6®mouture (ou m
Ces opérations sont indispensables afin de donner a la lame ses caractéessientesles
sa dureté, sa souplessa mise en forme pour la coupe.

Procédé completpremier meulage, TTH (traitement thermique), émouture finale.

On effectue donc un premier meulage, appalébourrage> qui consiste a amener le tranchant de la lame a
environ 1 mm dét@mapassencore taandulaim maisrelle st déja afficdla permet au
coutelier doéeffectuer | a frappe de sa marque au
ainsi préte pour le traitement thermique, communément appelgpe».

Cette opération consiste & monter le métal a trés haute température (environ 1050°pour un acier inox) puis a
|l a pr®cipiter brutalement dans un |l iquide (de | 6h
soudainement.

On réchauffe ensté la lame a une température bien plus faible (230° environ) pour obtenir une bonne
®l asticit® apr s un r efr oiledkregesue.me nt |l ent , cbest (

Le compromis duretélasticité est essentiel pour un couteaila lame est trop mollglors elle ne coupera
pas longtemps, et pourra méme se tordre. Et si elle est trop dure, elle risquera de casser a la moindre flexion.
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Four de trempe :

Apreés letraitement thermique (tremperevenu), un deuxiéme meulage est réalisé
L6O®mouture consiste ©° faire passer par meul age r ¢

triangulaire:la poi nte for m®e par | 6ame@gdceupea.i gu de ce tri a
Le croquis cidessous montre plusieurs types d'émouture possible.
Nous nous intéresserons a I'émouture traditionnelle compléte, celle du N° 3

=
i

o
|

4
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Ci | 6enl vement de m®t al par | 6®moutalal@amepr odui t
Léentabl ure ai taleni»(qui resiedaces mapakeles) dultranchant (qui est aprés
O0®mouture en forme de biseau).

LAGUIOLE

Tranchant Talon

Entablure

Dans le cas du marquage lageais également et éventuellement dans le cas du marquage au poingon) :

| p®r ati on de d®bourrage peut °tre ®vitw®e. L6®mo
traitement thermique en prenant garde de ne pas tbpuffer» la lame pour ne pas perdre les objectifs

(en particulier dureté et élasticité) du traitetrtbiermique.

Puis, un polissage fneulage fire ) per met déamener | e tranchant
(proche de la coupe).
La lame est maintenant préte au montage.

Nous verrons plus loin que le ressort doit subir lui aussi un traitetemigue spécifique avant son
montage.

5.4Lesmitres

Les mitres sont des petites pi ces m®talliques o
rive sur |l es platines, p uiinstammnandceln degadaniaelesfravaerser. per n
Pour permettre un ajustage d-edirgauadxtiémit®s dala cdte gaxiche ® mi
et de la céte droite), les mitres doivent étre usinées a la bande abrasive ou en fraisage. Nous évoquerons ce
ajustage au paragphe 5.6.2 eapres.

Les mitres constituent leparechocs» du couteau et ont la fonction principale de protéger le manche. Elles
amenent aussi un poids qui est selon le got de chacun un avantage ou un inconvénient.

Opération de percage des mitres
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3 choix sobé6offrent au coutelier
- « 2mitres» cestad i r e avec des mitres 7 | 6avant et " [

populaire car elle offre ainsi de meilleures garanties de poids et de robustesse.

- «Unemitreée qui est du Icbbautaeau et permet au coutelie
manche plus grand

- «Plein manche c'esta-dire sans mitres. Ce&®uteauont souvent la faveur des collectionneurs car ces
mod | es offrent | ®g r e ¢miltregles remdsdortt @lusiragilee mai s | dab:

5.5 Guillochagedu ressort et desplatines :

Le guillochage est une d®coration dbébune pi ce mot
1 néa pas de fonction m®cani que feabrnibceastti oo ndcd uf
Laguiole traditionnel | 6exige | e plus souvent
Cette d®coration du ressort soeffectue habituell e
guillocher tr s fines ®esteehniguesplas mbdemas tommesla gpaeutei t s

laser sont également possibles.

Non seulement le coutelier peut décider de ciseler son ressort et son abeille, mais il peut aussi guillocher ses
platines voire méme le dos la lame.
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Ici avec un «disque» adapté

Comme indigué plus haut, le ressort, une fois guilloché, est prét a subir un traitement thermique spécifique
qui, m°me sb6il sbapparente ° celui qudon fait sul
Cettefoisci | e but redhuert@@®®PmMadésessupavultal 6® asticit®

5.6Le manche

Lame, ressort et platines (parées ou non de leurs mitres) étant fabriqués, il reste a fabriquer la paire de cotes
qui constituera le manche.

Ex e mp | enangh& emcorne.
Un manche = une cbte gauche et une cbte droite.

La fabrication traditionnelle ddédun manche en cor.
On coupe dbébabord |l a partie massive et n&lpdrties de |
€égalesal a suite de quoi on cherche ° obtenir une pl

on utilise un gabarit de platines pour en tracer un contour qui va étre coupé a la scie.

5.6.1Découpe de la corne

Onsélectonnapr s sciage deux pl aque tdlaparfaite planéit& ngul ai r e
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5.6.2Ajustage

Léop®ration d®l icate dbéajustage qui sbensuit cons
entre les mitres des platines.
Il faut donc trouver | dangle parfait gui per mettr a

plagquettesmitres.
Cette opération ne peut étre réalisée que par un ouvrier qualifié et expérimenté qui utilise une bande abrasive
pour enlever le sulps (mais surtout pas plijsde matiére aux deux extrémités des plaguettes.

5.6.3Percage

Une fois les plaguettes ajustées, cetliesont percées en utilisant les trous des platines comme repéres puis

on | es solidarise aux platines ° | 6aide de petit:
exactt cb6est une op®gadilonndnpi mar diatci ¢ar | e moindre
| 6ajustage pr ®c ®d e mpremmet mont&a.l i s®. On parl e de ¢
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564Pointillage (Croix du berger, ¢é )

Avec un foet de petit diametre (0.8 mm) on peut percer des tnmmsdébouchant dans la matiére (bois,
corneé) de telle fa-on ° pouvoir y incruster des
di spos®s g®n®r al ement en f or me oaoxdubergeb.x qudon ap|
A n o tilexistegles dnatieres qui ne se prétent pas a cette incrustation, comme il existe aussi une infinité
de décors possiblesoleil, losange etc.

5.6.5Détourage

A la suite des opérations précédentes, on arase sommairement lajmatisrg u d aux pl ati nes
du couteau avec une bande abrasive de gros grains. Cette opération est préalable au fagonnage du manche.

Une fois que le détourage a été effectué, le montage proprement dit peut commencer.

5.7Le montage

Le montge du couteau est différent selon sa complexité et le nombre de piéces qui le compose.

Le principe g®n®r al déun montage traditionnel de
platines, puisiriveter les plaquettes faconnées qui sonedees un manche sur les platine§{thontage),

pusat endre | e ressort tremp® au milieu du couteau
mouvoir ° | 6int®rieur de son | ogement

La lame est alors solidement rivetée sur les mitres, le coptaa fonctionner.
On effacera les coups de marteau visibles sur les rivets au polissage.
Vient | a phase de fa-onnage de | 6ensemble du man
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