Etiquettes pour uh bocCal en verre d’enviroh 4o C| (moyen format)

\\«

« Pour 2 personies »

Récupérer les champignovs, et les réhydrater
10 win dans 50 ¢l d’ean chande.
Egoutter les champignons et récupérer l'ean.
Dans une sauteuse, mettre 1 cuillere a soupe
d'hile d'olive et verser le contenn du bocal.
Wélanger pour enrober le riz (il doit devenir
nacré).

Ajouter lean de champiguons progressivement
(louche par louche) jusau'a ce gue le jus soit
complétement absorbé.

Lorsdue vous mettez la derviére louche, ajouter
les champiguons.,

Gouter pour vérifier que le riz soit cuit et
[égerement ferme...

Si vous le souhaitez, vous pouvez ajouter une
poignée de comté rapé ou 1 cuillere & soupe de
parmesan rapé, bien mélanger avant de servir.
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