
Dégustation du 30 novembre



Qu’est-ce que la dégustation ?

• Découvrir un millésime

• Découvrir une appellation

• Découvrir un Château ou un Domaine

La dégustation c’est :

•  Apprendre à connaitre les vins que l’on 

aime ou pas

• Faire part des sensations perçues à 

l’aide d’un vocabulaire simple

• Avant toute chose de la Modestie

La dégustation ce n’est pas de:



Quelques conseils :

Il ne faut pas se laisser impressionner par une 

étiquette

La dégustation n’est pas une sciencePersonne ne peut déguster à votre place 

(aucun livre, aucune personne)

 

C’est à chacun de se faire son propre goût



Les 3 étapes de la dégustation

Examen VisuelExamen Olfactif Examen Gustatif



Le Goût 

les 4 saveurs : sucré – salé – acide – amer



Vocabulaire de base

Nez : Tout ce qui concerne les arômes du vin (Fruit, 
Fleur, Minéral…)
Attaque : L’effet immédiat du vin en bouche Tannin: Uniquement sur les vins rouges Finale : Longueur en bouche. Ce qui reste du vin au 
palais après l’avoir craché, bien sûr … (ou avalé) 



Dégustons





La Bourgogne

3 Cépages, 2 blancs, 1 rouge

BLANC:

- L’aligot

- Le chardonnay

ROUGE:

- Le pinot noir



Le Val de Loire

5 principaux  Cépages:

BLANC:

- Le chenin

- Le sauvignon

ROUGE:

- Le gamay

- Le cabernet franc

- Le Côt ou Malbec

Pays Nantais L’Anjou La Touraine Région Centre



Côtes-du-Rhône Septentrionales 

4 Cépages principaux

BLANC:

- Le viognier

- La roussanne

- La marsanne 

ROUGE:

- La syrah



La Bourgogne

3 Cépages, 2 blancs, 1 rouge

BLANC:

- L’aligot

- Le chardonnay

ROUGE:

- Le pinot noir



Le bordelais

Principaux Cépages:

BLANC:

- Le sauvignon

- Le muscadelle

- Le sémillon

ROUGE:

- Le merlot

- Le cabernet sauvignon

- Le cabernet franc

- Le petit verdot

- Le malbec



Vin du Jura

5 Cépages, 2 blancs, 3 rouges

BLANC:

- Le chardonnay

- Le savagnin

ROUGE:

- Le pinot noir

- Le trousseau

- Le poulsard
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