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Le tilleul provencal de retour
dans les sachets d’infusion

Sous I'impulsion de Scop TI qui a réveillé la filiere, de nouveaux vergers sont plantés, et des
cueilleurs réapparaissent, grace a des prix rémunérateurs face a la concurrence étrangere

but des années 2000, des produc-

tions emblématiques de Pro-
vence. Le minuscule terroir des Baron-
nies, niché dans le sud de la Drome, a
fourni jusqu’a 400 tonnes par an,
avant que la mondialisation et la
concurrence de plantes asiatiques ou
d’Europe centrale, ne viennent don-
ner un coup d’arrét a son commerce.

L e tilleul faisait partie, jusqu’au dé-
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Pourtant sous I'impulsion de la coopé-
rative gémenosienne Scop TI, de nou-
veaux cueilleurs se sont remis a collec-
ter les bractées sur des parcelles par-
fois a 'abandon depuis de longues an-
nées. Plusieurs entreprises du terri-
toire, transformatrices de plantes
seches, s'unissent pour relancer la fi-
liere, en plantant de nouveaux vergers,
mais aussi en accordant un prix plus
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élevé au kilo, afin de rendre la récolte
du tilleul de nouveau attractive. Car dé-
sormais la relance du tilleul des Baron-
nies dépend fortement du consomma-
teur. La plante provencale, réputée
pour ses qualités gustatives, colte
deux fois plus cher au kilo que ses
concurrentes d’Europe centrale. Mais
c’est aussi la clé du renouveau. Selon
une étude du Parc naturel régional des
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Baronnies, de nouveaux cueilleurs ap-
paraissent, spécialisés, méme, dans la
récolte du tilleul, dont les prix sont dé-
sormais bien plus rémunérateurs,
avec un marché, en particulier bio,
prét a accepter des cofits plus élevés.
Sila qualité est au rendez-vous.

P suite en page 3
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Si la récolte de tilleul des Baronnies est
confidentielle, son tarif rémunérateur
doit encore trouver son marché

B suite de la1"page

tantils sont partout, au bord

d’un chemin, dans le jardin
d’une maison ancienne, ou ce-
lui d’'une mairie... Les tilleuls
ont été rois des Baronnies, ce
terroir niché au sud de la
Dréme, non loin du Vaucluse.
Jusqu'a 400 tonnes de fleurs
étaient récoltées il y a 50 ans,
contre a peine une dizaine au-
jourd’hui. Méme si elle n’a tou-
jours représenté qu’un complé-
ment de revenu pour des agri-
culteurs ou des particuliers, la
culture du tilleul a donné une
identité a ce territoire, qui four-
nit I'essentiel du tilleul francais.
Avant de quasiment s'éteindre,
face a la concurrence des pro-
ductions d’Europe centrale no-
tamment. La disparition de la
foire de Buis-Les-Baronnies, au
début des années 2000, sem-
blait avoir définitivement tour-
né une page. C’était sans comp-
ter un épisode récent de I'his-
toire économique provengale.
La victoire des Fralib, en 2014,
face a la multinationale Unile-
ver dans leur combat pour
conserver leur usine de thés et
infusion a Gémenos. "Quand
on a entendu qu'ils se battaient
pour préserver leur outil de tra-
vail, en pleine désindustrialisa-
tion, ¢a nous a intéressés", ex-
plique Jean-Jacques Cornand,
le secrétaire du syndicat du
tilleul, qui s’est donné pour mis-
sion de relancer la filiére. La co-

I Is passent inapergus et pour-
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Scop Tl a ouvert la voie

Dans les bureaux de Scop T, 8 Gémenos,

opérative Scop TI s’est ainsi en-
gagée, dés sa naissance, a ache-
ter une quantité a bon prix,
pour susciter des apports. De
seulement 700 kilos au départ,
c’est une tonne aujourd’hui qui
alimente la coopérative et ses
gammes, notamment le millé-
sime tilleul des Baronnies. "A
l'époque on a pas mal bousculé
le marché car les Fralib ont pro-
posé 18¢€ le kilo contre 13 ! Au-
Jourd’hui on est a 23€", pour-
suit le secrétaire chez qui ce ma-
tin-1a, les bénévoles ramassent
la production de ses 5 arbres
personnels. Soit a peu prés 80 ki-
los al'issue de la journée, qui se-
ront apportés au séchoir instal-
1é a Buis-Les-Baronnies. Les
bractées, séchées grace a de
I'air soufflé, seront ensuite ap-
portées, en juillet et aoQt, chez
le fagonnier Herbissima, basé a
Vaison et spécialiste de la
coupe de quelque 200 plantes
différentes, pour les transfor-
mer en confettis afin d'étre infu-
sés en vrac, ou en poudres qui
seront conditionnés par leurs
clients dans des sachets pyra-
mide en mousseline ou plats.
"Le marché a du mal a accepter
le prix auquel est proposé le
tilleul des Baronnies", estime
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personnes logées dans un centre d’hébergement d’urgence a Buis-Les-Baronnies.

Guillaume Maselli, responsable
commercial de la PME de 26 sa-
lariés fondée en 1988 par un
amoureux du tilleul, qui au fil
des ans a élargi a bien d’autres
matiéres premieres l'activité de
I'entreprise. Pour ses clients en
grande partie dans la grande
distribution, mais aussi
quelques marques d’infusions,
Herbissima qui a traité en 2021
1800 tonnes de plantes, parfois
venues du bout du monde, pro-
pose surtout du tilleul de Po-
logne ou de Bulgarie. Soit 10
tonnes traitées par an contre
une seule des Baronnies pour
son client Scop TI. Et le prix
n’est pas le méme. Quand le
tilleul polonais est acheté 10 a
12€lekilo etde 13 a 15€ en bio,

La disparition de la foire de Buis-Les-Baronnies, au
début des années 2000, semblait avoir définitivement
tourné une page. De seulement 700 kilos au départ,
C’est une tonne aujourd’hui qui alimente la coopérative.

Olivier Leberquier a conservé une boite "col-
lector" de la premiére vente militante d'infu-
sion de tilleul issu de Buis-Les-Baronnies,
en 2013. "Nous en avions produit 5000 a
l'époque. Et nous avions pris la mesure du
saccage qu'avait subi cette filiere", explique
le président de la coopérative de thés et infu-
sions gémenosienne née apres 1336 jours
de lutte face a la multinationale Unilever

qui voulait fermer leur usine. "Cest aprés |

une rencontre avec le délégué syndical des
Lip que l'idée est née de faire une vente soli-
daire, car eux, c'est ce qu'ils avaient fait avec
des montres", poursuit I'ancien DS CGT qui

"Nous leur avons demandé de
fiXer un prix, nous sommes arrivés
a18 € le kilo. Les négociateurs de
grandes firmes nous détestaient."

Olivier Leberquier, le président de r
sur le site internet de I'entreprise.

avait cette année-la fini par récupérer 128
kilos de tilleul auprés d'un agriculteur, en
marge de la féte du Front de gauche a Beau-
voisin dans la Drome. Et dés 2015, une
réunion était organisée a la Maison des
plantes de Buis-Les-Baronnies a laquelle
participaient de nombreux apporteurs.
"Nous au départ, nous voulions qu'ils
mettent la récolte a disposition et revenir
vers eux ensuite une fois que nous aurions
transformé et vendu les infusions, pour redis-
tribuer au mieux le produit de la vente. Mais
ils ne voulaient pas de ce modele. Alors nous
leur avons demandé de fixer eux-mémes un
prix, c'est comme ¢a que nous sommes arri-

la Scop T, croit dans son tilleul millésime, vendu

celui de Buis cotite 23€. " Ce qui,
une fois processé (c'est-a-dire ré-
ceptionné, débarrassé des corps
étrangers et débactérisé par choc
thermique) signifie un coit de
25a30€ lekilo". .

La relance du tilleul des Ba-
ronnies passerait-elle par l'ac-
ceptation du prix ? Sans doute.
Sur sa boutique en ligne, Scop
TI vend ainsi 4,49 € au consom-
mateur final la boite (20 sa-
chets) millésime, issue de sur-
croit d’'une récolte solidaire
quand les 25 sachets d’une
marque distributeur cofitent
moins d’'1,50€... Selon le Parc
naturel régional des Baronnies,
les prix sont de plus en plus ré-
munérateurs (en 7 ans, ils sont
passés de 18 a 25 € le kilo sec -a
minima- en bio). Parfois cer-
tains peuvent vendre leur tilleul
(de qualité particuliere) a 65€
du kilo sec (a des metteurs en
marché, type herboristerie).

Le syndicat du tilleul a
d'ailleurs recours a une certifi-
cation bio collective, afin de li-
miter les cofits, attestant qu'au-
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cun produit chimique n'est uti-
lisé directement sur les arbres
ou a proximité. "Jusqu'ailya 3
ou 4 ans nous faisions 70% de
notre activité en conventionnel
et depuis deux ans nous sommes
a 65 % en bio", ajoute
Guillaume Maselli d’Herbissi-
ma. La PME qui a réalisé 5Me€
de chiffre d’affaires I’an der-
nier, travaille a 80 % pour le
monde de l'infusion. Et
constate une vraie tendance
pour les mélanges aromatisés
en France. Autrement dit des
mélanges de plantes sur les-
quels un aréme, naturel ou de
synthése, sera pulvérisé, dans
le mélangeur. Et 1a aussi, le prix
intervient. "Pour un aréme ci-
tron, il faut compter entre 15 et
20€ pour un produit de syn-
these, contre 90€ pour le natu-
rel". Renouer avec l'authen-
tique, le bio, le vrai... faisait par-
tie des défis de Scop TI. La balle
aujourd’hui est sans doute aus-
si, dans le camp du consomma-
teur.

Marie-Cécile BERENGER

L’INNOVATION

voisin. Le syndicat du tilleul fait aussi appel par le biais de I'association In
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Proportion. Il faut compter
quatre kilos de bractées pour
faire un kilo de tilleul séché.

Itinéraire gourmand. Le Parc
naturel régional des Baron-
nies provencales organise du
5au 13 juillet 2022 I'événe-
ment "itinéraire gourmand"
visant a présenter et faire dé-
guster les productions agri-
coles du territoire. Cette tour-
née des marchés des villes
portes du Parc (Dieulefit, Gri-
gnan, Montélimar, Sisteron,
Vaison-la-Romaine, Valréas,
Veynes) va réunir un produc-
teur des Baronnies proven-
cales et un producteur de la
ville d’accueil a chaque étape.
Cette initiative sera accompa-
gnée d’un événement collectif
visant a réunir I'ensemble des
filiéres le 10 juillet 2022 a
Buis-les-Baronnies a I'occa-
sion de la féte du tilleul.

Tilleul en féte. Ce sera le
10 juilletde9hai8ha
Buis-Les-Baronnies.

Elixens initie de nouveaux
vergers a hauteur d’homme

Pour attirer de nouveaux cueilleurs et résoudre la question 'du risque
professionnel lié au ramassage en hauteur, Elixens, PME basée dans la
Drome, non loin de Crest, qui passe des contrats avec des agriculteurs 9
pour préparer et conditionner leur production d’herbes séches,_s’est
attaqué au déclin du tilleul. "Pourtant les arbres existent, mais ils ne
sont pas faute de personnel... Alors la solution est de faci-
liter la récolte” explique André Hyvrier, responsable agronome.
En 2017, avec I'aide du lycée horticole de Romans, "les greffons de 5
variétés ont été récupérés sur le terroir des Baronnies, pour étre
plantés et donner cette année leur premiére récolte. 80 arbres ont
également été plantés a Chateauneuf-sur-Isére en collaboration
avec des agriculteurs, en respectant 4m entre les troncs dans les
rangs et 6,5m d'un rang a l'autre. Cela permet d’installer trois ran-
gées de thym au milieu afin de ne pas gaspiller de place, notamment
durant la période juvénile des tilleuls". Plantés en décembre 2020,
ces tilleuls ont donné 100g de fleurs ce mois-ci et sont taillés de
fagon a ce que la récolte ne nécessite pas d’échelle. Un autre verger
sera lancé a I'automne et I’'agronome recherche un agriculteur sus-
ceptible d’accueillir le troisiéme.
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vés a proposer 18€ le kilo. Les négociateurs
de grandes firmes nous détestaient!", pour-
suit-il. De 300 kilos la premiére année, Scop
TI a augmenté ses volumes jusqu'a dépas-
ser la tonne en 2020. En paralléle un appel
était lancé par plusieurs entreprises, dont
I'Herbier du Diois, pour attirer de nouveaux
cueilleurs, avec une affiche diffusée sur le
territoire. "Si la filiere s'est presque éteinte,
ce n'est pas uniquement a cause de la mon-
dialisation, c'est aussi parce que les normes
de qualité des produits se sont durcies ainsi
que la législation du travail, avec notam-
ment le risque lié au fait de devoir monter
sur une échelle", détaille Olivier Leberquier.

Chez Herbissima, le faconnier de Scop TI,
chaque apport fait I'objet d’un préleve-
ment. Etles résidus de coupe sont réutilisés
sous forme de granulés, ce qui donne du
poids aux mélanges. " Nous prenons aussi en
charge la certification bio, ce qui fait qu'une
fois tous les couts additionnés le tilleul nous
revient de 30 a 40€ le kilo. Mais nous savons
qu'il y a une demande, surtout ces derniers
temps, car nous avons enregistré plusieurs
appels de confréres qui recherchent du
tilleul origine France". Le tilleul des Baron-
nies, millésime de Scop TI, a peut-étre ou-
vertla voie a un vrai renouveau.

M.-C.B.
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Scop TI sort deux
boissons froides

Deux nouvelles références font leur arrivée dans lagamme -
déja vaste de 1336 qui s’élargit aux boissons fraiches. /PHOTO F.S.

C’est le dernier né de Scop
TI: une boisson froide, dispo-
nible dés a présent sur le site
internet de la coopérative et
sans doute rapidement sur les
étals de la grande distribu-
tion. La coopérative annonce
lelancement d'un thé vert gla-
cé au citron & fines
écorces et d'une infu-
sion fruits des bois,
chacun condition-
né dans des bou-
teilles en carton de
330ml. "Nous pen- '
sons que cela peut
bien fonctionner aus- |,
si dans la restaura-
tionetles bars", ana- .
lyse Olivier Leber- :
quier.

Outre le fait de ne
contenir que des
aromes naturels, ces
deux nouvelles réfé-.
rences sont aussi fa-

‘briquées entiérement en
France. Scop TI source en ef-

fet la matiere premiere, la ré-

ceptionne avant d’adresser

les mélanges nécessaires al'in-

fusion a son partenaire

sous-traitant, une PME alsa-
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cienne. Laquelle fabrique les
infusions et les conditionne
dans ces petites bouteilles in-
dividuelles. "L’intérét de ce lan-
cement c'est ce que sont nos in-

fusions, déja vendues en sa-
chet que le consommateur re-

trouve en version glacée et li-
quide", poursuit le président
de Scop TI. Vendues au

- prix unitaire de
' 1,49€ dés a présent
sur le site internet
de Scop TI, elles
' sont aussi propo-
. sées par pack de six
} au tarif de 7,9 €.
- Conservées a tempé-
- rature ambiante
'tant qu’elles ne sont
pas ouvertes, ces
boutellles sans
, sucre ajouté ont
gy ... une durée limite de
“ consommation de
15 mois et pendant

cing jours au frais une fois ou-

vertes. Scop TI est en train de

démarcher la grande distribu-
tion, pour proposer cette inno-
vation rapidement au plus
grand nombre.

M.-C.B.






