Muffins moelleux framboise amande sans beurre

pour 8-10 muffins :
2 œufs
100 g de cassonade
50 g de poudre d'amande
50 g de farine
1/2 sachet de levure chimique
60 g de crème épaisse
1 pincée de sel
trois ou quatre framboises par muffin



Préchauffer le four à 180°.
Dans un saladier fouetter les œufs avec la cassonade et une pincée de sel.
Ajouter la crème et bien mélanger. Ajouter ensuite la poudre d'amande puis la farine avec la levure.
Mélanger.
Verser la pâte dans des moules à muffins éventuellement chemisés de papier sulfurisé.
Faire cuire au four à 180° pendant 15 à 20 minutes.
Démouler lorsque les gâteaux après refroidissement.
http://chocolatatouslesetages.fr

