Mini pizzas blanches
Pour 20-25 mini pizza :
1 pâte à pizza du commerce ou une pâte à pizza maison (250 g de farine, 1 sachet de levure de boulanger, 2 cuillères à soupe d'huile d'olive, 150 ml d'eau tiède, 1 cuillère à café de sel fin)
moutarde
crème épaisse 
quelques champignons de Paris frais
quelques tranches de fromage de chèvre en bûche

Préparer la pâte à pizza et la laisser reposer.
Préchauffer le four à 180°.
Abaisser la pâte assez finement et la découper avec un emporte pièce rond.
Déposer les ronds de pâte sur une plaque recouverte de papier sulfurisé. Badigeonner chaque cercle de pâte avec un peu de moutarde. Puis déposer une cuillère à café de crème épaisse et l'étaler. Déposer ensuite des petits morceaux de champignon frais, un peu de fromage de chèvre et du fromage râpé.

Faire cuire au four à 180° pendant 10-15 minutes.
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