Petits moelleux poire chocolat
pour une 12-15 moelleux individuels
200 g de chocolat
100 g de beurre
4 œufs
55 g de poudre d'amande
100 g de farine
1 sachet de levure chimique
1 pincée de sel
2 poires
des amandes effilées


Préchauffer le four à 180°.
Faire fondre le chocolat avec le beurre au bain marie en remuant régulièrement pour bien rendre le mélange homogène.
Ajouter les œufs un par un en mélangeant entre chaque ajout.
Incorporer la farine et la levure puis la poudre d'amande.
Ajouter une pincée de sel.
Répartir la pâte dans des moules individuels.
Eplucher les poires, les couper en petits cubes et incorporer ces morceaux dans la pâte.
Parsemer d'amandes effilées.
Faire cuire au four à 180° pendant 15-20 minutes. tester la cuisson avec la lame d'un couteau qui enfoncée doit ressortir sans adhérence.
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