Muffins au chocolat au lait
pour 12 - 15 muffins
150 g de chocolat au lait
100 g de beurre
3 œufs
75 g de sucre en poudre
200 g de farine
1 cuillère à café de levure chimique
1 pincée de sel

Faire fondre le chocolat et le beurre dans un saladier au bain marie.
Bien mélanger pour obtenir une pate lisse et homogène. Ajouter les trois œufs un par un.
Bien mélanger. Ajouter le sucre, la farine et la levure.
Ajouter une pincée de sel et mélanger.

Répartir la pâte dans des moules à muffins et faire cuire pendant 12 à 15 minutes à 180° (four préchauffé)

Tester la cuisson avec la lame d'un couteau, laisser cuire encore une ou deux minutes si la pâte adhère trop au couteau.
Laisser refroidir avant de démouler et de déguster.

 

https://chocolatatouslesetages.fr
