Gâteau moelleux aux carambars

Pour un gâteau couronne :
3 oeufs
100 g de beurre
15 cl de crème liquide
30 carambar
150 g de farine
1 sachet de levure chimique
100 g de sucre
1 pincée de sel

Faire fondre à feu très doux dans une casserole les carambar avec le beurre et la crème (remuer régulièrement)
Laisser tièdir puis.
Dans un saladier, mélanger les oeufs avec le sucre. Ajouter la farine et la levure. Ajouter le mélange carambar crème et beurre. Ajouter une pincée de sel.
Bien mélanger le tout.
Verser dans un moule graissé.
Faire cuire dans un four préchauffé à 180° pendant 30 minutes environ.
Attendre le refroidissement avant de déguster.
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