Brownies cookies

Pour 30 biscuits :
200 g de chocolat noir
40 g de beurre salé
2 gros œufs
110 g de sucre
1 cuillère à café de café soluble
1 cuillère à café de vanille liquide
35 g de farine
150 g de pépites de chocolat (ou de chocolat concassé)

Préchauffer le four à 180°C.
Faire fondre au bain-marie le chocolat et le beurre. Laisser refroidir.
Pendant ce temps fouetter les œufs, le sucre, la vanille et le café soluble jusqu’à ce que le mélange blanchisse.
Ajouter le chocolat fondu quand il n'est plus chaud et bien mélanger.
Ajouter la farine et les pépites de chocolat en mélangeant entre les deux ajouts.
Déposer sur une plaque de cuisson recouverte de papier sulfurisé des tas de de pâte à l'aide d'une cuillère à café en les espaçant bien. Enfourner pendant 8 à 9 minutes.
Sortir ensuite du four et les décoller délicatement du papier lorsqu'ils sont froids.
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