Cancoillotte maison au thermomix

Pour 1 grand pot de cancoillotte (ou 4 pots à yaourt en verre)
250 g de metton
120 g de lait
230 g d'eau
55 g de beurre demi sel
1 ou 2 gousses d'ail (facultatif)

Mettre le metton dans le bol du thermomix ainsi que l'ail et mixer pendant 20 secondes vitesse 9. regarder la consistance du metton : il doit être réduit en poudre fine. Si il y a encore des gros morceaux mixer à nouveau.
Ajouter le lait et l'eau et faire chauffer pendant 10 minutes vitesse 2 à 80°.
Ajouter ensuite le beurre coupé en petits cubes et mixer pendant 20 secondes vitesse 5.
Verser la cancoillotte chaude dans des récipients propres.
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