Croquettes de pommes de terre farcies

Pour 4-5 personnes :

500 g de pommes de terre cuites
2 oeufs
120 g de viande hachée
1 blanc de poireau cuit
1 petite carotte crue
1 petit oignon
25 g de fromage râpé
ciboulette
sel, poivre
1 cuillère à soupe de farine

Si vos pommes de terre ne sont pas cuites, les cuire puis les éplucher et les réduire en purée en les écrasant.

Ajouter un œuf et bien mélanger. Saler et poivrer la purée.
Préparer la farce : couper le poireau en petits bouts, râper la carotte crue. Hacher l'oignon et le faire revenir à la poele. Ajouter l'oignon à la viande hachée. Ajouter aussi le poireau et la carotte. Ajouter le fromage râpé, la ciboulette ciselée, saler et poivrer.

Battre le deuxième œuf et le verser dans une assiette creuse. Mettre la farine dans une autre assiette creuse.
Former une boulette avec la farce (30 g environ) prendre de la purée et recouvrir la boulette de viande de purée. Je prends une grosse cuillère de purée, je l'écrase, je pose ma boule de viande au centre et je recouvre avec une autre cuillère de purée.
Prendre la boule de purée farcie et la passer dans la farine et de tous les cotés, puis la passer dans l’œuf battu. Mettre chaque boule de purée farcie dans une pole graissée bien chaude. Laisser cuire une dizaine de minutes en retournant de temps en temps délicatement.

Déguster bien chaud.
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