Gâteau aux pommes dans lactose

3 oeufs
110 g de sucre en poudre
200 g de farine
1 sachet de levure chimique
200 ml de crème de soja (appelé "soja cuisine" en grande surface)
25 g de purée de noisette
100 g d'amandes effilées + 1 cuillère à soupe pour la déco
1 pincée de sel
3-4 pommes

Préchauffer le four à 180°

Dans un saladier fouetter les œufs avec le sucre et une pincée de sel. Ajouter le soja et la purée de noisette. Bien mélanger.

Ajouter ensuite la farine, la levure chimique. Ajouter les amandes effilées puis les pommes pelées et coupées en petits cubes.

Verser la pâte dans un moule graissé, verser quelques amandes effilées sur le dessus et faire cuire au four à 180° pendant 40 minutes environ (surveiller la cuisson)

Démouler, laisser refroidir et saupoudrer d'un voile de sucre glace.

http://chocolatatouslesetages.fr/

