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(litean [allen @ la ricotta et aas amandes.
Ditloseas gitean flaflon trés fondint et tres frais.
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300p do ricotta do brebie ~ 700p de poudre d amandes - 700 p de sucre ex pondre - 5
@afe - 7 oitron jaane non trate - amandes effilees. Sorbet aa oitron

Préshaffez lo foar @ 760 Bearrez paic saqpoudrez de saore ax monle & mangae de 20 on.
Kipez te zeste de oftron. Melugez ta ricotta aves an fruet puis gjoutez bo sucre et o zeste
de citron, 4;'0«&2 los  faanes d kaﬁ’ et bien m’/a«;ez aa ﬁaaf. 41«&: ensute ta /m#t
d amandes atm'/a/(/% Battre les bluncs /fwaﬁ en neipe Mﬁﬂr&, tes gpoatez
delloatement d preparation, Versez dans te moate et sanpoudrez d amandes l@ﬁé/m
Lnfournez pendant 30 mix (to gitean dort itre bion doré mais doit rester encore bien
woellows). Luicsez refroilie awvant do dimonlor, Suspoudver de sacre pluse, Servir aee des
fraizes, des framboises ou an sorbet an oftron,
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