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M elanges et bien tuarailles en cveme sucre ot Bowre, ajoutes; le geste 3e { avange puis
oo coufo wn par wn. Sncorpores ba moitié 3e fo farine ot fo whioky, bion brasaifler fa
pate. Goutes; Lo reste 3o farine ainsi que lo lodure, sernes dans be moule ot cuine
ok Lo jus e { orange. Otales be glagage ot traces, des dessina anec une fourchette.
G“WWW&WA,WWJWM&“
réqalen.

U

=)




