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Ogoutleg ot plonges-tes tuin doucement dans 3o f ean tris fuoide. Retines, déficatement
Dans une potle, faites fondue le Bowre ot faites dorer fes coufo 2 & 8 min.

au centre de chacune.Denies dscork e fines hevbes of 3o gouttes 3huile 3 olive.
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