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(ratix de pommes do lorre istandais

g’om‘zfmomm

500p de pommes de Yorre spéciates gratix - 1 groe ojpuon - # ¢ 4 & de bearre - 200p de
okeddlar ripe - 200p de lirt - 2 mafe - 2 6 d s do farive - gros sel, poivre ot thypm

Lotucker los pommes do lopre ot cospez-tos en 2 puss fulestos caive dune an grand votume
dean satée bouillinte. Lpoutler ot conpez-tos ex lranches épaicses.

Poloz lajpnon ot émicez-to, Gurnissez ax moate avee 2 ¢ @ ¢ do bearre,

7(}0/?6’0: dune conche do Cranches de pommes de lerre et 90«/70//&: w pea d 5{}«&( el
parsemez dun pea de cheddar. Conrrir dune autre conche de pommes de lorre, dajpons et de
oheddar, wisi de sule pour lormirer wes ure conche de pommes do terre.

Fonetter o luit aee los aafs, ta forine, te se lo poivre ot to Uhym. Versez ce meluge
sur los pommes de lorre, saspoudrez du reste do fromage ot repartisser te reste de bearre,
Faites cuve au four, préchacff @ 180 ° (th 6-7) envieon #5 mix jaspai ce qae toat suit
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