
 

 

Croissants saumon fumé, St Moret et aneth 

Pour 15 croissants 

1 pâte feuilletée, 4 tranches de saumon fumé, 40g de st Moret, aneth ciselé, 1 œuf 

Disposer la pâte et le saumon fumé, découpé l ‘ensemble avec le rouleau, répartir sur chaque 
croissant le st Moret, l’aneth, rouler et dorer à l’œuf, cuire 20mn à 180°C 

 

Rillettes de thon à l’antillaise 

1 bte de thon au naturel, 150g fromage madame Loïc, 1 oignon ou piment, sel et poivre 

Mélanger tous les ingrédients et mettre en verrine et au frais. 

 

 
 


