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Soupe de lomates d aipnon
FPoar # personmnes

Ingrédients : 7 Ky de lomates - 3 ajpnons - 2 gousses d o - 4 tranches de paix de
campagne - 6 L d hate d olive — sel ot polsre — oreme /?'ya/&{e /faaa/lfat/f/,

Poloz et tranchez ﬁfmmt les aprons et /e,'omz—éf dns e ﬁ,f/ d e casserott,

Plongez los tomates 1 mix duns { ean bouillinte pais, plngez-tos duns { ean froite pour los peler
froitement, Latovez los pepins ot conper-tes ex petits morcean, puis, deposoz-tos sur los aipnons, /fjoatez
Call pebe ot cminee, {huite d olive, o sod ot to poivre, Corez ot luissez mijoter @ fou trés dou,
Ja8a 8 ce qae los lomates compotent . Versez la sonpe dans des bolk on assivtlos oreases et deposez
dessas ane lranche de par. Vous powvez egaloment sjonter de th oreme frdiche,

Faftes posker wn maf juste assez luplempe pour gae bo jaane re fipe pas et deposez { waf sar th tranche
de pai, Poar ceta fuire chasffer ane grarde gaantite d eau ﬁar peat metire an pea de m’w}w/ : ¥ faat
gue { 2af we fuis plonge soit recowert, Qund { ean bout tres fort, buisser bo fou, fuire an toarbithon
et pluger { maf dibarrassé do ea soguitle délloatement. Oh peat cventuclloment ramener ducement lo
blune autoar du jaane. Complez 3 mix poar an jasne tres contant; € mix poar ax jasne an pea plas pris,

Sorloz-te délleatoment avee ane doamtire et diposez-te sur la lranche de pain. Quand ¥ y a plusiecars
wafs, luissez lo fou aa mininan sous la casserole et complez 5 mix poar an @of parfult,
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