Bt

Quishe aus endives et Pont-{ Eviqae
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. PATE BRISEE = 250p de fcwkeﬂZé} de bewrre et do {ean,

- ¥ endives, 7 oipnon, 3 wafs, 150y do r3pe, 25 of de creme lyuide, Teds de moutarde,20p de
bewrre, 7/% jus de eitron, 150p de Pont={ Evégue, Teds de cassonade, Tpircee do museade,

sel et /M/Ewm

&@0@/‘ / 2/}/(0/( en cubes et bos endives f/)(em/(bf fa/l‘w los revenir duns te bearre, Y
gpouter le J4E de citrontsucretsel et polvre, Cuisser ouire 20mn @ fe« dows en remuant
régallerement, Fréohauffer to foura 790 C.

Dans wn satader, battre tos mufstoremetselipoiretnuscade

Deposer votre pate brisee duns ax plat @ tarte, piguer A aveo wre fourchette, étaber f
noutarde sue ta pite puss gjouter tos endives cutes et o ripe dessus, rajouter te Fort-
{ bvégue conpé en morceaus sur te dessus et verser th preparation do oreme, meltre au four

/wm/a/(t F0mn environ
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