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SPowr 6 Povsonnes
Fiite brice=250p farire, 125p bearre, ean

250p de pite d piza ou brisée, 1 £y d tipnon, 24 olives woives, fitele d anckois, 2 gousses
d ] # ode d haitle d olve, thym et baarior

Polor et émincer los ajprons, fuites blos revenin 4iSmn duns 3ods d hute d oflve, gjouter los
gousses d il pelies et éopaséestthym et turier, cowrer et luisser étaver 30mn @ foa dous

Préshaaffer le four @ 220 C, étaber ta pite, deposerta duns an wonle G tarte et Elaler
tes ojprons licdis sar o pite, digposer los anchais et enfoarner 20m, parpiller los dllves ot
poursuivez th cuicson 10w, au lerme do ta caisson, arroser dan et d huile,




