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cOCOA
Les madeleines et ses pols de creme au chocolal

Pouwr 4 a 6 Personnes

200y de bewre — 150y de sucne — 6 of de lait entier — 3 wufe — 30g de miel — 1
¢ & ¢ de vanille liguide — 200y de fanine — 10 g de levarne chimigue

Wettre dane un plat le suere, les wufs, le lact, le miel et foucttes le tout. Ajoute; la vandlle .

Tamises la fanine et la levarne, { ajoutes d la préparation pricédente en remuant de plus en fplus

ucte. Faites fondne le bewre et (' ajouter. Garuissey les moules et factes cuine au jour pendant 10

wén envinon th 200°

Creme au chocolat

- Pour 4 4 6 pote ewsinon : 100g de chocolat woin — 00y de sucre semoute — 1|2 litne de lacit
— 6 wafs.

Factes boudller le lact. ajoutes le chocolat et lacsses fondre doucement, mélanges le tout avec une
cudllene en bocs. Foucttes le sucre avee lee jaunes d oeufs. Préctauffes le four 4 150° Yerses

le chocolat sur les wufe. milanges rapiidement et cnengiquement et pasdes au chinois. Répartisses
la préparation dans des nameguins et enfourney au bain mance pendant | 4. lacsses nefroidin
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