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Powe 4 Pervonnes

- 7 sabade frisce ~ 250 g de tardons - # ¢ @ ¢ de creme fraivhe ~ éohalhles - 7 Q 2 tranches de
paie de e (o paic ax pea sec) - ¥ eafs - vinapre, huite - sel ot paire,

Nettoyer ta satade, essorer et assuisonner tres ligerement,

&@M/‘ te pan en cabes, fa/)‘e /ﬁ//&/‘ au foa/‘ sure posrtion /ﬁ/// / Bler &’a/‘ae/%,/‘/ el
retourner , Dans wne poite, fuive dorer tos lardons puis sjouter los croitons gritles, ot los
esSorer Su un « w/a/?' »,
pe:;/aw/‘ la /oé/a ave an peu de vinapre, verser la creme, fa/}‘a reduire an pea et /‘w:f/f/e/‘
{assaisomnement.  Faive chauffor we grande casserole d eau vinaipree, Quand elle fremtt, 4
plonger los wufs éoales an par wn délicatement. Les poser sue an « sopatin »,

Servire sur wne assietle lo salade, te contenu de ta /mé/e el lerminer par / fe«f /aaaéé,
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