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Tarte @ ba rhabarbe et fraises,

g)owc4d6 g’mm

Uhe pite sablee - 4 3 5 bitms de rhubarbe - 500p do fraices- 50 p de sure exviron,

Lotuckez te rhabarbe te conper ex petite morceans et ta fuire cuive duns w petit votume d eau bouitlante
pendunt 5 2 70 mix, Lpoatioz bo oat ascez limglomps, i ne faat plas da toat do lyaiite,

Rometive th rhbarbe et lo suore duns e casserote ot suive 10 mix exviron ex remaant rpallerement,

Luiesez refroidin completoment. Pordint ce lemps, ouive la pite sablee @ baro,

Faites chasffez lo four 200° (0 6). Gurnin ta pite do papior culfrisé et lo resowri aves dos
harizote secs. Cuire 15 miv, entever tos harivols et lo papior sulfurice et cuive excore 5 d 8 mi (%
pite dut &tre bien dorée, ) Luissez refroidiv. Garnie to pite aves to compote do rhabarbe ot djprez bos
fraises conpées ex deas, loat o towr do o tarte,

Voas powez ta saqpoudrer do seore place,
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