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Lat de coco any /&ﬁé@ du /'@M/(

Pour 4 Porsonnes

50 g de /ef/%’ du Japon /0« laploea / - 20l de tut - 7 nangue 40 ol do lut de coco — 2 sachels de
sucre vanitle - 7«@/7«%’ [fea///e@ de menthe pour bo decor.

Dans wee casserote, mettre to tait, to bt do coco et los sachels de suore vanritle, Blen remuer o
m’/a/(/e el aéaaffez /Mya 2 Vebilllitin,  Pus y'aab‘ez bos /7@/‘/%’ du /'zW/( el fa/}‘e cwire {ensemble
doacement. / Les /aeﬁ/e& sont cales 7««/{/ Mo devrennent lf/‘d/(&?d/‘&/(fe&/ V4 faa&‘ compler wne guizaine de

mirates, Femuez lout au bong de lp cwisson : important car lo melmpe rispue d acorocher @ la casserotb,

Botirez du fa« ot versez {onsemble duns des ramequins ou des verrines. Laissez wf/‘o/%}‘ au

ﬁéfﬁg/é/‘atem Lf%wéez la mangue pus aw’ﬂaz—/a en pelils des, reservez-fa dans wn recqprent,

Lavez et affew//ez la menthe. Au moment de serviv, mettre los ds de mangue Sw lo dessus et decorez
aee o menthe,
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