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Cufe do caitle ex gelee

Pour 4 Personnes

Lx woike de 20 mix, o concocte ceble entrée froile et ctommante ; we gelee d seafe do caifle aus kerbes,

~ & wafs de caille - 6 brins d wneth ~ 70 brins de eiboaletle ~ 70 brins de /&m/ ~ ¢ fealles de

gélative - wafs de saamon ou de trarte,

Plinger los mafs de catle duns { ean bouillinte, buiser cuive 5 mir, Los Egoutter et los plonger dune Lean froile, Une
foie refroidis, tos écalor defloatoment, Metive bos fouilles de getutine @ tremper duns de { ean froite,

Prq"oamﬁb/r des herbes :

Cliselor fivement pereil et cibonbette, Fuire bouaitli 7/2 Hire deas, retiver du fou ot g plonger los horbes, Luiser
infuser aa maixe 70 mix puis fllrer ta preparation, Feokaffer ducement, y plonper bos feaitles de petatie, tarsser
fondre et retiver du foa. Hjoater Lancth hacke et taisser refroidi. Poar servie : verser dans # verrives 1 om de

preparation as herbes puic taisser prendre au réfriperatear. fjouter 7 on d zufe do poisson puic boe wafe do caitl,
recourriv wee b reste do preparation aus herbos et remelive 4 prendre an refriperatear, Losute, répartin dessus lo

reste des aufs de poissons restints, gjouter ax pea d tneth ex desoration et meltre au fruis jusqu au moment de servir.
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