tHasselback potatoes ou pommes de Gorre farois d ta sucdoise

Powr 5 Personnes

C o5t ane recelte od bos pommes de Corre sont coupées en tranches frwes et @ intervalll ne}a/?’w nass sans entamer 0
pomme do lerre enticrement ﬂm«s’ fa/‘m, d accordion / Hasselback veut dire couper an /e}«m comme an aceordeon
.5{&«/?@, ellos sont curtes au [fm‘ en bos arrosant de bewrre, d tailo ot d Za/‘/%’, ou ellos sont [fa/‘o/és’ avec du saumon,

des oipnons, di fromage (ractotte, munster ...), di bacon, de chorizo ...ete....

FPommes de lerre aa saamon et @ {emmental : 7 pomme. de Lopre par persomne ( los choisin do ta mime taitle et d e
i&/&ﬁm/ - lranches de MMMM/W‘ pomme de lorre —Zﬂafm/&f- :{a,mwfa« do laneth - dos
tranches d emmental - des noiseties do bearre ~ 1 filot d kaite d olive ~ sed et poinre.

Préchasffer bo for 0 200 ° [th 7) Blen lavez los pommes do terre, [ncisez-tos durs to sens de lo largear @
intervalles régutlers, ex veitlant d ne pas tos trancher jusgu au bout,  Glssez en quiveonce des tranches de saunon, des
tranches d emmental 7 vous winez, vous powvez mellre auss/ 7«@4«%’ tranches d Z/ﬂ‘g//rw(& ﬁm/@&’ de /ﬁe}fe’/‘ewe / ou
d Gohabotes, Lavez, effa«//@z ot oiseloz to /M,ﬁw/ ou {aneth, Lr parsemez bos pommes de lorre, winsi ga wn peu do sl
ot d huth, Parsemez do naisettes de boarre et cuive 50 min @ 7 heare, Voilloz @ arroser m;w/?é\/‘e/r(e/(f /e/(a/a/(f V.
cwisson, Vous pouvez m’/‘/gf/éﬁ & ellos sont curtes en w{fw@a/rt we coutean dans ta chaie, A servir s vous voutoz avec wre
pelite sace ; m’%vya de creme fm?oée, de Jaout; el d herbes, Astuce pour blen couper vos pommes de lorre

Fositionner de aéay«a 0ote dear manches en bois
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