Vatrowchha, tarte russe an fromage blane et aus raivs secs

Pour 8 Porsonnes

Ce gitean au fromage, dous et onotaens @ an poit de reviensy, M est ué au seix do be commumnaats Juive Folonasse et de
 Largpe Centirate plus generaloment. [ est savonre depuic des cicotls,

100p de rassine secs ~ 500p de fromape btwe @ 20 % de maticre prasse ~ 10 of de creme ~ 80 g do bearre ramoll]
= 700p de saore ~ 7 4 2 sachet do swcre varitle - 3 wafe - 1 pite sablee,

Faive tremper los ruiins seos dus do {ean chaade pendant 7 heare, Placez lo fromage bhuno duns ar luge, duns wre
passive et taissez-te ¢ Egoutter 1 heure. Melugerte wee th oreme, [ravaitlez ensemble lo bewre ramoll] o sucre,
2 aafs entiers et 1 jaane d veaf Ajoater-tos aun fromape et los raisine époutiés. Montez bo blne d waf restunt ex
neipe, incorporerte delisatement @ la preparation preésédente, Llabez ta pite sablee duns an monle G ohariére de 26 on
(o0 an moule ordinaive ) ex fuisant des borde d envieon 5 on de haut, Versez to pite deduns, Faire cuive #5 @ 50 mix
a th 750 Verifioz la saisson aveo ane lame de contoan : celleoi dort ressortin @ peie seshe. Laissez bien refroili

avant do demoatir. 7
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