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NMuffins noie du Buisif au coeur chocolats
Pour 10 Personnes
10 of 3e fait — 10 morceaus de chacolat — 250g e farine — 2 ceufs —
1/2 sachet 3e fodune chimique — 100g 3e sucte — 50 ¢ de Bowrne -
Quelaues noix 3u Brisif que sous afles concasser.
Puschauffes sotre four & 180 ° ( th 5)
Feanaitles Lo suce ot b Bewrne mos.

@jouteq bon cufs, Lo farine o ba fotune. Melanges Bien of ajoutes peu & pou lo lait.
Rajoutes; los noie du Buiaif ot leo intéquen dcficatement & fa pate.
Remplisses les moules & muffin au 2/8 of places un camé de chocolat au milicu. Sf
Jaut qu'il soit recounent 3e pate.

Onfourneg, pour 25 & 80 minules. Ot déqustes.
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