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Pour 4 Personnes
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Paris, 2carolles, 1 signon, 1 qousse 3 aif,2cis de persif haché, 15 of de fait,Bcas &' huile & olive, 504
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Peles, pendant co temps, feo carottes, Lailleglen on 36, Gonases; ba qousse 3 aif of éminces
3és. Saine fondue [ aignonBmn dans une sauteuse atec 2 3huile, ajoutes, fes caroblest aif,
laisneg, mijoler Bmn atant 3'ajouten bea champignons, sales; of poinnes, pounsuises; fa cuisson

juoqu’s &aporation 3o leau, ajoutes be cabilland ot Laisses; cuine pendant Bmn, poitres of saleg
oi Bescin. erases; les pommen e tome & ba founchette dans un saladier en sersant Lo fait,
W&WQ’MJ&WW, mm’eaa%,aa%m?m&fum&mmdwaamm
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couche 3o purée. FParsemes de chapelure, glisses lo plat au foun ot Luisses cuine pendant 15mn
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