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Shusife, nisennes; quand Lo tout et Bien 3ous. Dans une autre podle faites resenin fes
poineauss smincéd, fes fardons o fes oignons dans Lhuile dofive. Faites cuire & fou
dousx pendant 15 & 20 min en remuant régubirement. Gjoutes la farine of remues
encave. Rajoutes ensuite, le Bouiflon 3o solaille, lo poulet wti ot les hampignans.

Laisses cuine & fou moyen pendant 10 & 15 min ot rajoutes fo créme. Laisses wduire
W'&mema'mmulamﬁmmﬂm. Sa&gdfowug mmaegga
pake dans un plak tecoutert dune pate fowillelée of necouwsnin arec b seconde pate.

Enfourneg, 25 min & 200°. Servey avec une safade.
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