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3%«%—18033@%—1503&%«%— 15033@%— &W&H citron + Lo
W%Q—%MM&WW—3¢&@&W&W. Sef. Qm&ﬂfagaﬂz
25 ﬂa&jmae,dhon— 180 ﬂaemﬂfam

Pruschauffes; be foun & 180 °. Fouetles coufs ok sucre afin que o méfange ouble de solume o
Blanchisse. @joutes, le qeste ot be jus den 2 citrons. Bien melanges ok ajoutes ba. farine, o Losune,
o graines 3o panol o fo el puia incorporeg lo Bewsne fond. Vorses, ba pate dans un mouke
WJW, un!owuws,fmwgg) min, QW&MMMW&
oucre glace ok Lo jus 3e cilron. Sotes be gatean du foun of Laisnes lo refroidin un peu dans Lo
moule. Lonquif esl 1i2de dimoulegle, posesle sun une quille ot glaceste & laide dune spatule.
Puschauffes, fo four & 200°, enfournes, fe qatean pour 8 min seulement puis faisses; fe vefeoidin
oomj:%ml&&mf&w&maww.
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